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BATIDORAS, PREPARACIÓN, CORTE Y 
ACCESORIOS
En cualquier negocio la consistencia es importante, pero en la Restauración 
profesional es crítico.

Les presentamos una guía de equipos y accesorios, que harán mucho más 
fácil, su trabajo diario, garantizando un mejor aprovechamiento de los 
recursos (tiempo, reducción de mermas, ...) 

Asimismo, le ofrecemos una gran cantidad de accesorios, seleccionados 
bajo la perspectiva de cumplimiento de todas las normativas exigibles, 
además de poner énfasis en la utilización de materiales respetuosos con el 
medio ambiente.

Emociónese con la gama VitaMix, corte con precisión sus verduras con la 
calidad de Nemco, abra sus latas desde docenas hasta miles al día con 
Edlund ó dispense con la exactitud milimétrica de Server Products.

Nuestros profesionales especializados, le ayudarán a seleccionar los artículos 
que Vd. precise, garantizándole la mejor relación calidad/precio, para que 
su inversión, le proporcione el mayor retorno posible.

Smart Foodservice Equipment, soluciones inteligentes para su negocio.



04

ÍNDICE

• VITAMIX 05

• SERVER 25

• NEMCO 53

• EDLUND 83

• ROBOT COUPE 95

• COOPER ATKINS 103

• SAN JAMAR 115

• VOLLRATH 145

• CUBETAS GASTRONORM 161

• BANDEJAS PERSONALIZADAS 171

• MOBILIARIO INOX 173

• TRONAS, CAMBIAPAÑALES 
GESTIÓN DE RESIDUOS 187



VITAMIX
PREMIUM BLENDING EQUIPMENT
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Designed for Optimal Output

Una batidora puede parecer un equipo simple, pero es realmente un sistema 
complejo, compuesto por muchos componentes que trabajan juntos en 
armonía para crear una mezcla consistente y de calidad.

Vitamix, desde hace casi 100 años, trabaja con el objetivo de crear los 
mejores equipos del mercado, por rendimiento, flexibilidad y duración.

Our Mission
We create relationships for life by designing, developing and producing the 
world’s best performing and most reliable blending solutions.*
* Extraido de los valores de la Compañía Vitamix
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La gama Comercial está PREPARADA PARA RENDIR en las cadenas top a nivel mundial

Construidas para durar y cubiertas por LA MAYOR GARANTÍA DEL MERCADO*

Capacidad para soportar hasta 12 TÉCNICAS CULINARIAS, incluyendo sopas, sin fuentes de calor.

LA PREFERIDA POR LOS PROFESIONALES DE LA COCINA
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Batir Picar Calentar Homogeneizar

Pulverizar Emulsionar Cremosos Purés

Infusionar Desestructurar Espumar/airear Licuado integral

* 3 años en componentes de la base motor, 1 año en componentes del vaso licuador según condicionado del fabricante.



SMARTER INVESTMENT

Potencia eficaz que 
le permitirá producir 
las mejores recetas, 
ahorrando tiempo.

Vitamix le ofrece la mayor gama del mercado, adaptándose a las necesidades 
específicas de cada cliente. 
Porque sabemos que su negocio es ÚNICO.

Diferentes modelos para 
cada espacio con un 

control absoluto de los 
procesos para asegurar la 
consistencia en cada ciclo.

Suavidad y potencia para 
crear sabores únicos.

Equipos de Cocina 

Equipos de Bar Mezcladoras 
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VITAMIX XL

Características 
Referencia Motor (potencia) Vaso incluido Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

10185 4,2 HP 15899 / 5,6 litros
15894 / 2 litros Manual SI 45,6 x 21,6 x 48,3 220-240V 50/60 Hz     1700 - 1900 W

Mayor capacidad para maximizar la eficiencia

• Potente motor de 4,2 HP para 
producir grandes cantidades en 
tiempos reducidos

• Permite producir 24 raciones de 8 oz 
(220 gramos) en un solo ciclo

• Control de velocidad variable y 
función Pulse para crear texturas 
precisas

• Vaso de 5,6 litros y de 2 litros 
para adaptarse a sus neceisidades 
puntuales
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VITA-PREP 3
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Características 
Referencia Motor (potencia) Vaso incluido Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

58627 3 HP 2 Litros Manual SI 50,8 x 19,1 x 22,2 220-240V 50/60 Hz         1100 - 1200 W

Prestaciones excepcionales para las cocinas más exigentes

• Motor de 3 HP con sistema de 
protección sobrecalentamiento para 
hacer frente a las preparaciones más 
difíciles.

• Controles sencillos e intuitivos para 
reducir el tiempo de entrenamiento, 
y facilitar su uso.

• El control de velocidad variable 
le permitirá encontrar la textura 
perfecta, para cada proceso.

• El sistema de refrigeración de motor 
le permitirá tabajar durante horas 
cada día de manera óptima.



THE QUIET ONE

Características 
Referencia Motor (potencia) Vaso incluido Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

58674 3 HP 1,4 ltr Advance  58669 Programable SI 45,7 x 20,3 x 27,3 220-240V 50/60 Hz     1300 - 1500 W

Nuestro equipo más silencioso,  avalado por las cadenas internacionales

• Su tecnología de redución de ruido/
vibraciones permite preparar las 
bebidas en un ambiente relajado.

• Nuevo sistema “twist and lock” de 
cierre de campana para facilitar su 
uso y limpieza.

• 6 botones de acceso directo a 34 
programas.

• El vaso Advance permite reducir 
tiempo de la preparación asegurando 
la mejor consistencia ciclo tras ciclo.

• Motor de 3 HP, y sistema de 
refrigeración monitorizado para 
asegurar el máximo rendimiento.
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TOUCH AND GO ADVANCE
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Características 
Referencia Motor (potencia) Vaso incluido Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

67000 2,3 HP 0,9 Ltr Advance 58667 Programable SI 45,7 x 20,3 x 27,3 220-240V 50/60 Hz     1100 - 1300 W

La solución óptima para locales de volumen medio

• Motor de 2,3 HP para preparar con 
facilidad sus bebidas.

• Campana desmontable sin herramientas 
para facilitar su uso y limpieza.

• 6 botones de acceso directo a 20 
programas.

• El vaso Advance permite reducir tiempo 
de la preparación asegurando la mejor 
consistencia ciclo tras ciclo.
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Características 
Referencia Motor (potencia) Vaso incluido Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

10108 2,3 HP 1,4 ltr Advance 58669 6 programas SI 45,1 x 19,1 x 22,2 220-240V 50/60 Hz     1000 - 1200 W
58665  (modelo con base roja, mismas características que el modelo 10108)

Seis programas para adaptarse a su menú

• La herramienta esencial para expandir 
su programa de bebidas.

• 6 programas con parada automática 
para asegurar la consistencia en cada 
ciclo.

• Vaso Advance de 1,4 litros BPA free 
proporciona un 50% más rendimiento 
que el modelo anterior.

• El nuevo motor de 2,3 HP le asegura 
la potencia y duración necesaria en 
operaciones de alta exigencia.

• Función Pulse para garantizar máxima 
flexibilidad.

DRINK MACHINE ADVANCE



DRINK MACHINE TWO-SPEED
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Características 
Referencia Motor (potencia) Vaso incluido Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

58804 2,3 HP 1,4 ltr  58807 Manual NO 44,5 x 19,1 x 22,2 220-240V 50/60 Hz     1000 - 1200 W
768   (Mismo modelo pero con vaso de 2 litros y cuchillas para hielo)

Eficiencia y duración

• Motor de 2,3 HP para evitar el 
sobrecalentamiento en aplicaciones 
exigentes.

• Las cuchillas ejercen suficiente 
fuerza para picar 1,4 kg de hielo en 
segundos.

• El vaso de 1,4 litros empuja los 
ingredientes hacia las cuchillas para 
un perfecto batido.

• Mandos de control de alta calidad 
para una duración excepcional en el 
mercado.



MIX’N MACHINE / ADVANCE
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Características 
Referencia Motor Activación Control Pulso Dimensiones (mm)  Alt x Anch x Prf Datos eléctricos

25022 (Advanced) 500-3000 RPM Pulsador vaso 6 programas SI
60,9 x 25,4 x 20,9 220-240V 50/60 Hz    150 - 180W

25004 3440 RPM Interruptor N/A N/A
* Ambos modelos se entregan con 10 agitadores reutilizables. Consultenos otras posibilidades

La mezcladora de referencia

• Desde su origen el modelo Mix’n 
Machine ha sido la preferida por los 
grandes operadores.

• Funcionamiento suave y silencioso, 
respetuoso con los ingredientes de 
cada mezcla.

• Motor de alta eficiencia libre de 
mantenimiento

• Modelo Advance con activador 
inteligente pudiendo grabar 6 
recetas con apagado automático y 
control de pulso.

• Diferentes opciones de mezcladores 
permanentes.



• Limpieza en segundos de los vasos ahorrando 
agua y tiempo.

• No es necesario limpiar a mano los vasos ó 
dejar correr el agua.Con el Rinse-O-Matic® es 
la manera más eficaz de enjuagar cualquier 
vaso de licuadora en segundos. Simplemente 
coloque el vaso boca abajo y el agua a alta 
presión eliminará todos los residuos en segundos 
ahorrando tiempo y dinero.

• El potente rociador quita los residuos adheridos.

• Rocia únicamente cuando se presiona para 
facilitar su uso.

• Construcción en plástico ABS practicamente 
irrompible para asegurar una larga vida útil 
estimada en más de 1,000,000 de ciclos.

• Se conecta a cualquier grigfo estandar con rosca 
y no requiere electricidad.

RINSE-O-MATIC 
®

Características 
Referencia Descripción Dimensiones (cm)

1446 Rinse-O-Matic ® 34,5 x 14,0 x 14,0
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COMPATIBILIDAD VASOS LICUADORES GAMA VITAMIX

La Elección Acertada

Para comidas, bebidas, aplicaciones 
frente a cliente ó en cocina, tenemos las 
máquinas adaptadas a su negocio.

Cada vaso Vitamix ha sido diseñado 
para mover los ingredientes de manera 
precisa hacia las cuchillas, dotándolas de 
una excelente rapidez de servicio y unas 
mezclas de exquisita calidad.

Vita-Prep 3 XL Variable 
Speed/Programs

Touch & Go
Advanced The Quiet One Drink Machine

Two Speed
Drink Machine 

Advanced

Vasos Advance
1.4 Litros ✓    ✓    

0.9 Litros ✓    ✓ ✓

Vasos Estandar

2.0 Litros ✓    ✓ ✓

1.4 Litros ✓ ✓ ✓ ✓    ✓

0.9 Litros ✓ ✓ ✓ ✓ ✓

Vasos especiales

0.9 Litros Aerating ✓ ✓ ✓ ✓

5.6 Litros ✓    

2.0 Litros XL ✓    

✓     Vaso estandar en el suministro con la máquina                               ✓  Vaso compatible con la máquina y disponible para su venta  
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Guia rápida
Accesorios y
Repuestos



VITA-PREP 3 / VITAMIX XL
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2.0 Litros Vaso Estándar
58626

Húmedo
58624
Hielo

58625
Vaso

760

62984

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 62985

0.9 Litros Vaso Estándar
16211

Húmedo
16210
Hielo

15643
Vaso

15851

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 59425

5.6 Litros Vaso Vitamix XL

15899
15900
Tapa

15062

15897 15901

2.0 Litros Vaso Vitamix XL

15894 15892

15942

15941 15596



5866958667

16211
Wet

16211
Wet

16016
Container

16019
Container

58246
1-piece

58246
1-piece

16137
Splash

16137
Splash

6298662986

1598715987

1558515585

1599015990

16210
Ice

16210
Ice

15643
Container

15643
Container

1152
Wet

1152
Wet

1152
Wet

1152
Wet

1151
Ice

1151
Ice

1151
Ice

1151
Ice

836836

836836

16222

5942559425

15987

1585115851

5898858984

5899258992
5899658996

6004860044

5898958985

5899358993
5899758997

6004960045

5899058986

5899458994
5899858998

6005060046

5899158987

5899558995
5899958999

6005160047

EMEA

58806
Wet

58807
Ice

58805
Container

58806
Wet

58807
Ice

58805
Container

16222

15987

6294762947 836836 5942559425 1585115851 Container 
Compatibility 

Guide

COMMERCIAL

THE QUIET ONETOUCH & GO ADVANCE

1.4-LITRE ADVANCE CONTAINER0.9-LITRE ADVANCE CONTAINER 1.4-LITRE STANDARD CONTAINER1.4-LITRE STANDARD CONTAINER

0.9-LITRE STANDARD CONTAINER0.9-LITRE STANDARD CONTAINER

©2019 Vita-Mix® Corporation 09/19 EMEA

0.9-LITRE AERATING CONTAINER0.9-LITRE AERATING CONTAINER

THE QUIET ONE
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1.4 Litros Vaso Advance
58669 16016

Vaso
58246
1 Pieza

16137
Splash 62986

15987

15585

15990

58988

58989

58990

58991

60048

60049

60050

60051

58992

58993

58994

58995

58996

58997

58998

58999

0.9 Litros Vaso Estándar
16211

Húmedo
16210
Hielo

15643
Vaso

15851

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 59425

1.4 Litros Vaso Estándar
58806

Húmedo
58807
Hielo

58805
Vaso

15987

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 16222

0.9 Litros Vaso Aerating

62947 836 15851 59425



TOUCH & GO ADVANCE
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0.9 Litros Vaso Advance
58667 16019

Vaso
58246
1 Pieza

16137
Splash 62986

15987

15585

15990

58984

58985

58986

58987

60044

60045

60046

60047

58992

58993

58994

58995

58996

58997

58998

58999

0.9 Litros Vaso Estándar
16211

Húmedo
16210
Hielo

15643
Vaso

15851

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 59425

1.4 Litros Vaso Estándar
58806

Húmedo
58807
Hielo

58805
Vaso

15987

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 16222

0.9 Litros Vaso Aerating

62947 836 15851 59425



DRINK MACHINE ADVANCE
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1.4 Litros Vaso Advance
58669 16016

Vaso
58246
1 Pieza

16137
Splash 62986

15987

15585

15990

58988

58989

58990

58991

60048

60049

60050

60051

58992

58993

58994

58995

58996

58997

58998

58999

1.4 Litros Vaso Estándar
58806

Húmedo
58807
Hielo

58805
Vaso

760

15987

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 16222

2.0 Litros Vaso Estándar
58626

Húmedo
58624
Hielo

58625
Vaso

760

62984

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 62985

0.9 Litros Vaso Estándar
16211

Húmedo
16210
Hielo

15643
Vaso

15851

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 59425



DRINK MACHINE TWO-SPEED
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2.0 Litros Vaso Estándar
58626

Húmedo
58624
Hielo

58625
Vaso

760

62984

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 62985

0.9 Litros Vaso Estándar
16211

Húmedo
16210
Hielo

15643
Vaso

15851

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 59425

1.4 Litros Vaso Estándar
58806

Húmedo
58807
Hielo

58805
Vaso

760

15987

1152
Húmedo

1151
Hielo 836 16222



SERVER PRODUCTS
Equipos que ofrecen el sabor en su estado más puro
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Ofrece mejoras 
innovadoras basadas 
en sus  necesidades y 
desafios cotidianos.
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• Las bombas más resistentes del mercado, con 
una vida útil de años de servicio.

• Disponibles bombas de acero inox. cuyas piezas 
de desgaste común pueden ser reemplazadas, 
por lo que nunca se necesitará comprar una 
bomba nueva.

• Las bombas Server están certificadas NSF, por 
lo que está permitida la limpieza in situ, sin 
desmontaje.

• Todas las bombas tienen control de porciones 
(30,22,15 y 7 ml).

• Las bombas inox disponen de válvula de bola 
para prevenir pérdidas.

• Las bombas Eco ™ son muy versátiles y se 
utilizan sin problemas para líquidos, salsas 
densas y salsas con partículas.

• Pulsadores opcionales de distintos colores para 
una fácil identificación de los distintos productos 
(ketchup, mostaza,…).

BOMBAS PARA CONTENEDORES
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BOMBAS PARA CONTENEDORES

Ajuste perfecto 
para estaciones de 
servicio

VE
RS

AT

ILIDAD

Ajuste 
perfecto para 

estaciones 
de servicio Ajuste perfecto 

para estaciones de 
servicio

RE
DU

CC
IÓN DE RESIDUOSAprovecha 

cada gota 
de tu bomba 
y ahorra en 

costesAjuste perfecto 
para estaciones de 
servicio

CO
NT

RO
L DE PORCIÓN

Ni mucho ni 
poco, solo 
lleno de 
sabor

Los recursos de la Tierra no son infinitos.
Es por eso que Server trabaja duro para encontrar nuevas formas 
de reducir el desperdicio, controlar porciones y aprovechar al 
máximo cada recurso que se nos brinda. Nuestras bombas 
no son desechables; en cambio, las diseñamos para un uso   
duradero, confiable y fácil de limpiar, para que pueda seguir 
bombeando más delicioso sin desperdiciar una sola gota. 

Hacer sostenible la dispensación indispensable.

Tome la decisión correcta
La elección de la bomba adecuada evita problemas operativos, como el exceso de servicio, el goteo 
del producto y exceso de trabajo. Es por eso que proporcionamos una Guía de selección de bombas 
para ayudar a encontrar la bomba perfecta para su operación. Nadie más fabrica bombas de servicio de 
alimentos como nosotros.
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GUIA DE SELECCIÓN DE BOMBA
¿QUÉ DISPENSADOR NECESITAS?

DI
SP

EN
SA

DO
R

LÍQUIDO
Fuente jarabes, aceites, salsas

ESPESO
Salsa tomate, mostaza, bbq, mayonesa...

MAS ESPESO
Salsa tártara, salsas artesanales...

AP
LI

CA
CI

ÓN

AMBIENTE FRIO CALIENTE

IDENTIFICA CON COLORES Y GRABADO
Ayuda a idenificar contenidos a simple vista 
y coordinar el personal y el servicio así 
como a promocionar productos de la marca. 
Especifique el color y el texto para grabar en 
el pedido

ESTILO DE BOMBA Bombas Acero inoxidable Bombas Eco ™ 

BENEFICIO CLAVE

Proporciona muchos años de 
servicio. altos volúmenes de 
jarabes, condimentos o salsas 
y en todos, aplicaciones de 
temperatura; con Incrementos 
ajustables de 1/8 oz

Las bombas Eco™ están hechas de 
ambos materiales, acero inoxidable 
y plástico para reducir costos, para 
diferentes tipos de salsas.

APLICACIÓN

 AMBIENTE ✓ ✓

FRIO ✓ ✓

CALIENTE ✓

CONTENEDOR

Modelos para colocar 
contenedores de alimentos, 
sartenes de hotel, insertos 
vegetales, fuentes, frascos 
delgados y mini (Tamaño 1/9)

Modelos de contenedores originales 
de comida, de 28 o roscas de 38mm 
o mini frascos

PORCIÓN

Máx. 1 o 1 ¼ oz; reducir 
en Incrementos de 1/8 oz; 
permite para la optimización 
de la porción.

Max 1 oz; reducir en 1/8 oz 
incrementos BP-½ y BP-¼ tener 
porciones fijas.

IDENTIFICA EL SABOR
Elija entre (9)colores de los 
botones de la bomba  y texto 
grabado para ordenar.

Embalaje original de alimentos o de 
origen independiente.

Encuentra la bomba perfecta a tu necesidad.
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BOMBAS ACERO INOXIDABLE

• Dispensar aderezos y salsas directamente de boca ancha, latas # 10 o # 5.
• Administre los costos de alimentos con porciones consistentes; 1 oz por golpe, 

ajustable en incrementos de 1/8 oz.
• Certificado por la NSF, certificado de limpieza en el lugar o desmontaje para limpieza.

BOMBAS ACERO INOXIDABLE
Modelo Dispensación    Descripción Aplicación Alto (mm)

83000 141

83330 Bomba para jarra 2,8 lt (CP-10) 141

83300 Bomba jarra alta 82557*** (CP-F) -

80102 Bomba jarra baja 8255***( CP-200) - • Proporciona una presentación limpia; dispensar desde el envase original desde dentro 
de la cubierta.

• Identifique rápidamente los contenidos con botones de de colores y grabado; el negro 
es estándar. 

• El modelo SS-1L incluye un cerrojo para bloquear la tapa y la base juntas (cerradura 
no incluida).

DISPENSADOR ACERO INOXIDABLE

Modelo Dispensación Aplicación Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

67580 178 x 298 x 368

67590 178 x 298 x 368

8200

8300

67590

67580
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BOMBAS ACERO INOXIDABLE

• Platos principales con los mejores condimentos como salsas.
• Las porciones precisas controlan los costos de los alimentos y aseguran la consistencia 

del sabor; La porción máxima de 1 oz se ajusta en incrementos de 1/8 oz .
• Los modelos de 2 oz mejoran la eficiencia del servicio; ajustar para servir 1 ¾, 1½ ó 

1 ¼ oz con collares incluidos.
• Especifique el color y el texto al realizar el pedido.
• Listado por la NSF, certificado de limpieza en el lugar o desmontaje para limpiar.

BOMBAS PARA CONTENEDORES
Modelo Dispensación Aplicación Capacidad

83920 redondo 2,4 lt

83200
redondo 3,8 lt

87700

83220

redondo 6,6 lt83910

87620

83240
redondo 10,4 lt

87680

DISPENSADOR ACERO INOXIDABLE

Modelo Dispensación Aplicación Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt Capacidad Para 

Contenedor

83430 181 x 332 x 159 5,8 lt

GN 1/3 150mm83441 181 x 332 x 159 5,8 lt

87640 181 x 332 x 184 5,8 lt

83420 168 x 267 x 159 4,3 lt
GN 1/4 150mm

83437 168 x 267 x 159 4,3 lt

86312 164 x 179 x 159 2,6 lt

GN 1/6 150mm
83400 164 x 179 x 159 2,6 lt

83433 164 x 179 x 159 2,6 lt

87630 164 x 179 x 184 2,6 lt

• GN de 1/3, 1/4, 1/6 de tamaño.
• Dispense salsas marinadas y más de su fraccional GN de comida; 6” de profundidad.
• Las porciones precisas controlan los costos de los alimentos y aseguran la consistencia del sabor; La porción máxima de 1 oz 

se ajusta en incrementos de 1/8 oz.
• Los modelos de 2 oz mejoran la eficiencia del servicio; ajustar para servir 1 ¾, 1½ ó 1 ¼ oz con collares incluidos.
• Especifique el color y el texto al realizar el pedido.
• Listado por la NSF, certificado de limpieza en el lugar o desmontaje para limpieza.

8768083920

83910

83441

83433

87630
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BOMBAS ECO 
®

• Una elección inteligente para las cadenas de restauración.
• Perfecto para ingredientes suaves como jarabes para bebidas, concentrados, salsa de tomate y salsa picante con recipientes tan 

cortos como 7 “(17.8 cm).
• El nuevo modelo BP-1 Thick con tubo de descarga de ½ “reduce fuerza de dispensación necesaria para ingredientes espesos y 

elaborados.
• Administre los costos de alimentos y la experiencia del cliente con porciones precisas; Los modelos de 1 oz se ajustan en incrementos 

de 1/8 oz.
• Listado en NSF y certificado de limpieza en el lugar limpieza sin desmontaje.

BOMBAS ECO 
®

Modelo Dispensación Aplicación Descripción

88220 Botella 1lt con roscas de 1 1/2 "(38 mm)

88000 Botella 1lt con roscas de 1 1/2 "(38 mm)

88471 Botella 1lt con tapa de almacenamiento, 1 1/2 " (38 mm)

88010 Tarro para 96 oz

88020 Tapa transparente

88180 Botella cuello 28mm/7mm

88190 Botella cuello 28mm/14mm

NUEVO

88220 88010

88020

88190

88000
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• Barras de servicio de 1 a 4 toppings disponibles 
con bombas de acero inoxidable ó servicio con 
cucharón.

• 2 tipos de servicio:
- Servicio para mantenimiento en frío, tanto 
  modelos sobre mostrador como modelos 
  empotrables.
- Servicio para temperatura ambiente

• Las bombas Server están certificadas NSF, por 
lo que está permitida la limpieza in situ, sin 
desmontaje.

• Todas las bombas tienen control de porciones 
(30,22,15 y 7 ml)

• Pulsadores opcionales de distintos colores para 
una fácil identificación de los distintos productos 
(ketchup, mostaza,…).

• Todas las barras de servicio para mantenimiento 
en frío poseen aislamiento y disponen de espacio 
para un paquete de hielo eutéctico ref. 94141 
(no incluido)

• Barras aisladas inox para dispensación de salsas 
espesas ó con partículas 

• Barras sin aislar inox. para dispensación de 
salsas finas 

BARRAS DE SERVICIO 

34



BARRAS DE SERVICIO CON CUCHARÓN

• La base de acero inoxidable aislada mantiene los alimentos fríos hasta 4 horas con hielo o bolsas de hielo; el acabado cepillado 
reduce la visibilidad de las huellas dactilares.

• Perfecto para ingredientes secos o sólidos y coberturas o aplicaciones.
• Identifique rápidamente los contenidos con botones de de colores y grabado; el negro es estándar.
• Las estaciones incluyen una base de acero inoxidable aislada, más:

 > (2, 3 o 4) 82558 tarros fuente blancos.
 > (2, 3 o 4) 82545 tapas abisagradas de acero inoxidable
 > (2, 3 o 4) cucharones de acero inoxidable 

BARRAS DE SERVICIO REFRIGERABLES CON CUCHARÓN

Modelo Aplicación Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

79930 (2) frascos, tapas y cucharones, sobremostrador 2 tarros de 
fuente 1,9 lt

276 x 224 x 362

79990 (2) frascos, tapas y cucharones,empotrable 276 x 224 x 480

80510 (3) frascos, tapas y cucharones, sobremostrador 3 tarros de 
fuente 1,9 lt

394 x 224 x 362

80520 (3) frascos, tapas y cucharones, empotrable  394 x 224 x 480

80540 (4) frascos, tapas y cucharones, sobmostrador 4 tarros de 
fuente 1,9 lt

511 x 224 x 362

80530 (4) frascos, tapas y cucharones, empotrable 511 x 224 x 480

BARRAS DE SERVICIO SOBREMOSTRADOR NEUTRA CON CUCHARÓN

Modelo Aplicación Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

80570 (2) frascos, tapas y cucharones, encimera 2 tarros de fuente 1,9 lt 276 x 224 x 362

80560 (3) frascos, tapas y cucharones, encimera 3 tarros de fuente 1,9 lt 394 x 224 x 362

80550 (4) frascos, tapas y cucharones, encimera 4 tarros de fuente 1,9 lt 511 x 224 x 362

• Perfecto para ingredientes secos o sólidos y coberturas que no requieren enfriamiento. 
• La base no aislada con acero inoxidable con acabado cepillado resalta limpieza al reducir la visibilidad de las huellas dactilares .
• Las tapas coloreadas y grabadas identifican rápidamente los contenidos; el negro es estándar .
• Las estaciones incluyen una base de mostrador no aislada, más: 

> (2, 3 o 4) 82558 tarros fuente blancos, 
 > (2, 3 o 4) 82545 tapas abisagradas de acero inoxidable 
> (2, 3 o 4) cucharones de acero inoxidable 

(La bolsa de hielo se vende por separado)

80530

80510

79930

80560
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BARRAS DE SERVICIO CON BOMBA

• Ideal para dispensar condimentos y aderezos de alta demanda; en aplicaciones de mostrador o de colocación directa .
• Las porciones precisas controlan los costos de los alimentos y aseguran la consistencia del sabor; las bombas sirven 1¼ oz como 

máximo, se ajustan en incrementos de 1/8 oz. 
• La base de acero inoxidable con aislamiento mantiene los alimentos fríos hasta 4 horas con bolsas de hielo o hielo.
• Las estaciones incluyen una base aislada, más:

 > (2, 3 o 4) 82557 tarros blancos.
 > (2, 3 o 4) bombas 83330 SST para productos gruesos.

BARRAS DE SERVICIO REFRIGERABLES CON BOMBA

Modelo Dispensación Aplicación Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

79890 (2) frascos, tapas y bomba, sobremostrador 2 tarros de 
fuente 3,3 lt

276 x 305 x 475

79950 (2) frascos, tapas y bomba, empotrable 276 x 305 x 164

83790 (3) frascos, tapas y bomba, sobremostrador 3 tarros de 
fuente 3,3 lt

394 x 305 x 475

83860 (3) frascos, tapas y bomba, empotrable 394 x 305 x 164

83700 (4) frascos, tapas y bomba, sobremostrador 4 tarros de 
fuente 3,3 lt

511 x 305 x 475

83720 (4) frascos, tapas y bomba, empotrable 511 x 305 x 164

BARRAS DE SERVICIO SOBREMOSTRADOR NEUTRA CON BOMBA

Modelo Dispensación Aplicación Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

82910 (2) estaciones de bombas, frascos y st st 2 tarros de 3,3 lt 276 x 224 x 408

82870 (3) estaciones de bombas, frascos y st st 3 tarros de 3,3 lt 394 x 224 x 408

82830 (4) estaciones de bombas, frascos y st st 4 tarros de 3,3 lt 511 x 224 x 408

• Administre el tamaño de la porción de jarabes y salsas con acero inoxidable, bombas de control de porciones; 1¼ oz máximo, 
ajuste en incrementos de 1/8 oz 

• La base de acero inoxidable cepillado ayuda a reducir la visibilidad de huellas dactilares para una apariencia limpia; no aislado.
• Especifique color y texto al realizar el pedido, el negro es estándar.
• Las estaciones incluyen una base de encimera no aislada más:

> (2, 3 o 4) 82557 tarros blancos.
> (2, 3 o 4) bombas 82120 SST para productos liquidos. 

(La bolsa de hielo se vende por separado)

83720

79950

83790

82830

82910
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CONTROL DE PORCIÓN PORTATIL  

NUEVO DISPENSADOR DE MANO

Modelo Dispensación Aplicación Descripción Capacidad Porción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

PRO-P 100120 Dispensa varios 
espesores con 
cada válvula

Individual
0.7 lt 30 ml 890 x 102 x 438

PRO-P 100100 Triple

DECLARACIÓN DEL ESPECIFICADOR 100120 | 100100:
Productos de servidor ProPortion™ modelo PRO-P construidos con polipropileno, acetal y materiales Tritan 
que aceptan directamente 25 oz (0.7 L) de producto, y también acepta bolsas Cryovac FlexPrep™. 
Las porciones se pueden ajustar usando (6) pestañas de porción incluidas: 1 oz (30 ml), ¾ oz (22 ml), 2/3 
oz (20 ml), ½ oz (15 ml), 1/3 oz (10 ml) y ¼ oz (7 ml). 
Los modelos de punta única y punta triple incluyen (3) válvulas de silicona: pequeña, mediana y grande.
Puede soportar temperaturas de hasta 180 ° F (82 ° C). Aptas para el lavavajillas. Sin BPA. NSF listado. 

Dispensación simple o triple para diferentes 
necesidades de dispensación

TA
M

AÑ
O

PEQUEÑA
Salsa picante
MEDIANA
Salsa tomate

MAS ESPESO
Salsa tártara ó mayonesa

AP
LI

CA
CI

ÓN

AMBIENTE FRIO CALOR

X

X

X

• Reduce el movimiento de los alimentos 
durante el servicio.

• La tolva de 25 oz de capacidad alcanza 
al 95% de evacuación. 

• Incluye (6) pestañas de porción. 
• El mango ergonómico permite el uso de 

una sola mano para la dispensación y 
aplicaciones. 

• Permite ingredientes calientes .
• Ingredientes refrigerados con Bolsas 

Cryovac FlexPrep™ simplifica la 
cobertura y reduce costes en el 
embalaje y envío de prductos.

• Diseño flexible; dispensar de una bolsa 
o directamente de el recipiente; resulta 
más eficiente que exprimir botellas.

Cryovac FlexPrep™ 
bolsas para Cocina  con el 
Premio a la innovación en 
2018

NUEVO
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• La habilidad de poder servir de forma rápida un 
producto consistente es  esencial en la industria 
de la  hostelería. 

• Nuestros dispensadores  de producto seco 
disponen de control de porciones. 

• Su sistema de control de porción permite ajustar 
el volumen a dispensar.

• La unidad debe desmontarse para ajustar la 
porción evitando cambios accidentales.

• Precisan poco espacio lineal en pared para ser 
instalados y se pueden solicitar con recipienes de 
distintas capacidades.

• Modelos individuales, dobles, triples o cuádruples.

• Botellas transparentes para fácil identificación 
del producto a dispensar.

DISPENSADORES DE PRODUCTO SECO
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DISPENSADORES CLÁSICOS

• Disponen de control de porciones y permite trabajar con productos de 
diámetro no superior a 1,3 cm.

• Su sistema de control de porción permite ajustarlo desde 
7 a 60 ml en incrementos de 4 ml.

• Únicamente precisa 12,7 cm de espacio lineal en 
pared para ser instalados y se pueden solicitar 
con recipientes de 1 ó 2 litros

Dispensadores clásicos  

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

86670 1 litro simple 119 x 160 x 345
86690 1 litro doble 246 x 160 x 345
86650 1 litro triple 373 x 160 x 345
86680 2 litros simple 119 x 160 x 443
86640 2 litros doble 246 x 160 x 443 
86660 2 litros triple 373 x 160 x 443

Dispensadores clásicos de encimera 

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

87550 2 litros simple 130 x 306 x 681
87560 2 litros doble 257 x 306 x 681

ACCESORIOS

86650 2 litros - Paleta agitadora
86680 1 litro - Paleta agitadora
86640 2 litros - Kit flujo libre
86660 1 litro - Kit flujo libre

  PORCIONES PERFECTAS

  Vision clara para ventas de impulso 

  Cada dispensador solo necesita 5” de espacio

  Con palanca de elevación  que cumple ADA 
  (no es necesario torcer para dispensar)

  Sirve rápidamente porciones de 1/4 oz a 2 oz
  máximo; incrementación ajustable a 1/8 oz
  Los modelos de encimera permiten servir con
  una sola mano.

86670 86660

¿No hay espacio en la pared? Los modelos simple y doble incluyen:
• Dispensador seco de 2 litros.
• Soporte de Acero Inoxidable.
• Bandeja de migas extraible.
• Soporte de montaje

NUEVO

•

•

•

•

•
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DISPENSADORES SLIM

DISPENSADORES SLIM

  Menos de 7” de espacio en pared para 2 ud.

  El exhibidor transparente impulsa las ventas.

• Para servir porciones prefijadas de golosinas, toppings y mezclas de ingredientes en 
menos de 33 cm de espacio en pared. Capacidad de 2 litros por botella.

• Fácil desmontaje sin necsidad de heramientas. Control de coses con sistema preciso 
de colores: Blanco 14 gr, Azul 21 gr, Verde 28 gr y Rosa 42 gr.

Dispensadores Slim  

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

88750 2 litros simple 81 x 176 x 446
89264 1,4 litros simple 79 x 176 x 345
88760 2 litros doble 164 x 176 x 446
89265 1,4 litros doble 164 x 176 x 345
88770 2 litros triple 246 x 176 x 345
89266 1,4 litros triple 246 x 176 x 345
88780 2 litros cuadruple 329 x 176 x 446
89267 1,4 litros cuadruple 329 x 176 x 345

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

  Diseño extremadamente duradero.

  Las porciones consistentes y precisas reducen
  desperdicios y ahorran dinero.

  Bandejas codificadas por colores identifican 
  tamaños de las porciones.

    ½ oz          ¾ oz         1 oz          1½ oz 

• Muestra tus ingredientes
• Dispense con precisión porciones de 1/2, 3/4, 1 y 1 1/2 oz 

de 2 litros o NUEVO 1.4 litros tolva, para hubicaciones con 
espacio vertical limitado.

• No recomendado para polvos o productos pegajosos, como 
barras de caramelo trituradas.

Dispensadores de encimera

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

88720 2 litros simple 171 x 306 x 673
89268 1,4 litros simple 171 x 306 x 573
88730 2 litros doble 171 x 306 x 673
89269 1,4 litros doble 171 x 306 x 573
88740 2 litros triple 254 x 306 x 673
89271 1,4 litros triple 254 x 306 x 573

NUEVO

NUEVO

NUEVO

•

•

•

•

•
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DISPENSADORES DE CONDIMENTOS

• Formato triple o cuádruple con botellas de 0,4 o 0,7 litros.
• Dispensación de porciones fijas de edulcorantes equivalentes a paquetes 

comunes de porciones (azúcar,..).
• Dispensador 0,7 lt: (465) servicios 1 gr edulcorante 

artificial (206) servicios 2,8 gr azucar.
• Dispensador 0,4 lt: (271) servicios 1 gr edulcorante 

artificial (120) servicios 2,8 gr azúcar.
• Pulsadores de colores y carteles para fácil 

identificación del producto.
• Fácil montaje en superficie vertical.

SWEETSTATION 

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

80103 0.7 lt triple 303 x 133 x 333
80101 0.7 lt cuadruple 398 x 133 x 333
80104 0.4 lt triple 303 x 133 x 250
80102 0.4 lt cuadruple 398 x 133 x 250

NUEVO Dispensadores de condimentos

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

87100 Aderezo en abanico

296 ml 86 x 83 x 170
87880 Aderezo en abanico
87090 Aderezo vertical
87870 Aderezo vertical

ACCESORIOS

87282
Aderezo Criba

Porcionador
80085 Estante de pared simple
87135 Estante de pared simple cuádruple

• Fabricado en polisulfona para resistencia hasta 325ºC.
• Incluye 3 controladores de porciones intercambiables para resistencia hasta 149ºC (mod. 

87100: 1.23/1.64/2.46ml).
• Alta resistencia a temperaturas que permite que sea colocado junto a lugares cercanos a 

fuentes de calor.
• Capacidad de 296 ml de especias granulares.
• Modelo 87100 dispensación en abanico, ideal para patatas fritas. Modelo 8709 dispensación 

en vertical ideal para hamburguesas y similares.
• Contenedor traslúcido para fácil visualización de nivel de producto.

87880

ABANICO

VERTICAL

CRIBA

87100
87282

87870
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DISPENSADORES DE CEREALES

  DISPENSADORES

  Visión transparente para generar interés.

  Porción fija de 2,2 oz , mantienen la linea de
  servicio en movimiento.

  Sirva hasta que se vacíe y desliza para limpiarlo.

  Palanca cumple con ADA. 
  (No es necesario torcer para dispensar)
  Permite servir con una sola mano.

• Sirva con menos desechos, migajas o polvo que otros dispensadores 
o envases individuales .

• Ideal para cereales secos.
• La porción fija, similar al empaque de una sola porción, mantiene la 

línea de servicio en movimiento.
• Dispensadores de grado alimenticio con 3 o 1,5 litros. Tolvas (de ½ 

capacidad).

Dispensador de Cereales

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

88720 2 litros simple 171 x 306 x 673
89268 1,4 litros simple 171 x 306 x 573
88740 2 litros triple 254 x 306 x 673
89271 1,4 litros triple 254 x 306 x 573

  Mantiene el desayuno simple y limpio.

Dispensador de Cereales de encimera

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

88900 3 lt doble 276 x 398 x 508
88890 1,5 lt doble 267 x 398 x 660
88920 3 lt triple 400 x 398 x 660
88910 1,5 lt triple 400 x 398 x 508

•

•

•

•

•
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DISPENSADORES REFRIGERABLES

94000

94113

DISPENSADORES REFRIGERABLES

Modelo Dispensación Aplicación Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

94070 Con bomba, jarra inox y hielo eutéctico
2,8 lt 197 x 265 x 379

94000 Con bomba, jarra inox y hielo eutéctico

94113 Con bomba y 2 jarras gel refrigerable 2,6 lt 197 x 265 x 379

• Dispensadores refrigerables fabricados con exterior de 
acero inox e interior de plástico de una sola pieza. 
Solo ocupa un pequeño espacio de 20.3 cm en el  
mostrador.

• Está disponible en 2 versiones:

• Con  jarra de acero inox y 2 paquetes de hielo eutéctico 
para el enfriamiento ó con  jarras de plástico con gel 
refrigerable, una blanca y otra negra, que mantienen la  
temperatura de servicio, si se utilizan  correctamente, 
durante 12 horas.

•  Dispone de una bomba de acero inox con control de 
porciones.

• Popular para la mayonesa , diseñada para evitar 
salpicaduras.

• Especificando color del boton y grabado ayuda a 
diferenciar. 
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• FS-2
Perfeto para chocolates y salsas dulces.

• DOBLES
Tres combinaciones distintas y control de 
porciones.Diseño atractivo y ahorro de espacio.

• FS/ FSP
Para servir coberturas dulces y saladas con 
bomba, cucharón o botellas exprimidoras. 

• DE INMERSIÓN
Ideal para mojar helados y conos.

• RECTANGULAR
Ideal para teatros, estadios, ferias y operadores 
de bocadillos. Diseñada para evitar salpicaduras

DISPENSADORES SALSAS CALIENTES
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DISPENSADORES

ESPACIADOR

No se necesita tuerca = una parte menos

Para simplificar aún más nuestras bombas de acero inoxidable, hemos introducido una tuerca  “tubo” 
de descarga. En lugar de usar una tuerca para asegurar la tapa, el tubo de descarga asegurará que 
la tapa permanezca en su lugar, reduciendo la posibilidad de alguna pérdida de producto  durante la 
limpieza.  

Protege tu producto

Cada calentador de baño de agua incluye un separador de plástico para garantizar el correcto funcionamiento de su calentador .
Contiene un recipiente de acero inoxidable de tres cuartos. El espaciador mantiene la jarra correctamente posicionada, proporcionando múltiples 
beneficios: 
• Permite que el agua del calentador uniforme todos los lados.
• Previene el exceso de agua en el producto, salvaguardando la calidad y la integridad.
• Asegura que se distribuya y sirva más producto a los clientes; sin un espaciador, el exceso de producto se deja en la lata y genera desperdicios.

NUEVO

EL AGUA CALIENTA 
TODOS LOS LADOS

EL ESPACIADOR PREVIENE 
DESBORDAMIENTO DE AGUA SIN ESPACIADOR
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DISPENSADORES CALIENTES

• Diseño atractivo y ahorro de espacio
• Tres combinaciones distintas:
• Dispensador doble con cucharones
• Dispensador doble mixto (un cucharón y    una bomba)
• Dispensador doble con bombas
• Construcción en acero inoxidable
• Termostatos e interruptores independientes
• Control de porciones (30, 22, 15 y 7 ml)
• Capacidad para 2 jarras de acero inox. de  2.8 litros cada una mod. 94009 (no 

incluidas) 

Dispensadores dobles 

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

81260 Calentador con 2 bombas  y 
tarro de acero inox.

2,8 lt

432 x 343 x 389

81250
Calentador con 2 cucharones,  
tapas, adaptadores y tarros 
de acero inox.

432 x 343 x 313

80280
Calentador con bomba, 
cucharón, tapa, adaptador y 
tarros de acero inox.

432 x 343 x 389
• El modelo más vendido!!!
• Dos modelos o versiones: Dispensador FS con cucharón y 

dispensador FSP con bomba
• Resistencia circular de 500 watios y control termostático
• Jarra de acero inox. de 2.8 lt de capacidad mod. 94009 

(no incluida)
• El modelo con bomba de acero inox permite controlar las 

porciones
• El modelo FS incluye un cucharón de 30 ml de longitud 25.4 

cm (mod. 82561)

Dispensadores FS / FSP

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

81260 Calentador con 2 bombas  y tarro 
de acero inox.

2,8 lt

197 x 308 x 400

80280
Calentador con bomba, cucharón, 
tapa, adaptador y tarros de acero 
inox.

197 x 216 x 324

82110 82510

81260

81250

80280
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DISPENSADORES DE SALSAS CALIENTES

• Merchandising tipo imán para venta de impulso
• Control termostático y de porciones
• Jarra de acero inox. de 2.8 lt de capacidad mod. 

94009 (no incluida)
• Se entregan con un juego de tres imanes (queso, 

chocolate y caramelo)
• Calentador de tubo para máxima seguridad a la hora 

de servir alimentos potencialmente peligrosos.

Servidores de inmersión

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

92010 Calentador de inmersión individual y 
tarro de acero inox.

2,8 lt

194 x 246 x 206

92030 Calentador de inmersión doble y tarro 
de acero inox. 371 x 240 x 206

92050 Calentador de inmersión triple y tarro 
de acero inox.

550 x 240 x 206

• Retermalizadores certificados en NSF: calienta rápidamente a una temperatura de 
servicio asegurada.

• Controles individuales del termostato mantenga cada alimento a su temperatura 
adecuada para evitar los desperdicios.

• Diferentes opciones según sus necesidades.
• Especialmente diseñados para sumergir conos de helado
• Termostato ajustable para obtener temperatura uniforme
• Necesaria 1 jarra 94009 de 2.8 litros de capacidad, por cada cuba (no incluidas)
• Construcción en acero inox. con tapa superior y fondo desmontables para una 

fácil limpieza

92050

Dispensadores rectangulares 

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

80840 Calentador con bomba y tarro de acero 
inox. 2,8 lt 227 x 394 x 392

92010
92030
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PORTA-BIBERONES

PORTA-BIBERONES MESAS FRÍAS GN 1/3 Y 
GN 1/6
• Diseñados para uso en mesas frías ó barras 

aisladas. Biberones FIFO ó normales de 0.47 lt. 
Para cubetas GN 1/3 ó GN 1/6. Cada unidad viene 
completa con sus biberones.

• Soportes acero inox. La tapa evita el escape de 
aire en la mesa fría y su diseño permite circular 
al aire frío libremente para una mayor eficiencia 
del equipo. 

• Biberones aptos para su limpieza en lavavajillas, 
para uso a baja temperatura y libres de BPA.

COMBOS REFRIGERADOS
• Combinación de bases refrigerables que incluyen:

 - Mini estación refrigerable 
 - Hielo eutéctico (2 en GN1/6 y 4 en GN1/3)
 - Soporte de biberones
 - Biberones para aplicaciones frías

CALENTADOR DE BIBERONES SBW
• Biberones a mano para un servicio instantáneo. 

Vista sus platos con celeridad. Este mantenedor 
dispone de un soporte de seguridad para los 
biberones que evita quemaduras.

• Biberones especiales de 0.47 lt para aplicaciones 
calientes y control termostático que enciende y 
apaga automáticamente la resistencia para evitar 
que el producto se queme ó abrase.

48



PORTA-BIBERONES

Porta-biberones mesas frías

Modelo Capacidad Compatible 
Cubetas

Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

86828 1 biberón 0.47 lt GN 1/6 164X179X245
86829 2 biberones 0.47 lt GN 1/6 164X179X245
86831 3 biberones 0.47 lt GN 1/6 164X179X245
87045 6 biberones 0.47 lt GN 1/3 175x308x245
86974 8 biberones 0.47 lt GN 1/3 179x332x245
86994 4 biberones FIFO 0.47 lt GN 1/6 164x178x218
86996 8 biberones FIFO 0.47 lt GN 1/3 179x332x218

86829

Combos refrigerables

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

87340 Mini estación GN1/3 con 8 
biberones normales 0.47 lt 359 x 213 x 300

87360 Mini estación GN1/3 con 8 
biberones FIFO 0.47 lt 359 x 213 x 279

67870 Mini estación GN1/6 con 3 
biberones normales 0.47lt 197 x 213 x 295

67830 Mini estación GN1/6 con 4 
biberones FIFO 0.47lt 197 x 213 x 268

Calentador de Biberones

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

86921 Botella de compresión 
SignatureTouch ™ 197 x 261 x 305

86994

86974

87360

67870

87340

86921
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MANTENEDORES

CALENTADORES DE ACERO INOXIDABLE

• Retermalizadores certificados en NSF: calienta 
rápidamente a una temperatura de servicio 
asegurada.

• Controles individuales del termostato mantenga 
cada alimento a su temperatura adecuada para 
evitar los desperdicios.

• Diferentes opciones según sus necesidades

BAÑO MARÍA

• Uso para salsas calientes, sopas ó toppings  
utilizando un mínimo espacio de trabajo.

• Cuba de plástico termoestable y reborde de  
plástico para protección contra quemaduras.

• Control electrónico progamable.
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MANTENEDORES DOBLES

Mantenedores Dobles

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

81200 Calentador doble (2) 4,7 lt 202 x 391 x 237
85900 Calentador triple  (3) 4,7 lt 648 x 244 x 368 

• Calentador de sopas baño María de acero inox con recipientes de 4.7 lt.
• Retermalizadores NSF que calientan rápidamente hasta la temperatura de 

servicio.
• Consiguen un calor exacto y uniforme por medio de un termostato y una 

resistencia circular situada alrededor del equipo.
• Tapas con bisagra únicas que retienen y retornan la humedad al producto.

Mantenedores Dobles

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

87710 Calentador doble (2) 4,7 lt 433 x 369 x 609
87635 Calentador triple  (3) 4,7 lt 432 x 244 x 368

• Esta estación de sopa compacta y retermalizante calienta rápidamente y 
mantiene cada sopa de 5 cuartos de galón insertada a la temperatura de 
porción perfecta, desde la primera porción hasta la última. 

• Construido para la durabilidad, la base y recipientes  de agua son de acero 
inoxidable, inserciones y tapas con bisagras.

Posibilidad de personalización de Stand merchandising  (NO INCLUIDOS)
Fabricación bajo pedido.

PRECISIÓN DELICIOSA
Mantenga su sopa a la temperatura perfecta todo el 
día con precisión, temperaturas sensibles termostatos y 
captación de humedad tapas con bisagras. 
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BAÑO MARÍA GN 1/3

• El calentador es ideal para una colocación efectiva en la cocina mientras que el control digital de temperatura 
garantiza un calentamiento y mantenimiento precisos.

• Los lotes más pequeños mantienen los ingredientes y las salsas en su máxima frescura.

• Retermalizador con certificado NSF: se calienta rápidamente a una temperatura de servicio segura antes de 
que las bacterias tengan la oportunidad de reproducirse.

• La pantalla digital proporciona información instantánea sobre la configuración y el estado de la temperatura.

• Acepta hasta una bandeja GN 1/3 con una capacidad de 6 cuartos; se puede  configurar para servir con 
cucharones, bombas o botellas exprimidoras (se venden por separado).

Baño María GN 1/3

Modelo Descripción Capacidad Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

86338 Baño María GN 1/3 5,7 lt 202 x 391 x 237

Personalice un IntelliServ® 
con bombas, cucharones o exprimidores

   ACCESORIOS OPCIONALES:
• Bandeja GN 1/3 (150mm) REF: 90362

• Bandeja GN 1/6 (150 mm) REF: 90662

• Tapa  REF: 93600

• Bomba 1/6  REF:86312

• Cucharón 1 oz  REF: 87213

• Cartel magnético Chocolate

• Cartel magnético Caramelo

   COMPONENTES ESTACIÓN DE SALSA:

• (1) 86338 Calentador IntelliServ®, enchufe Euro 230V .

• (2) 90089 Bandejas de 1/6 de tamaño.

• (2) 90094 Tapas de elevación de 1/6 de tamaño (no se muestran).

• (2) 87213 cucharones de 6 “, 1 oz.

   COMPONENTES ESTACIÓN DE ACABADO:

• (1) 86338 Calentador IntelliServ®, enchufe Euro 230V. 

• (1) 90089 Bandeja de 1/6 de tamaño.

• (1) 90094 Tapa elevable de 1/6 de tamaño. 

• (1) 87530 Soporte para botellas exprimidas, (3) 16 oz. (1) 87213 
cucharón de 6 “, 1 oz.

A

B
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NEMCO®

Equipos que hacen tu negocio más rentable.
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Soluciones que maximizan 
la eficiencia de su operación y 

aumentan sus ventas
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EASY TOMATO SLICER 
• Modelo original de Nemco para corte de tomates 

en rebanadas. 
• Compacto y ligero, ocupa un 60% menos espacio 

que otros cortadores similares. 
• Las cuchillas están afiladas con gran  precisión y 

fabricadas en un material resistente a muescas 
y roturas.

•  La limpieza es rápida y sencilla.
•  El montaje de las cuchillas se realiza  por medio 

de apretar y tensar cuatro tuercas localizadas en 
el bloque  soporte.

EASY TOMATO SLICER II
• Ideal para tener tomates frescos, fresas y  

champiñones. 
• Ideal para hamburguesas, sandwiches, 

ensaladas, buffets,…
• Compacto, eficiente, rápido y sencillo en su 

manejo. 
• Referencia en cualquier  cocina por su eficiencia 

y reducido  tamaño. 
• Posee cuchillas en un bloque  pre-tensionado y 

alineado, fáciles de  montar y desmontar, lo que 
proporciona mayor longevidad y seguridad para 
el  operario. 

CORTADOR TOMATE PERA
• El bastidor de aluminio fundido es liviano pero 

extremadamente duradero.
• Las cuchillas festoneadas de acero inoxidable 

atraviesan el tomate sin aplastarlo ni apretarlo.
• Los pies con ventosa se sujetan firmemente a 

cualquier superficie de encimera.
• El tamaño compacto hace que la unidad sea 

excepcionalmente portátil.

CORTADOR DE TOMATE EN REBANADAS 
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SLICER

nemco
FOOD EQUIPMENT

®

EASY TOMATO SLICER

Modelo Descripción Repuesto de
cuchillas

N55600-1 Corte 4.76 mm (3/16") 466-1 (13 láminas)
N55600-2 Corte 6.35 mm (1/4") 466-2 (10 láminas)
N55600-3 Corte 9.52 mm (3/8") 466-3 (7 láminas)
N55600-7 Corte 5.55 mm (7/32") 466-7 (11 láminas)

CORTADOR TOMATE PERA 

Modelo Descripción Repuesto de
cuchillas

N56610-1 Corte 4.76 cm (3/16") 567-1 (15 láminas)
N56610-2 Corte 6.35 mm (1/4") 567-2 (11 láminas)

EASY TOMATO SLICER II

Modelo Descripción Repuesto de
cuchillas

N56600-1 Corte 4.76 mm (3/16") 566-1 (14 láminas)
N56600-2 Corte 6.35 mm (1/4") 566-2 (11 láminas)
N56600-3 Corte 9.52 mm (3/8") 566-3 (7 láminas)

ACCESORIOS 
N55875 Despepitador de tomates
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• Corta en dados o rebanadas  y pica cebollas, 
tomates, patatas, apio, pimientos y otros 
vegetales de textura sólida.

• Con cuchillas de acero inoxidable muy afiladas y 
se pueden cambiar facilmente a otras medidas 
de corte, únicamente cambiando el bloque de 
cuchillas de plástico negro del empujador.

EASY CHOPPER
• Area de corte de 8.89 x 8.89 mm

EASY CHOPPER 2
• Area de corte de 10.80 x 10.80 mm
• Acepta frutas y verduras más anchas que los 

cortadores tradicionales. Es ideal para cocinas 
de alto volumen.

• Base más ancha y patas más abiertas para poder 
acomodar una bandeja mayor justo debajo de 
las cuchillas.

EASY CHOPPER 3
• Area de corte de 10.80 x 10.80 mm
• Cuchillas y empujadores de distintos colores 

según el tipo de corte para fácil identificación.
•    Nuevas y revolucionarias juntas del
      empujador para fácil limpieza. Desmontar 
      las 2 lenguetas, aclarar y todos los restos de 
      comida se eliminan en segundos.
• Nuevo empujador con base de nylon, más 

resistente que evita la rotura de los “dientes” del 
empujador

CORTADORES EN DADOS
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EASY CHOPPER
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EASY CHOPPER 

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas

Juego de 
laminas

N55500-1 Corte en dados 
6.3 mm (1/4") 55424-1 436-1 (set 22)

N55500-2 Corte en dados 
9.5 mm (3/8") 55424-2 436-2 (set 16)

N55500-3 Corte en dados 
12.7 mm (1/2") 55424-3 436-3 (set 10)

N55500-4 Corte en dados 
25.4 mm (1") 55424-4 436-4 (set 4)

ACCESORIOS OPCIONALES
55727-4 Kit de corte en 4 gajos
55727-6 Kit de corte en 6 gajos
55727-8 Kit de corte en 8 gajos

EASY CHOPPER 2

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas

Juego de 
laminas

N56500-1 Corte en dados 
6.3 mm (1/4") 56424-1 536-1 (set 26)

N56500-2 Corte en dados 
9.5 mm (3/8") 56424-2 536-2 (set 18)

N56500-3 Corte en dados 
12.7 mm (1/2") 56424-3 536-3 (set 12)

N56500-4 Corte en dados 
25.4 mm (1") 56424-4 536-4 (set 8)

N56500-5 Corte rebanadas 
6.3 mm 56424-5 -

N56500-6 Corte rebanadas 
9.5 mm 56424-6 -

N56500-7 Corte rebanadas 
12.7 mm 56424-7 -

EASY CHOPPER 3

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas

Juego de 
laminas

N57500-1 Corte en dados 
6.3 mm (1/4") 57424-1 536-1 (set 26)

N57500-2 Corte en dados 
9.5 mm (3/8") 57424-2 536-2 (set 18)

N57500-3 Corte en dados 
12.7 mm (1/2") 57424-3 536-3 (set 12)

N57500-4 Corte en dados 
25.4 mm (1") 57424-4 536-4 (set 8)

N57500-5 Corte rebanadas 
6.3 mm 57424-5 -

N57500-6 Corte rebanadas 
9.5 mm 57424-6 -

N57500-7 Corte rebanadas 
12.7 mm 57424-7 -

ACCESORIOS OPCIONALES
56727-6W Kit 6 gajos
56727-8W Kit 8 gajos

ACCESORIOS OPCIONALES
57727-6W Kit 6 gajos
56727-8W Kit 8 gajos
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Easy Vegetable Slicer

• Cortador ajustable con cuchillas de  acero inox.

• Posee una gama completa  de opciones de corte. 

• Funcionamiento mediante giro de la palanca de control para ajustar el 
indicador calibrado de  fácil lectura. 

• Nuestro cortador es la principal  alternativa a los cortadores eléctricos de 
carne, habitualmente en desuso para  frutas y verduras y que son caros de 
mantener. 

• Sencillo, el Easy Slicer auna lo mejor  tanto del cortador eléctrico de carne  
como de un cuchillo convencional y los mejora. 

• Más rápido e incluso más  preciso y fácil de limpiar que un cortador eléctrico… 
Más seguro y consistente que un cuchillo… 

CORTADOR GIRATORIO DE VERDURAS EN REBANADAS

ACCESORIOS 
55257 Piedra de afilar
55263-1 Plato triturador 4.7 mm (3/16")
55263-2 Plato triturador 7.9 mm (5/16")
55816 Base portátil

EASY VEGETABLE SLICER

Modelo Descripción Repuesto de
cuchillas

N55200AN Corte ajustable 55135 (pack de 2)
N55200AN-4 Corte fijo 3.1 mm (1/8") 55135 (pack de 2)
N55200AN-6 Corte fijo 4.7 mm (3/16") 55135 (pack de 2)
N55200AN-8 Corte fijo 6.3 mm (1/4") 55135 (pack de 2)
N55200AN-1 Triturador 4.7 mm (3/16") 55178
N55200AN-2 Triturador 7.9 mm (5/16") 55179
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CORTADOR EN AROS EASY ONION SLICER II

nemco
FOOD EQUIPMENT

®

Easy Onion Slicer II

• Ideal para cebollas, apio, patatas, pimientos, tomates, naranjas, limones y limas.

• Presenta una cuchilla doble que evita aplastamientos de producto y que no necesita ser tensada, 
con lo que hasta el más inexperto de los operadores.

EASY VEGETABLE SLICER

Modelo Descripción Repuesto de
cuchillas

N56750-1 Rebanadas de 4.76 mm (3/16") 56539-1
N56750-2 Rebanadas de 6.35 mm (1/4") 56539-2
N56750-3 Rebanadas de 9.52 mm (3/8") 56539-3
N56750-4 Rebanadas de 12.7 mm (1/2") 56539-4

61



CORTADOR EN GAJOS Y DESCORAZONADOR

EASY WEDGER

• Ahorre trabajo y consiga un corte limpio y preciso 
en gajos uniformes.

• Cuchillas de acero inoxidable que minimizan el 
roce.

• Ideal para complementos en las bebidas. Crea 
adornos de limón fresco, lima ó naranja. También 
recomendado para ensaladas, cortando en gajos 
desde pequeños tomates hasta pimientos, 
patatas, pepinos y calabacines.

• Disponible modelo descorazonador de manzanas. 
Para servicio en colegios es el único que consigue 
que los alumnos ¡se coman las manzanas sin 
ninguna queja!

EXPRIMIDOR EASY JUICER

• El exprimidor Easy Juicer le proporciona una 
gran ventaja. 

• Su mando ergonómico con diseño especial 
permite un agarre sencillo. 

• Su estructura de acero inox y su engranaje 
están apoyados sobre un par de casquillos auto 
lubricados. 

• El eje de acero de alta resistencia añade rigidez.

• Fabricado en aluminio y acero inoxidable.

• El cono colador y el vaso para el jugo son 
desmontables.
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EASY TOMATO SLICER & EASY JUICER
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EASY TOMATO SLICER

Modelo Descripción Repuesto de
cuchillas

N55550-4 Cortador en 4 gajos 466-1 (13 láminas)
N55550-6 Cortador en 6 gajos 466-2 (10 láminas)
N55550-8 Cortador en 8 gajos 466-2 (10 láminas)
N55550-10 Cortador en 10 gajos 466-3 (7 láminas)
N55550-8C Descorazonador corte en 8 gajos 466-7 (11 láminas)

EXPRIMIDOR MANUAL EASY JUICER
Modelo Descripción

N55850 Exprimidor manual de cítricos
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CORTADOR DE LECHUGAS 

CORTADOR DE LECHUGAS 

• Ideal para cortar en cuadrados lechuga iceberg 
y otros tipos de lechugas, así  como melón para 
bandejas de fruta.

• Cortador versátil para cualquier uso.

• Posibilidad de corte de lechugas en  juliana 
(ensaladas César,…) ó corte en cuadrados para 
otros tipos de  ensaladas.

• Las láminas de cuchilla entrelazadas  evitan 
flexibilidad y prolongan la vida  del cortador. 

• Fácil desmontaje para su limpieza,  disponiendo 
asímismo de un pasador  de seguridad para 
bloquear el empujador cuando no se esté 
utilizando, evitando  así cualquier accidente.
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EASY LETTUCEKUTTER
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CORTADOR DE LECHUGAS EASY LETTUCEKUTTER

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas Juego de laminas

N55650 Cuadrados de 25.4 x 25.4 mm (1 x 1") 55485 55470
N55650-1 Rebanadas de 12.7 mm (1/2") 55495 -
N55650-2 Lechuga romana. Corte de 25.4 x 50.8 mm (1 x 2”) 55485-2 55470-2
N55650-3 Cuadrados de 12.7 x 12.7 mm (1/2 x 1/2”) 55924 55923
N55650-CS Rebanadas de 9.5 mm (3/8") 55882 -
N55650-6 Cuadrados de 19 x 19 mm (3/4 x 3/4") 55485-6 55470-6

ACCESORIOS OPCIONALES
55491 Tabla soporte con apertura
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CORTADORES DE QUESO

 Bastón 
 9.5 mm
(3/8”)

Bastón 
19 mm
(3/4”)

Bastón 9.5 mm 
y 19 mm 
( 3/8” y 3/4”)

Cubo
19 mm

Cubo
9,5 mm

Bloque cuadrado 
19 x 19 x 9,5 mm

Bloque rectangular 
19 x 9,5 x 9,5 mm

TIPO BASTON

TIPO CUBO
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CORTADORES DE QUESO
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• Ideal para ensaladas, bandejas de prueba de  
productos, fiestas, muestras de producto,  bocadillos 
y bandejas especiales.

• Corta fácilmente un bloque de queso en  pequeñas 
piezas de aperitivo con un gran ahorro de tiempo y 
dando una gran homogeneidad.

• Muy útil para servicio en  hoteles, caterings, pruebas 
de producto  en supermercados,… 

• Tres conceptos para ahorro:
- Velocidad de corte
- Consistencia en las porciones
- Fuerte construcción para una gran vida 

CORTADOR DE QUESO 
EASY CHEESER

Modelo Descripción Kit alambre 
de repuesto

N55300A Brazo 19 mm (3/4") 55288
N55300A-1 Brazo 9.5 mm (3/8") 55288
N55300A-2 Brazos 19 y 9.5 mm 55288 • Corte de bloques de queso en porciones regulares en  

solo segundos. Corte en cubos, rebanadas ó palitos.

• Cortador robusto, fabricado en acero inox y con un  
arco de corte rígido, asegura cortes rectos y uniformes 
más una larga vida. La guía central ranurada calibrada 
de 12.7 mm (1/2”) ayuda a mejorar la consistencia y  
reduce el sobrante.

• El alambre de corte está fabricado en acero inox y es  
fácilmente desmontable.

• Procesamiento de bloques de queso de hasta 18 kg y  
quesos redondos de 15 kg ó menores.

• Dimensiones (An x Pr x Al) 312x546x305 mm.

CORTADOR DE QUESO 
EASY BLOCKER

Modelo Descripción Kit alambre 
de repuesto

N55350A Cortador de bloques de queso 55359-P3

• Cortador versátil de queso mozzarella en rebanadas 
para  ensalada Caprese, rebanadas para Paninis ó 
entrantes y  aperitivos.

•  Ahorra tiempo y trabajo. Este robusto equipo,  está 
totalmente fabricado en metal. 

• Puede cortar en rebanadas otros quesos pero 
su estructura está preparada para colocar queso 
mozzarella, y su alambre cortador está específicamente   
preparado para rebanadas de 7.9 mm.

•  El arco cortador es  fácilmente desmontable para su 
limpieza y el alambre de corte es reemplazable. 

CORTADOR DE QUESO 
MOZZARELLA EN REBANADAS

Modelo Descripción Kit alambre 
de repuesto

N55300A-516D Cortador de mozzarella en 
rebanadas de 7.9 mm 55288
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CORTADORES DE PATATA

EASY FRYKUTTER 

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas

Juego de 
laminas

N55450-1 Corte 6.3 mm (1/4") 55424-1 436-1 (set 22)
N55450-2 Corte 9.5 mm (3/8") 55424-2 436-2 (set 16)
N55450-3 Corte 12.7 mm (1/2") 55424-3 436-3 (set 10)
N55450-4 Corte en 4 gajos - 428-4
N55450-6 Corte en 6 gajos - 428-6
N55450-8 Corte en 8 gajos - 428-8

ACCESORIOS OPCIONALES
55641 Soporte de pared
55727-4 Kit de corte en 4 gajos
55727-6 Kit de corte en 6 gajos
55727-8 Kit de corte en 8 gajos

Easy frykutter 

• Para corte en tiras de patatas, zanahorias,  apio y otras hortalizas. 

• Disponibles kit  accesorios para corte en gajos.  

• Patatas listas para freír en un santiamén. 

• Mango exclusivo en forma de “D” con corto recorrido y diseño exclusivo 
para tener que aplicar el mínimo de fuerza al utilizarlo.  

• Reduce la fatiga e incrementa la productividad.

• Corte sencillo y de una sola vez.
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CORTADORES DE PATATAS
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MONSTER FRYKUTTER NEUMÁTICA

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas Juego de laminas

N56455-1 Corte 6.3 mm (1/4") 56424-1
56424-5 (rebanadas) 536-1

N56455-2 Corte 9.5 mm (3/8") 56424-2
56424-6 (rebanadas) 536-2

N56455-3 Corte 12.7 mm (1/2") 56424-3
56424-7 (rebanadas) 536-3

• Para corte de cantidades ingentes de patatas monstruosas 
a una velocidad increíble y sin ningún esfuerzo para el 
operador.  

• Escudo de policarbonato transparente para  protección al 
operador cuando el cilindro está  actuando. 

• Cilindro neumático. 

• Fabricación en  aluminio y acero inox. 

• Patas tipo ventosa para  dar estabilidad al equipo. 

MONSTER FRYKUTTER 

Modelo Descripción Soporte  +
 juego láminas Juego de laminas

N56450-1 Corte 6.3 mm (1/4") 56424-1MK 536-1
N56450-2 Corte 9.5 mm (3/8") 56424-2MK 536-2
N56450-3 Corte 12.7 mm (1/2") 56424-3MK 536-3

• Presentamos el primer cortador de patatas para tamaños 
extragrandes, con cortes en  tiras de 6.3, 9.5 y 12.7 mm. 

• La cuchilla especial realiza todo el trabajo para minimizar la 
fatiga  del operador y maximizar la productividad.  

• ¡¡¡Multiplique su dinero gracias al monstruoso  apetito de 
sus clientes!!! 
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CORTADORES DE PATATAS

SPIRAL FRY POTATO KUTTER
Modelo Descripción Juego de cuchillas
N55050AN Corte en espirales 55002 (cuchilla divisora)
55017 Placa frontal espirales 55003 (cuchilla cortadora)
N55050AN-R Corte en cintas 55492 (cuchilla cortadora)
55876 Placa frontal cintas -
55050AN-G Corte fino adorno platos 55492 (cuchilla cortadora)
55711 Placa frontal corte fino 55702 (cuchilla divisora)
N55050AN-WR Corte cintas onduladas 55492-WR (cuchilla cortadora)
55876-WR Placa frontal cintas onduladas -

Spiral Fry cortador de manivela

• Convierta fácilmente sus patatas en dinero!!! Unicamente coloque la patata en el 
empujador y gire la manivela. No es necesario pelarla.

• El  producto sale de forma sencilla para poder  recargar rápidamente. 

• Montar en una superficie lisa para operación izquierda ó derecha. 

• Fácil desmontaje para su limpieza. 

• Corte fino  disponible para adornar sus platos. 
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CORTADORES DE PATATAS

nemco
FOOD EQUIPMENT

®

POWERCUT CORTADORA ELÉCTRICA DE PATATAS
Modelo Descripción Juego de cuchillas

55150B-C Corte en espiral montaje en mesa 55002 (cuchilla divisora)
55150B-E Corte en espiral montaje en fregadero 55003 (cuchilla cortadora)
55707-1-C Corte en espiral plato frontal -
55150B-R Corte en cintas montaje en mesa 55492 (cuchilla cortadora)
55150B-RS Corte en cintas montaje en fregadero -
55707-1-R Corte en cintas plato frontal -
55150B-G Corte fino adornos montaje en mesa 55492 (cuchilla cortadora)
55150B-GS Corte fino adornos montaje en fregadero 55702 (cuchilla divisora)
55707-1-G Corte fino adornos plato frontal -
55150B-WR Corte cintas onduladas montaje en mesa 55492-WR (cuchilla cortadora)
55150B-WRS Corte cintas onduladas montaje fregadero -
55707-1-WR Corte cintas onduladas plato frontal -

Powercut cortadora eléctrica

• Para corte masivo de patatas fritas. 

• Mismos  tipos de corte que el modelo manual. 

• Procesa una patata entera en pocos segundos. 

• Su  utilización es muy sencilla: Colocar, aplicar  presión uniforme y avance el empujador.  
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ROLLER GRILL HORIZONTAL

• Equipos sorprendentemente versátiles.

• La rotación giratoria de 360º previene la 
acumulación de residuos, mientras que las 
resistencias giratorias individuales aseguran 
consistencia en el mantenimiento térmico. 

• Disponen, asimismo, de una bandeja de goteo 
desmontable para una fácil limpieza.

• No requieren de sistema de ventilación.

• Siete ajustes de calor permiten un adecuado 
control de la temperatura.

• La máquina de rodillos Nemco trabaja más 
silenciosamente y presenta una distribución 
de calor uniforme a través de cada uno de los 
rodillos.

• Los rodillos frontales y los rodillos traseros, 
tienen cada uno su propio control termostático. 
Esto permite desconectar una sección en las 
horas de menor afluencia, con el consiguiente 
ahorro de energía (excepto serie 8010).

• Disponibles nuevos modelos con recubrimiento 
antideslizante GRIPSIT. Esta capa facilita la 
limpieza para productos tales como los bañados 
en azucar y para desayunos. Unicamente se 
precisa de una esponja húmeda.

• El tiempo de precalentamiento es únicamente de 
10 minutos

MAQUINAS DE RODILLOS
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ROLLER GRILL HORIZONTAL

nemco
FOOD EQUIPMENT

®

ROLLER GRILL HORIZONTAL

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Potencia
Watios Nº salchichas

8010 Roller grill 10 salchichas 410 x 280 x 190 330 10-200
8010SX 8010 recubrimiento antideslizante 410 x 280 x 190 330 10-200
8018 Roller grill 18 salchichas 470 x 420 x 180 950 18-360
8018SX 8018 recubrimiento antideslizante 470 x 420 x 180 950 18-360
8027 Roller grill 27 salchichas 570 x 420 x 180 950 27-540
8027SX 8027 recubrimiento antideslizante 570 x 420 x 180 950 27-540
8036 Roller grill 36 salchichas 750 x 420 x 180 1500 36-720
8036SX 8036 recubrimiento antideslizante 750 x 420 x 180 1500 36-720
8045N Roller grill estrecho 45 salchichas 570 x 660 x 180 1520 45-900
8045SXN 8045N recubrimiento antideslizante 570 x 660 x 180 1520 45-900
8045W Roller grill ancho 45 salchichas 910 x 420 x 180 1800 45-900
8045SXW 8045W recubrimiento antideslizante 910 x 420 x 180 1800 45-900
8075 Roller grill 75 salchichas 910 x 660 x 180 2880 75-1500
8075SX 8075 recubrimiento antideslizante 910 x 660 x 180 2880 75-1500

8027 8027SX 8075
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ROLLER GRILL INCLINADO

• El diseño especial en forma de “grada de estadio” 
añade un efectivo  merchandising al equipo ya 
que proporciona una mejor vista de la deliciosa 
tentación que los frankfurts suponen de cara al 
cliente.

• Nuevos modelos con diseño patentado por 
Nemco “GRIPSIT”, 

• El Gripsit es un recubrimiento de los rodillos que 
combina una sutil fricción característica con un 
acabado suave de la superficie, optimizando la 
rotación de los rodillos sin olvidarse de la sencilla 
limpieza de los rodillos convencionalesde cromo.

• Mismas funciones y características de 
funcionamiento que los modelos horizontales.

MAQUINAS DE RODILLOS
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ROLLER GRILL INCLINADO

nemco
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®

ROLLER GRILL INCLINADO

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Potencia
Watios

Nº salchichas
por hora

8027-SLT Roller grill inclinado 27 salchichas 570 x 420 x 260 950 27-540
8027SX-SLT 8027-SLT recubrimiento antideslizante 570 x 420 x 260 950 27-540
8036-SLT Roller grill inclinado 36 salchichas 750 x 420 x 260 1500 36-720
8036SX-SLT 8036-SLT recubrimiento antideslizante 750 x 420 x 260 1500 36-720
8045W-SLT Roller grill inclinado 45 salchichas 910 x 420 x 260 1800 45-900
8045SXW-SLT 8045-SLT recubrimiento antideslizante 910 x 420 x 260 1800 45-900
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MANTENEDORES CON HUMIDIFICADOR

• El calor y la humedad mantienen los productos 
frescos y listos para el consumo. Construidos 
en acero inox para una larga vida del equipo y 
posibilitar una fácil limpieza. 

• Su diseño apilable ahorra espacio. 

• Distintos tamaños para asegurarse de que cada 
cliente encuentra el modelo adecuado a sus 
necesidades.

• El tiempo de precalentamiento es de 15 minutos.

CAJONES NEUTROS DE ACERO INOXIDABLE

• Cajones de larga vida y apilables que mantienen 
los panecillos listos para ser servidos. 

• Disponibles en gran variedad de tamaños.

CAJONES DE PANECILLOS
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MANTENEDORES & CAJONES NEUTROS

nemco
FOOD EQUIPMENT

®

MANTENEDORES CON HUMIDIFICADOR

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Potencia
Watios

Capacidad
de panes

8018-BW Cajón térmico con humidificador 470 x 450 x 270 400 24
8027-BW Cajón térmico con humidificador 590 x 450 x 270 450 32
8036-BW Cajón térmico con humidificador 770 x 450 x 270 550 48
8045N-BW Cajón térmico con humidificador 590 x 660 x 270 450 32
8045W-BW Cajón térmico con humidificador 910 x 450 x 270 650 64
8075-BW Cajón térmico con humidificador 910 x 660 x 270 650 64

CAJONES NEUTROS ACERO INOX.

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Capacidad
de panes

8018-SBB Cajón neutro acero inox 480 x 490 x 160 36
8027-SBB Cajón neutro acero inox 570 x 490 x 160 36
8036-SBB Cajón neutro acero inox 760 x 490 x 160 48
8045N-SBB Cajón neutro acero inox 570 x 720 x 160 64
8045W-SBB Cajón neutro acero inox 910 x 490 x 160 60
8075-SBB Cajón neutro acero inox 910 x 720 x 160 96
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PROTECTOR DE CÚPULA

• Protectores de policarbonato disponibles para 
todas las máquinas de rodillos salvo las series 
8010.

• Alta resistencia a impactos y al calor para una 
mayor vida útil del equipo y para ambientes de 
alto servicio continuo.

• Encaja firmemente en lo alto de la máquina de 
rodillos y es fácilmente desmontable para su 
limpieza.

PROTECTOR DOSELADO

• Mantiene las máquinas de rodillos protegidas 
con el añadido del acceso al producto por ambos 
lados (frontal y trasero). 

• El diseño abierto sin puertas permite una fácil 
carga de producto desde el lado del operador, 
mientras que se permite el acceso al producto 
desde el lado del cliente.

KIT DIVISORES Y PORTA-PINZAS

• Las series 80435 y 80435-…-SLT constan de 
un kit completo de divisores para el Roller Grill 
concreto que les corresponde.

• El conjunto pinza y soporte es la mejor manera 
de evitar que la pinza para salchichas se pueda 
perder. 

• Se puede utilizar con cualquier máquina de 
rodillos y presenta un cable super elástico para 
un uso sencillo y evitar pérdidas de pinzas.

PROTECTORES ROLLER GRILLS
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PROTECTORES
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PROTECTORES DOSELADOS

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Compatible
con modelo

8018-CGD Protector con dosel 490 x 440 x 230 8018
8027-CGD Protector con dosel 580 x 440 x 230 8027
8036-CGD Protector con dosel 770 x 440 x 230 8036
8045N-CGD Protector con dosel 580 x 680 x 230 8045N
8045W-CGD Protector con dosel 920 x 440 x 230 8045W
8075-CGD Protector con dosel 920 x 680 x 230 8075

PROTECTORES DE CÚPULA

Modelo Descripción Dimensiones (mm) Anch 
x Prof x Alt

Compatible
con modelo

8010-SSG-DT Protector acrílico sin puerta 420 x 260 x 180 8010
8018GD Protector acrílico con puerta 490 x 440 x 230 8018
8027GD Protector acrílico con puerta 580 x 440 x 230 8027
8036GD Protector acrílico con puerta 770 x 440 x 230 8036
8045NGD Protector acrílico con puerta 580 x 680 x 230 8045N
8045WGD Protector acrílico con puerta 920 x 440 x 230 8045W
8075GD Protector acrílico con puerta 920 x 680 x 230 8075

ACCESORIOS
Modelo Descripción
Kit divisores para Roller Grills
80435-27 Kit divisores para series 8027

80435-36 Kit divisores para series 8036

80435-45N Kit divisores para series 8045N

80435-45W Kit divisores para series 8045W

80435-75 Kit divisores para series 8075

Kit divisores para Roller Grills inclinados
80435-27-SLT Kit divisores para series 8027-SLT

80435-36-SLT Kit divisores para series 8036-SLT

80435-45W-SLT Kit divisores para series 8045N-SLT

Portapinzas (pinza + soporte)
80650 Portapinzas (incluye pinza)

80650

Kit de Divisores

Protector con dosel

Protector de cúpula
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MANTENEDOR DE VAPOR
• Perfecto para locales con falta de espacio así 

como para eventos informales de catering, bares, 
piscinas, recepciones, boleras ó cualquier otro 
evento donde sea sencillo despertar el apetito.

• Modelo sobre mostrador para mantenimiento 
conjunto de salchichas y panecillos.

• Diseño atractivo para potenciar las ventas por 
impulso.

• Nuestro inteligente diseño utiliza el vapor para 
mantener los panecillos en el soporte superior, 
frescos y con humedad.

• Las salchichas pueden estar listas para su servicio 
en tan solo 10 minutos.

• Capacidad de 150 salchichas y 30 panecillos.
• Indicador de nivel bajo de agua. 
• La capacidad del depósito es de 7 litros de agua.

REGENERADOR A VAPOR SUPERSHOT
• Gracias a su vapor instantáneo, con solo 

pulsar un botón, revivirá sus comidas frías, 
devolviéndolas a su frescura y temperatura ideal 
para ser servidas.

• Simplemente ponga sus comidas frías y gracias 
al gran poder de transmisión del vapor a 100ºC 
conseguirá regenerarlas en pocos segundos.

• Diseño muy compacto y gran facilidad de uso.
• Recomendado para productos de pastelería coo 

panecillos, magdalenas y tortitas.
• También puede regenerar carnes precocinadas, 

pasta, fundir queso,…

EQUIPOS VAPOR
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MANTENEDOR & REGENERADOR DE VAPOR

nemco
FOOD EQUIPMENT

®

MANTENEDOR DE VAPOR

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Potencia
Watios

Nº salchichas
por hora

8300-230 Mantenedor de vapor 350 x 390 x 460 750 150

REGENERADOR A VAPOR SUPERSHOT

Modelo Descripción Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt

Potencia
Watios

6600 Cocedor / Regenerador vapor 420 x 210 x 440 1800
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• La nueva unidad todo en uno está diseñada 
para ahorrar espacio, al tiempo que proporciona 
la máxima comodidad para el usuario.

•  Se mantiene compacto y es fácilmente portátil 
sin la necesidad de mover y configurar múltiples 
componentes nuevamente. 

• El mismo rendimiento de cocción uniforme, 
duradero y  de fácil limpieza: todos los modelos 
vienen con  para un rendimiento óptimo del 
rodillo.

ROLLER GRILL CON CAJON INTEGRADO
NUEVO
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EDLUND
Redefiniendo la innovación en la cocina
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• Las nuevas balanzas digitales de la serie BRV establecen el nuevo 
estándar en escalas de alto rendimiento con un precio asequible 
para servicio de restauración y comida. La báscula puede soportar 
la mayor parte de cualquier tarea mientras está protegida contra 
la grasa, el polvo y el exces de jugos dañinos, que puede causar 
corrosión.

• Cuentan con una nueva y exclusiva cubierta de protección 
ClearShield™ que mantienen los zumos, la grasa y otros productos 
alimenticios fuera de la balanza protegiéndola y manteniendo el 
equipo durante más tiempo.

NUEVAS BALANZAS DIGITALES DE PRECISIÓN BRAVO! SERIE BVR

BRAVO SERIE BVR
Modelo Descripción

BRV-10 5 kg x 2 gr  Protección ClearShield
BRV-160 5 kg x 1 gr  Protección ClearShield
BRV-320 10 kg x 2 gr  Protección ClearShield
BRV-480 15 kg x 5 gr  Protección ClearShield
BRV-HP30 15kg x 2gr  Protección ClearShield  Programable

BRV-HP30

BRV-320

Plataforma acero inox.

Plataforma intermedia

Cubierta protectora
Clearshield 

TM

Balanza

El modelo BRV-HP30 incorpora 
el novedoso sistema de control de 
pesajes por colores facilitando las 
labores de racionado. 
Podrá configurar los colores rojo, 
amarillo y verde según el peso exacto 
necesario y la báscula le avisará si 
supera o no llega al peso seleccionado.
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BALANZAS DIGITALES

SERIE DFG
Modelo Descripción

DFG-160 OP Plataforma estándar y grande
DFG-160 FF Plataforma para patatas fritas
DFG-160 IC Plataforma para helados

SERIES ERS
Modelo Descripción

ERS-60 30 kg x 5 gr Plataforma 30.5 x 31.75 cm

ERS-60B 30 kg x 5 gr Plataforma 30.5 x 31.75 cm
Batería recargable.

ERS-150 75 kg x 20 gr Plataforma 30.5 x 31.75 cm
ERS-300 150 kg x 50 gr Plataforma 65 x 50 cm

SERIE WSC
Modelo Descripción

WSC-5 5 kg x 1 gr  Unid. Gramos
WSC-5 OP 5 kg x 1 gr  Unid. Gramos Plataforma grande
WSC-10 5 kg x 1 gr  Unid. Gramos, Libras y Onzas

WSC-10 OP 5 kg x 1 gr  Unid. Gramos, Libras y Onzas 
Plataforma grande

WSC-20 10 kg x 1 gr Unid. Gramos, Libras y Onzas

WSC-20 OP 10 kg x 1 gr Unid. Gramos, Libras y Onzas  
Plataforma grande

Modelo DFG-160 Modelo WSC-10

Modelo ERS-300

BALANZAS DIGITALES DE PRECISIÓN SERIE DFG

Las balanzas de porciones DFG presentan todas las características que 
los operadores nos han ido solicitando y a un precio especialmente 
asequible, tales como mayor protección anticorrosión, plataformas 
estándar y grande, certificado NSF y mayor pantalla LCD.

BALANZAS DIGITALES SUMERGIBLES SERIE WSC

Fabricadas en acero inoxidable, autocalibrables y sumergibles para 
mayor proteccion y limpieza. Doble encapsulado para garantizar 
su estanqueidad.Tiempo de apagado automático programable. 
Alimentación CA y 4 pilas AA ( no incluidas).

BALANZAS DIGITALES DE RECEPCIÓN SERIES ERS

La serie ERS de bajo perfil, portátiles y de gran resistencia son aptas 
para enchufe, pilas o batería recargable (sólo mod.ERS-60) Soporte 
para montaje en pared incluido. Gran Display para fácil lectura.



• En 2025 Edlund cumplirá 100 años estando a la vanguardia en la fabricación de equipamiento de cocina. 

• Fabricando los mejores sistemas de apertura de latas con cuchillas sin afilado garantizan  una operativa  altamente eficiente  en  términos de seguridad , productividad y eliminación 
de residuos  y virutas metálicas. 

• Una amplia gama de abrelatas manuales,  eléctricos,  de corona,  neumáticos e incluso líneas automáticas de apertura,lavado y prensa aseguran  cubrir todas las necesidades 
posibles , desde 15 a 20 latas diarías hasta más de 3000 unidades. 

SISTEMAS DE APERTURA DE LATAS

ABRELATAS MANUALES
Modelo Descripción Latas/día Altura latas Sujección

1
Barra, cabezal y base en acero fundido. Tratamiento antióxido. Corona grande en modelo 1. Apto para uso medio.

15-20 28 Tornillos
2 15-20 28 Tornillos
U-12 CL

Barra, cabezal  y base en acero inox. Sencillo reemplazo de cuchilla. Gran diametro de corona. Apto para uso intensivo.
50 43 Pinza

U-12 L 50 43 Tornillos
SG-2C

Totalmente en acero inox. Sencillo reemplazo de cuchilla. Apto para lavavajillas. Apto para uso medio-alto.
15-20 28 Pinza

SG-2 15-20 28 Tornillos

Modelo U-12Modelos 1 y 2 Modelo SG-2
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ABRELATAS DE CORONA

ABRELATAS DE CORONA
Modelo Descripción

700 SS Abridor manual integramente en acero inoxidable.
Hasta 200 latas/día

610 Abridor neúmatico para latas de hasta 28 cm de altura.
Requiere 6 bares de presión (Prever suministro)

610 M
Abridor neúmatico con eliminador mágnetico de tapas.
El imán captura la tapa liberándola cuando se abre la 
siguiente lata. Hasta 400 latas/día

HERRAMIENTAS ESTÁNDAR PARA ABRIDORES 
DE CORONA

Formato de lata Diámetro ( mm)

603 (nº 10) 157
600 152,4
502 130
404 108
401 103,2
400 101,6

307 ( sopa) 87,3
303 81
300 76,2
214 73
211 68,3
202 68,3

• Abra sus latas con un único movimiento.

• Todos  los modelos están completamente equipados con cuchilla y corona para un tamaño de lata estándar nº 10.

• Sencillo sistema de cambio de corona para diferentes tamaños de latas.

Modelo 610M

Modelo 610
Modelo 700SS
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• El único abrelatas eléctrico con certificación NSF para 
operadores de gran volumen.

• Caracterizados por su facilidad para extraer la guía 
y la cuchilla sin herramientas facilitando su limpieza.

• La segunda velocidad de apertura ayuda a la 
prevención de derramamientos para las latas más 
pequeñas.

ABRELATAS ELECTRICOS

Modelo 270

ABRELATAS ELECTRICOS UNA VELOCIDAD
Modelo Descripción

266 Abridor eléctrico una velocidad
Hasta 75 latas/día

ABRELATAS ELECTRICOS DOS VELOCIDADES
Modelo Descripción

270
Abridor eléctrico dos velocidades
Sencillo desmontaje para su limpieza
Tasa de apertura: 5-8 latas/minuto

270C

Abridor eléctrico con barra deslizante para ajuste de 
diferentes alturas de lata
Uso recomendado: hasta 200 latas/día
Tasa de apertura: 5-8 latas/minuto

203
Abridor eléctrico dos velocidades
Uso recomendado: 75 latas/día
Tasa de apertura: 4-7 latas/minuto

Modelo 270C

Modelo 203

Modelo 266
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ABRELATAS NEÚMATICOS
• Certificado NSF .Construcción en acero inoxidable de alta resistencia.

• La unidad completa puede ser lavada.

• Altura ajustable para apertura de la mayoría de los tamaños de latas.

• Controles de seguridad dobles que precisan operación con ambas manos.

• Operación por aire comprimido ( requiere 85 PSI a 1,5 -2 CFM).

• Opcion de cambio rápido de corona y sus accesorios para uso con distintos 
tamaños de lata.

• Disponibilidad de accesorios personalizados.

Modelo 625A

ABRELATAS NEÚMATICOS
Modelo Descripción Peso Uso recomendado

625 Para latas de hasta 28 cm de altura 64 Kg 300-2000 latas/día. 
Requiere 6 bares de presión.

625 M Con eliminador mágnetico de tapas. El imán captura la 
tapa, que es liberada cuando se abre la siguiente lata. 66 Kg 300-2000 latas/día. 

Requiere 6 bares de presión.

625 A Con sistema de eliminación de tapas " cocodrilo".para latas 
de hasta 28 cm de altura 117 Kg Hasta 3000 latas/día

Modelo 625 Modelo 625M
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SISTEMAS DE PRENSADO DE LATAS Y AFILADORES

SISTEMAS DE PRENSADO DE LATAS
Modelo Descripción

CH-5000 Prensa eléctrica hidraúlica. Altura máxima de latas: 17 cm.

CA-3000 Prensa Aire Comprimido. Altura máxima de latas: 17 cm. 
Funciona con 85 PSI min 8-10 CFM

CA-3000 T Prensa Aire Comprimido. Altura máxima de latas: 25 cm( latas de 5 litros). 
Funciona con 85 PSI min 8-10 CFM

CM-1000 S/S
Prensa manual sobre mostrador en acero inoxidable. 
Debe ser montada en un mueble reforzado. 
Dicho mueble debe estar asegurado al suelo o la pared.

CM-1000 PB S/S
Base pedestal para prensa mod. CM-1000 S/S. 
Debe ser asegurada al suelo. Se suministra con pernos de montaje. 
Construcción en acero inoxidable.

CM-1000 VM S/S Prensa manual para montaje en pared. Construcción en acero inoxidable. 
Debe ser montada sobre una estructura de pared sólida.

Modelo CA-3000

AFILADOR DE CUCHILLOS ELÉCTRICO
Modelo Descripción

401 Afilador de cuchillos eléctrico
con sistema de guiado

AFILADOR DE CUCHILLOS ELÉCTRICO

• El afilador eléctrico de cuchillas Edulnd tiene un sistema 
de guía de precisión para mantener el filo perfecto y 
una guía  de plástico ABS para facilitar la limpieza.

• La guía permite insertar el talón del cuchillo más cerca 
de la piedra para maximizar el área de afilado.

• El conjunto de la piedra de afilado es reemplazable.

SISTEMAS DE PRENSADO

• Los sistemas de prensado de latas de Edlund son capacez de procesar 
hasta 10 latas por minuto de forma automática.

• Reduciendo el volumen de las latas un 85% le ayudará considerablemente 
en la gestión de residuos y reciclaje.

Modelo CM-1000 Table

Modelo CH-5000 

Modelo 
CM-1000 S/S90



91

CORTADORES DE VERDURAS, FRUTAS Y HORTALIZAS

• El único modelo del mercado preparado para cortar todo tipo 
de frutas y verduras en rodajas.Independientemente de su 
dureza, el resultado es la máxima precisión en los cortes con 
el menor esfuerzo gracias a su ergonomía de uso.

• Su característica principal es que el producto se coloca en el 
alojamiento de empujador y no sobre la cuchilla, por lo que la 
seguridad en el momento del corte es mayor sí cabe.

• Tanto la cuchilla como el empujador pueden ser intercambiandos 
rapidamente sin necesidad de herramientas, por lo que podrá 
disponer de varios cortes fácilmente.

• Se sirve con una amplia base para acomodar bandejas de 
hasta GN 1/2 y 10 cm de altura.

• Totalmente construido en acero inoxidable, es apto para su 
lavado en lavavajillas.

• El equipo mas versatil y fiable del mercado sin complejos 
sistemas de cambio de cuchiillas ni motores eléctricos.

NUEVO MODELO XL CON MAYOR TAMAÑO DE CORTE
Modelo Descripción

ARC-136 Corte de 3/16" ( 4,76 mm)
ARC-125 Corte de 1/4" ( 6,35 mm)
ARC-138 Corte de 3/8" ( 9,52 mm)
ARC XL-136 Corte de 3/16” (5mm)
ARC XL-125 Corte de 1/4” (6.5mm)
ARC XL-138 Corte de 3/8” (10mm)

NUEVO
NUEVO
NUEVO



CORTADORES DE FRUTAS Y VERDURAS TITAN MAX-CUT ™

• El nuevo cortador Titan Max Cut de Edlund es el primer y nico 
cortador en acero inoxidable ”todo en uno” 

• Podrás hacer cortes en dados de 1/4” ( 6,35mm) 3/8”( 9,5 
mm) 1/2” ( 12,7mm) en gajos, despepitar y para patatas 
French Fries.

• El exclusivo diseño de este equipo permite hacer el corte de 
una manera fácil y sencilla con el mínimo esfuerzo, ya que 
tiene la mayor superficie de corte del mercado.

• Fácil desmontaje de empujadores y cuchillas.

• En 2 versiones, de sobremesa y de pared.

• El equipo se configura  partiendo de la base FDW, y añadiendo 
el empujador, las cuchillas y  el soporte deseado.

TITAN MAX-CUT ™
Modelo Descripción Referencia

TITAN no soporte /no cuchilla/ no empujador FDW

MONTAJES
Montaje fijo para pared y/o mesa B725
Base portatil para mesa B727

EMPUJADORES

Empujador 1/4" & 1/2" PI142
Empujador dados 3/8" PI380
Empujador 8 gajos WI048
Empujador 6 gajos WI006

CUCHILLAS

Set de cuchillas 1/4" AS035
Set de cuchillas 3/8" AS036
Set de cuchillas 1/2" AS037
Cuchillas 6 gajos AS039
Cuchillas 8 gajos AS040
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CORTADOR LASER PARA TOMATES

• Edlund presenta el Tomato Laser Slicer™, el mas fácil rápido y 
avanzado cortador de tomates manual.

• Los mejores resultados a la hora de cortar tomates maduros y 
gran facilidad para su limpieza y cambio de cuchillas. 

• Con certificación NSF, está construido integramente en 
acero inoxidable y tiene el tamaño perfecto para ser lavado 
integramente en un lavavajillas estándar.

• Además, su sistema exclusivo de cuchilla escalonada asegura 
unas rodajas de tomate perfectas y sus pies de apoyo reforzado 
y con ventosa permiten que el equipo sea usado en cualquier 
superficie con seguridad y sin vibraciones ni movimientos 
indeseados.

CORTADOR LASER PARA TOMATES
Modelo Descripción

ETL-316 Cortador con cuchillas de 3/16" ( 4,76mm)
ETL-140 Cortador con cuchillas de 1/4" ( 6,3 mm)
ETL-380 Cortador con cuchillas de 1/4" ( 9,5 mm)
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CORTADOR DE VERDURAS Y HORTALIZAS ELÉCTRICO SERIE 350

• El único cortador de tomates eléctrico en la industria 
caracterizado por su diseño mejorado y testado a lo 
largo del tiempo tanto en técnica como en seguridad. 

• El cortador de tomates eléctrico también corta frutas 
blandas y vegetales... 

• Rápidamente obtendrá uniformidad y limpieza en las 
rodajas de tomate incluso con tomates maduros. 

• Increible reapidez frente a cualquier cortador manual. 
Las hojas de las cuchillas cortan rápido con mínima 
presión.

• La serie XL está diseñada para cortar productos mas 
largos. Su gran longitud permite cortar pechugas de 
pollo para fajitas, ensaladas, tomates grandes...

CORTADORES ELECTRICOS SERIE 350
Modelo Descripción

356 - 356XL Cortador con ancho de rodaja 4,76mm
354 - 354XL Cortador con ancho de rodaja 6,35mm
358 - 358XL Cortador con ancho de rodaja 9,52mm

ACCESORIOS Y REPUESTOS
Referencia Repuestos de cuchillas

A553/A553L Para cortador de 4,76mm (16)
A554/A554L Para cortador de 6,35mm (12)
A567/A567L Para cortador de 9,52mm (8)
Referencia Bloque empujador
A1500 Empujador básico 356/354/358
PI1014 Plástico 1/4" (6,35mm)
PI1368 Plástico 3/8" (9,52mm) y 3/16" (4,76mm)
LM535 Empujador básico 356XL/354XL/358XL
PI42L Plástico XL 1/4" (6,35mm)
PI36L Plástico XL 3/8" (9,52mm) y 3/16" (4,76mm)
Referencia Hojas de cuchillas
A539/A539L Unidad de hoja de cuchilla
A546/A546L Paquete de 16 hojas de cuchilla
Referencia Accesorio
A350T Llave dinamométrica

Modelo 354

Modelo 356XL
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ROBOT COUPE
¡El secreto de los cortes excepcionalmente perfectos!
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COMBINADOS

COMBINADOS 

Modelo Capacidad 
de la cuba

Potencia
(Watios) Voltajes Velocidad Discos 

disponibles
Número de 
cubiertos

R 201 XL 2.9 litros 550 Monofásico 1500 rpm 23 0-20
R 301 3,7 litros 650 Monofásico 1500 rpm 23 10 a 70
R 301 Ultra 3,7 litros 650 Monofásico 1500 rpm 23 10 a 70
R 401 4,5 litros 700 Monofásico 1500 rpm 23 20 a 100
R 402 4,5 litros 750 Trifásico 750 rpm y 1500 rpm 28 20 a 100

R 402 V.V. 4,5 litros 750 Monofásico 300 a 3000 rpm cutter  
300 a 1000 rpm  cortahortalizas 28 20 a 100

R 502 5,5 litros 1000 Trifásico 750 rpm y 1500 rpm 48 30 a 300

R 502 V.V. 5,5 litros 1300 Monofásico 300 a 3000 rpm cutter 
 300 a 1000 rpm cortahortalizas 48 30 a 300

R 652 7,0 litros 1200 400V Trifásico 750 y 1500 rpm 50 30 a 400

R 652 V.V. 7,0 litros 1500 Monofasico 300 a 3500 rpm cutter  
500 a 1000 rpm cortahortalizas 50 50 a 400

• 1 Cutter y 1 Corta-Hortalizas montados sobre el mismo 
bloque motor dando como resultado una máquina 
multifuncional

• Pica, tritura, emulsiona, amasa y, gracias a su gama 
de discos, ralla, corta en rodajas, en bastoncillos y en 
juliana con una óptima calidad de corte. Le servirá para 
una innumerable cantidad de operaciones, que irá 
descubriendo a medida que lo vaya utilizando..

• Bastan uno o dos minutos para preparar una 
mayonesa, carne picada, un puré de patatas o una 
compota de manzana

R 301
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CUTTERS

R5 V.V.

CUTTERS
Modelo Potencia (Watios) Voltajes Velocidad Capacidad

R2 550 Monofásico 1500 rpm 2,9 litros
R3-1500 650 Monofásico 1500 rpm 3,7 litros
R3-3000 650 Monofásico 3000 rpm 3,7 litros
R4 900 Trifásico 1500 y 3000 rpm 4,5 litros
R4 V.V. 1000 Monofásico 300 a 3500 rpm 4,5 litros
R5 Plus 1200 Trifásico 1500 y 3000 rpm 5,5 litro
R5 V.V. 1300 Monofásico 300 a 3500 rpm 5,5 litros
R6 1300 Trifásico 1500 y 3000 rpm 7 litros
R6 V.V. 1500 Monofásico 300 a 3500 rpm 7 litros
R8 2200 Trifásico 1500 y 3000 rpm 8 litros
R8 V.V. 2200 Monofásico 300 a 3500 rpm 8 Litros
R10 2600 Trifásico 1500 y 3000 rpm 11,5 litros
R10 V.V. 2600 Monofásico 50 a 3000 rpm 11,5 litros

• Modelos diseñados para la preparación de alimentos picados, 
triturados y amasados, rellenos finos, emulsiones y 
mousses, con una calidad final perfecta y en unos 
pocos minutos para los preparados más largos.1 
accesorio Cutter y 1 accesorio Corta-Hortalizas que 
se montan sobre el mismo bloque motor. 

• Mando impulsional que permite trabajar por 
impulsos, para lograr una mayor precisión de 
corte.

• Algunos modelos de la gama están dotados de 
velocidad variable, lo que ofrece una mayor 
flexibilidad de utilización y una gama más 
amplia de preparaciones culinarias.
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CORTAHORTALIZAS

CORTAHORTALIZAS

Modelo Velocidad Potencia
(Watios) Voltaje Discos 

disponibles
Rendimientos 

prácticos
Nº de 

cubiertos
CL 20 1500 rpm 400 Monofasico 23 hasta 40 kg/h 20 a 60
CL 40 375 rpm 500 Monofásico 28 hasta 40 kg/h 20 a 80

CL 50 Monofásico - 375 rpm 
Trifásico - 375 y 750 rpm

Monofásico - 550  
Trifásico - 600 

Monofásico o 
Trifásico 50 Hasta 250 kg/h 20 a 300 +

CL 50 Gourmet 375 rpm 550 Monofásico o 
Trifásico 50 Hasta 250 kg/h 20 a 300 +

CL 50 Ultra
CL 50 Ultra Pizza

Monofásico - 375 rpm 
Trifásico - 375 y 750 rpm

Monofásico - 550 
Trifásico - 600 

Monofásico o 
Trifásico 50 Hasta 250 kg/h 20 a 300 +

CL 52 Monofásico - 375 rpm 
Trifásico - 375 y 750 rpm

Monofásico - 750   
Trifásico - 900

Monofásico o 
Trifásico 50 Hasta 300 kg/h 50 a 400 +

Disponibles modelos C 55 y C 60 con tolvas y con palanca para producciones y rendimientos mayores (Consultar)

• Eficaces, robustos y dotados de una gran variedad 
de cortes, estos aparatos son inigualables y 
responderán a todas sus necesidades cotidianas 
con precisión, facilidad y eficiencia.

• Gran tolva para preparar verduras voluminosas 
como la col y la lechuga.

• Todas las piezas que están en contacto con los 
alimentos son fácilmente desmontables, para 
una limpieza perfecta.

• Gama completa de discos que permiten 
realizar todo tipo de cortes de frutas o 
verduras, como rodajas, cortes ondulados, 
rallado, bastoncillos y cintas.

CL 50 Ultra
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BLIXERS
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Blixer 2

BLIXERS

Modelo Potencia 
(Watios) Voltajes Velocidad Capacidad 

de cuba
Nº de cubiertos de 
comida texturizada

Blixer 2 700 Monofásico 3000 rpm 2,9 litros 1 a 15
Blixer 3 750 Monofásico 3000 rpm 3,7 litros 5 a 30
Blixer 4 1000 Trifásico 1500 y 3000 rpm 4,5 litros 10 a 50
Blixer 4 V.V. 1100 Monofásico 300 a 3000 rpm 4,5 litros 10 a 50
Blixer 5 Plus 1300 Trifásico 1500 y 3000 rpm 5,5 litros 15 a 80
Blixer 5 V.V. 1400 Monofásico 300 a 3000 rpm 5,5 litros 15 a 80
Blixer 6 1300 Trifásico 1500 y 3000 rpm 7 litros 20 a 100
Blixer 6 V.V. 1500 Monofásico 300 a 3000 rpm 7 litros 20 a 100
Blixer 8 2200 400V 1500 y 3000 rpm 8 litros 25 a 150
Blixer 8 V.V. 2200 230V de 300 a 3500 rpm 8 litros 25 a 150
Blixer 10 2600 400V 1500 y 3000 rpm 11.5 litros 30 a 200
Blixer 10 V.V. 2600 230V de 300 a 3500 rpm 11.5 litros 30 a 200

• Los Blixers® reúnen en una máquina las cualidades 
de dos aparatos bien conocidos: el cutter y la 
batidora.

• Los Blixers® permiten realizar comidas 
texturizadas, crudas o cocidas, líquidas, 
semilíquidas o pastosas.

• Gracias a su gran capacidad líquida y su 
tapa con brazo rascador y junta hermética, 
estos modelos permiten preparar con gran 
facilidad todo tipo de alimentos triturados, 
aún aquellos destinados a la alimentación 
por cánula..



ROBOT COOK Y TRITURADORES

Potencia 1800 Watts
Voltaje Monofásico 230V
Cuba de cutter inox. 3,7 litros
Capacidad de trabajo 2,5 litros
Temp. Calentamiento Hasta 140°C
Velocidad variable de 100 a 3500 rpm
Alta velocidad Pulse/Turbo a 4500 rpm
Velocidad mezcla R-Mix de -100 a -500 rpm
Velocidad intermitente rotación de la cuchilla cada 2 segundos

Robot Cook   ¡El 1er robot profesional con calor!

• Emulsionar, pulverizar, licuar, picar, mezclar o amasar son funciones que con el nuevo Robot Cook 
® 

realizará a la perfección, el único cutter-batidora profesional del mercado con calor. 

• Temperatura de cocción hasta 140 °C con una precisión de un grado.

• Capacidad de su cuba de acero inoxidable de 3,7 litros.

TRITURADORES
Modelo Capacidad recomendada Longitud Tubo Potencia (Watios) Velocidad

MiniMP160vv Pequeñas preparaciones 160 mm 240 2000 a 12500 rpm
MiniMP240vv Pequeñas preparaciones 240 mm 290 2000 a 12500 rpm
CMP300vv 30 litros 300 mm 300 2300 a 9600 rpm
CMP350vv 45 litros 350 mm 350 2300 a 9600 rpm
MP450vv Ultra 100 litros 450 mm 500 1500 a 9000 rpm
MP550Ultra 200 litros 550 mm 750 9000 rpm
MP800Turbo 400 litros 740 mm 1000 9500 rpm

* Consultar para más información respecto a modelos y características

Trituradores
• Los trituradores Robot Coupé se caracterizan por su rendimiento en términos de higiene, facilidad de 

uso, polivalencia, vida útil y rentabilidad convirtiéndolos en los mejores del mercado en su categoría

100



DISCOS

DISCOS

R201XL 
R301 

R301 Ultra 
R401 
CL20

R402 
R402 V.V. CL40

R502 - R502 V.V. 
R652 - R652 V.V. 
CL50 - CL50 Ultra 

CL50 Gourmet 
CL52 - CL55 - CL60

REBANADORES
0,6 mm - - - 28166
0,8 mm - - - 28069
1 mm 27051 27051 27051 28062
2 mm 27555 27555 27555 28063
3 mm 27086 27086 27086 28064
4 mm 27566 27566 27566 28004
5 mm 27087 27087 27087 28065
6 mm 27786 27786 27786 28196
8 mm - - - 28066
10 mm - - - 28067
14 mm - - - 28068
Patatas cocidas 4 mm - - - 27244
Patatas cocidas 6 mm - - - 27245
ONDULADOS
2 mm - - - 27068
3 mm - - - 27069
5 mm - - - 27070

DISCOS

R201XL 
R301 

R301 Ultra 
R401 
CL20

R402 
R402 V.V. CL40

R502 - R502 V.V. 
R652 - R652 V.V. 
CL50 - CL50 Ultra 

CL50 Gourmet 
CL52 - CL55 - CL60

RALLADORES
1,5 mm 27588 27588 27148 28056
2 mm 27577 27577 27149 28057
3 mm 27511 27511 27150 28058
4 mm - - - 28073
5 mm - - - 28059
6 mm 27046 27046 27046 -
7 mm - - - 28016
9 mm 27632 27632 27632 28060
Parmesan 27764 27764 27764 28061
Patatas typo Rösti 27191 27191 27191 27164
Patatas crudas - - - 27219
Rábano blanco 0,7 mm 27078 27078 27078 -
Rábano blanco 1 mm 27079 27079 27079 28055
Rábano blanco 1,3  mm 27130 27130 27130 -
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DISCOS

DISCOS

R201XL 
R301 

R301 Ultra 
R401 
CL20

R402 
R402 V.V. CL40

R502 - R502 V.V. 
R652 - R652 V.V. 
CL50 - CL50 Ultra 

CL50 Gourmet 
CL52 - CL55 - CL60

BASTONCILLOS
1 x 8 mm (tagliatelle) - - - 28172
1 x 26 Cebollas/Coles - - - 28153
2 x 4 mm 27080 27080 27080 27072
2 x 6 mm 27081 27081 27081 27066
2 x 8 mm - - - 27067
2 x 10 mm (tagliatelle) - - - 28173
2 x 2 mm 27599 27599 27599 28051
2,5 x 2,5 mm - - - 28195
3 x 3 mm - - - 28101
4 x 4 mm 27047 27047 27047 28052
6 x 6 mm 27610 27610 27610 28053
8 x 8 mm 27048 27048 27048 28054

DISCOS R402 
R402 V.V.

R502 - R502 V.V. 
R652 - R652 V.V. 
CL50 - CL50 Ultra 

CL50 Gourmet 
CL52 - CL55 - CL60

CL50 
Gorumet

MACEDONIA
5 x 5 x 5 mm - 28110 28110
8 x 8 x 8 mm 27113 28111 28111
10 x 10 x 10 mm 27114 28112 28112
12 x 12 x 12 mm 27298 28197
14 x 14 x 5 mm 28181 28181

14 x 14 x 10 mm 28179 28179

REJILLA + REBANADOR
14 x 14 x 14 mm - 28113 -
20 x 20 x 20 mm - 28114 -
25 x 25 x 25 mm - 28115 -
50 x 70 x 25 mm (lechuga) - 28180 -
EQUIPOS PATATAS FRITAS
8 x 8 mm 27116 28134 28134
8 x 16 mm - 28159 28159
10 x 10 mm 27117 28135 28135
10 x 16 mm - 28158 28158
BRUNOISES
2 x 2 x 2 mm - - 28174
3 x 3 x 3 mm - - 28175
4 x 4 x 4 mm - - 28176
GAUFRETTES
2 mm - - 28198
3 mm - - 28199
4 mm - - 28177
6 mm - - 28178
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COOPER ATKINS
Precisión al mas alto grado
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• Cooper Atkins ® es, desde hace más de 125 años, 
líder en sistemas de medición para la industria 
alimentaria.

• Dispone una amplia gama en instrumentos de 
medición, abarcando varios campos dentro de la 
medición.   Los estrictos criterios de fabricación 
aseguran su precisión en lecturas de temperatura, 
tiempo y humedad.

• Importantes cadenas de restauración han elegido 
desde hace  muchos  años  sus  productos  
homologando  sus instrumentos en sus cadenas 
a nivel mundial.

• Muchos de los instrumentos de medición Cooper 
Atkins tienen la seguridad de su funcionamiento 
gracias a una garantía de precisión de por vida.

• Otra característica importante es la protección 
IPX7, que les asegura su correcto funcionamiento 
en ambientes muy húmedos, pudiendo ser 
sumergidos durante media hora a un metro de 
agua de profundidad.

• Facilidad  de  uso,  sencilla  interpretación  y  una  
gran fiabilidad permite su uso por el personal de 
cualquier local.

ARTÍCULOS DE MEDICIÓN
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TERMÓMETROS DIGITALES

DT300 Termómetro Digital 

TERMÓMETROS DIGITALES
Modelo Rango de temp (ºC) Precisión Resolución Tiempo de respuesta Auto parada Resistencia al agua Anti- microbiano Peso Garantía

DFP450W -40/+232 +/-1 ºC 0,1ºC < 6 seg 10 min IPX7 Sí 28 gr Ilimitada
DPP400W -40/+200 +/-1 ºC 0,1ºC < 6 seg 10 min IPX7 Sí 28 gr Ilimitada
DPP800W -40/+200 +/-1 ºC 0,1ºC < 6 seg 10 min IPX7 Sí 28 gr Ilimitada
DPS300-01 -40/+150 +/-1 ºC 0,1ºC < 18 seg 10 min - Sí 28 gr 1 año
DT300 -40/+150 +/-1 ºC 0,1ºC < 6 seg - - Sí 14 gr 1 año

• Los instrumentos de medición de temperatura digitales  ,  gracias  a  su  fiabilidad,  
sencillez de uso, facil interpretación y durabilidad han hecho que muchas empresas 
confíen en estos productos desde hace muchos años.

• Verifique la temperatura real de lavado gracias al  modelo  DFP450W.  Con  este  modelo  
se almacenará  la  mayor  temperatura  registrada por el termómetro, sabiendo así la 
temperatura de trabajo del equipo.

• También   nos   avisa,   mediante   impulsos luminosos  cuándo  ha  sido  alcanzada  
dicha temperatura.

DPP800W Termómetro Digital Waterproof DPP400W Termómetro Digital Waterproof 

A prueba de
Agua IPX7

Indicador Luminoso
Temperatura

Material
Antimicrobiano

Selección
ºC/ºF

Modo
Máx. / Min.

Pincho reducido
para respuesta 

< 6 seg.
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• Los termómetros de infrarrojos le permiten 
una lectura instantánea de la temperatura de 
la superficie sin necesidad de contacto con el 
producto.

• Estos  termómetros  son  ideales  para  la  medida  
de temperaturas en vitrinas, barras de ensaladas 
y buffets. Además,  se  utilizan  para  medir  
las  temperaturas  de maquinaria, tuberías y 
cableado.

• Con este sistema conseguimos evitar la 
contaminación cruzada al no haber contacto 
directo con el producto.

• El modelo 480 le permite, además de medir 
la temperatura en  la  superficie,  medir  la  
temperatura  del  corazón  del producto al poder 
incorporarle una sonda.

TERMÓMETROS POR INFRARROJOS

462 Infrarrojo Slim-line 412 Infrarrojo / Sonda481 Infrarrojo DualTemp2 / Sonda RTD

TERMÓMETROS POR INFRARROJOS
Modelo Tipo Rango de temp (ºC) Rango de error D:S* Peso

412 Infrarrojo/Sonda Infrarrojo (-60ºC a 500ºC) / Sonda (-64ºC a 1400ºC) ±2ºC 12:1 170 gr
462 Infrarrojo Slim-line Infrarrojo  (-40 a 280ºC) ±1ºC 6:1 142 gr
470 Mini-Infrarrojo Infrarrojo  (-33 a 220ºC) ±2ºC 1:1 28 gr
480 Infrarrojo/Sonda Infrarrojo (-33ºC a 220ºC) / Sonda (-55ºC a 330ºC) ±2ºC / ±1ºC 1:1 72 gr
481  Infrarrojo/Sonda RTD Infrarrojo (-40ºC a 280ºC) / Sonda (-40ºC a 200ºC) ±1ºC / ±0.5ºC 3:1 170 gr
* D = Distancia desde el termómetro hasta la superficie a medir / S = Diámetro de la superficie medida por el laser.
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Termómetros para refrigeradores, congeladores y cocción

323

• Termómetros  muy  sencillos  y  económicos,  de  gran fiabilidad y de facil lectura.

• El modelo 2560 está diseñado para ser colgado o apoyado con un gran display para facilitar su lectura.

• Dispone un marco desmontable para facilitar su limpieza.

• El  modelo  3210  le  permite  conocer  la  temperatura  de la superficie de su grill para conocer el tiempo y 
punto de  cocción  de  sus  carnes.  

• Completándolo  con  un temporizador  conseguiremos  tener  el  control  completo sobre el acabado de 
nuestros platos.

• Las  fundas  de  plástico  de  los  termómetros  metálicos tienen un aditivo antimicrobiano, anulando 
cualquier tipo de crecimiento de bacterias.

TERMÓMETROS PARA REFRIGERADORES, CONGELADORES Y COCCIÓN
Modelo Tipo Rango de temp (ºC) Rango de error Garantía

2560 Termómetro digital para refrigeradores -30/50 ±0.5ºC Ilimitada
25HP Termómetro inox analógico refrigerador -29/27 ±1ºC 1 año
24HP Termómetro inox analógico de horno 50/300 ±12.5ºC 1 año
323 Termómetro de aluminio para asados 50/300 ±1ºC 1 año
3210 Termómetro de aluminio para superficie grill 50/300 ±12ºC 1 año
1236-70 Termómetro Espresso 0/220 - 1 año

2560 24HP

107



• Todos los instrumentos termopares ofrecen una 
duración de batería superior a 1500 horas y no 
precisan recalibraciones.

• La posibilidad de poder conectar en el instrumeto 
termopar todo tipo de sondas le otorga una gran 
versatilidad de uso.

• Existe la posibilidad de adquirir un maletín que le 
otorga una gran comodidad a la hora de trasladar o 
almacenar el equipo.

• El modelo EconoTempTM ofrece una solución ideal 
por su diseño ergonómico, protección anti-impactos 
y precio asequible.

INSTRUMENTO TERMOPAR Y TIPOS DE SONDAS K

a

INSTRUMENTO TERMOPAR
Modelo Tipo Rango de temp (ºC) Rango de error Peso

32322-K Instrumento termopar EconoTempTM con conexión para sonda tipo K -73 / 316ºC ±0.5ºC 170 gr
35100-K Instrumento termopar AquaTuff TM con conexión para sonda tipo K -40 / 260ºC ±0.3ºC 142 gr
* D = Distancia desde el termómetro hasta la superficie a medir / S = Diámetro de la superficie medida por el laser.

INSTRUMENTO TERMOPAR
Modelo Tipo Rango de temp (ºC) Pos.

50306-K Sonda de aire (ideal para hornos) -73 / 316ºC a
50335-K Sonda de pincho -40 / 260ºC b
50337-K Sonda de inserción directa DuraNeedle -40 / 260ºC c
50210-K Sonda de inserción directa MicroNeedle -40 / 260ºC d
50209-K Sonda MicroNeedle -73 / 260ºC e
50012-K Sonda de campana para superficies -40 / 260ºC f

b

c d e f
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TERMOPAR AQUATUFF ™

• Para un termopar de respuesta rápida y duradero, no busque más allá de la serie AquaTuff. 

• Los instrumentos termopar de la serie AquaTuff™ son muy precisos,  con clasificación  IPX7 resistente al 
agua para una mayor fiabilidad, trazables y lo más importante, con durabilidad en entornos hostiles. 

• Son ideales para ambientes húmedos y llenos de vapor en cocinas y áreas de procesamiento.

• Compatibles con cualquier sonda termopar tipo K.

KITS

93086-K 93970-K 94003-K
Cada Kit incluye:

35100-K Termopar 35200-K Termopar 35100-K Termopar
50012-K Sonda 50012-K Sonda 50209-K Sonda
50209-K Sonda 50306-K Sonda 9369 Soporte de pared
50306-K Sonda 50335-K Sonda -
14235 Maletín 14235 Maletín -

Los instrumentos AQUATUFF 
TM son 

compatibles con cualquier sonda 
termopar de tipo K para máxima 
versatilidad.
Instrumentos y sondas de termopar 
tambien disponibles en tipo J y T

IPX7 WATERPROOF

Todos los instrumentos AQUATUFFTM son IPX7 resistentes al 
agua y duraderos para entornos hostiles.

Una lectura de nivel IPX7 significa que el instrumento puede 
permanecer completamente sumergido en 1 metro de agua 
durante 30 minutos sin daños.
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• Los temporizadores digitales disponen de una 
pantalla grande que le permite al usuario su lectura 
con rapidez.

• Para su mejor utilidad, estos temporizadores permiten 
ajustar el volumen de la alarma y pausar el contador.

• Para facilitar su situación en la cocina, disponen de 
goma antideslizamiento, montaje magnético o en 
pared y teclados resistentes a la grasa.

TEMPORIZADORES

TEMPORIZADORES
Modelo Tipo Rango Alarma

TFS4-01 Temporizador digital / Cronómetro y cuenta atrás 
/ 4 contadores distintos / señal luminosa y acústica

De 1 segundo a 99 
horas y 99 minutos Si (90 dB)

TM60 Temporizador mecánico de acero inox. 
/ Cuenta atrás

De 0 a 60 minutos 
(error de 1 minuto) Si (70 dB)

TW3 Temporizador digital 
/ Dígitos grandes

99 minutos y 59 
seg Si (70 dB)

DTT361 Sensor de temperaturas (con sonda pincho) 
/ Temporizador De 0º a 200ºC Opcional

DTT361 TM60 TW3

TFS4
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37100 - HACCP Manager

SISTEMA HACCP MANAGER
• Recopilar datos de temperatura y listas de tareas nunca ha sido más fácil ni más fiable. Sistema de última 

generación que cuenta con un termómetro termopar que le permite recoger temperaturas y controlar la calidad 
de sus alimentos logrando la consistencia exigible por sus clientes y mejorando así su experiencia final.

• Ahorre tiempo y dinero con la incorporación del sistema HACCP Manager en su programa de seguridad 
alimentaria. Tome el control y obtenga información sobre procedimientos HACCP, temperaturas del producto, 
acciones correctivas e inspecciones visuales evitando así la contaminación bacteriana de sus productos.

• Dispone de una batería de larga duración recargable. 

• El sistema almacena hasta 3000 temperaturas para posterior descarga en su ordenador mediante USB.

• Compatible con todo tipo termopares tipo K.

• Rango de temperatura amplísimo, abarcando temperaturas desde -73.2ºC hasta 537.7ºC

• App HACCP Manager MobileTM (Compatible con dispositivos IOS / Android / Windows /Blue2)

DISPOSITIVO INALÁMBRICO - HACCP MANAGER
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TERMÓMETRO MULTIFUNCIÓN - BLUETOOH

20200-01

DISPOSITIVO BLUE2
Modelo Tipo Rango de temp (ºC) Precisión Resolución Vida Bateria

20200-01 Dispositivo Blue2 -73º / +538ºC ±0.3ºC 0,1ºC 500 horas

El termómetro multifunción 20200-01 transmite temperaturas de forma inalámbrica a su 
dispositivo móvil a través de Bluetooth®. Puede utilizar cualquier sonda de temperatura 
termopar tipo K de Cooper-Atkins, por lo que es versátil para la inserción, el aire o la 
medición de la temperatura superficial.

El termómetro multifunción tiene una función de estabilización entre 60ºC y 93,3ºC. No 
se puede registrar una temperatura en este rango hasta que la temperatura se haya 
estabilizado. Esta característica es ideal para la prueba de cocción en hamburguesas o 
carnes.

• Función de estabilización de temperatura.
• Nube habilitada: los datos se transmiten a un portal en línea a través de una app.
• Versátil: utiliza cualquier sonda termopar de tipo K

Aspectos Destacados
• Compatible con Bluetooth 4.2 (soporta 

función de baja energía)
• Clasificación IPX7 impermeable
• Rango de campo abierto de 30 metros
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• Los productos de tecnología inalámbrica son lo más emocionante que sucede en la 
industria de los servicios de alimentos hoy en día, especialmente cuando se relacionan 
con la seguridad alimentaria. 

• Imagínese, tomando lecturas de temperatura/humedad de su equipo cada 5 minutos 
(24/7) sin levantar un dedo; o recibir una alerta sabiendo que la puerta  de su refrigerador 
está abierta y ha estado durante los últimos 20 minutos perdiendo frío interior. ¡Mejor 
aún, imáginese que ni siquiera tiene que estar en el restaurante para saber lo que está 
pasando!

• El Sistema de Monitorización NotifEye elimina el tiempo y los gastos de la recogida 
manual de temperaturas. Ya no tendrá que visitar y registrar las temperaturas de los 
equipos que requieren un monitoreo frecuente. Este sistema es una solución inalámbrica 
de bajo coste, auto-instalable y lista para usar desde el primer momento.

¡NO PIERDAS MÁS TIEMPO Y ENERGÍA
Y MONITORIZA TU NEGOCIO!

Los sensores inalámbricos envían datos a través de puertas wireless al sistema
NotifEye™ y envían alertas instantáneas de correo electrónico y mensajes de texto.

Sensores Puertos Wireless Portal Cloud (Nube) Email / Alertas Texto

¿COMO FUNCIONA?

MONITORIZACIÓN INALÁMBRICA NOTIFEYE
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• Los sensores NotifEye se pueden montar fácilmente en cualquier lugar transmitiendo 
   de forma inalámbrica las temperaturas al software de monitoreo. 

• Recoger y registrar cada temperatura como un reloj de trabajo. 

• Cada sensor supervisará las temperaturas en función de las condiciones predefinidas
   por el usuario y alertará al usuario por correo electrónico y/o mensajes de texto.

MONITORIZACIÓN INALÁMBRICA NOTIFEYE

KITS

15906 15907
Kit 4 sensores Kit 2 sensores

OTROS

15400 10185
Software (1 Año Incluido en Kits) Simulador sólido Retrofit

• NotifEye le permite reducir considerablemente el  
producto desechado mejorando su eficiencia operativa.

• El rango de actuación de los 4 emisores es de 76 a 
91 metros y se pueden recibir datos desde cualquier 
dispositivo con internet.

• Rango de temperaturas comprendido entre  -32 y 82ºC

• 1 año de alojamiento web incluido - Cuota de 
renovación anual adicional a partir de entonces.

    Múltiples Aplicaciones
• Refrigeradores/Congeladores
• Pases de Preparación 
• Almacenamiento seco
• Cabinas de mantenimiento caliente
• Barras de Servicio
• Mesas de Vapor
• Packaging al aire libre

¡Nuevo sistema 
Notif-Eye 2020, 
Comming Soon! 
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SAN JAMAR
Ideas innovadoras para la seguridad alimentaria
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TABLAS DE CORTE DE COLORES

• Sujecciones de seguridad en las 4 esquinas, 
anti-deslizamientos, evitan que la tabla se pueda 
desplazar durante su utilización.

• Gancho de seguridad higiénica patentado para 
almacenamiento y transporte sanitario.

• Fabricadas en co-polímero, un material resistente 
y durable que no se ralla.

• Regla integrada para fácil porcionamiento 
y ahorro de dinero, evitando el cálculo por 
conjeturas del personal.

TABLAS DE CORTE TUFF-CUT

• Diseñadas para uso con alta temperatura (hasta 
177ºC) sin deformarse ni abrasarse.

• Ideales para uso con pizza y estaciones de corte 
de carne. 

• La gama para pan está diseñada también para 
uso con cuchillos de sierra.

• Disponibles en Co-Polímero ó en nuestro material 
patentado Tuff-Cut para resistencia a altas 
temperaturas.

• Posibilidad de personalización con distintos 
tamaños y formas.

TABLAS DE CORTE HIGIÉNICAS
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TABLAS DE CORTE

Tablas de corte de colores 
Modelo Colores Dimensiones (mm)

Tablas de cocina
CBG121812* BL,BR,GN,RD,WH,YL 305 x 457 x 13
CBG152012* BL,BR,GN,RD,WH,YL 381 x 508 x 13
CBG182412* BL,BR,GN,RD,WH,YL 457 x 610 x 13
Tablas para bares
CBG6938* BK,GN,RD,WH,YL 152 x 229 x 9.5
* Colores disponibles: Negro (BK), Azul (BL), Marrón (BR), Verde (GN), Rojo (RD), Amarillo (YL) y blanco (WH)

Accesorios
KLRST  Soporte para tablas de corte 
CNCRK Gancho para tablas de corte

Tablas Tuff-Cut
Modelo Descripción

Tablas de corte
TC121812 Tabla 305 x 457 x 13 mm
TC152012 Tabla 381 x 508 x 13 mm
TC182412 Tabla 457 x 610 x 13 mm
TC121812GV Tabla con reborde 305 x 457 x 13 mm
TC152012GV Tabla con reborde 381 x 508 x 13 mm
TC182412GV Tabla con reborde 457 x 610 x 13 mm
Tablas para pan
TC7501 Tabla pan mango 127mm (178 x 229 x 6 mm)
TC7502 Tabla pan mango 152mm (178 x 229 x 13 mm)

TC7503
Tabla pan mango 102mm y agujero para mantequilla (216 
x 165 x 19 mm)

Tablas personalizadas
TC4812014 Espesor 6mm
TC4812014 Espesor 9.5mm
TC4812012 Espesor 13mm
TC4812034 Espesor 19mm
TC481201 Espesor 25mm
Nota: Todos los cortes con borde recto salvo otras especificadiones (coste adicional)

TC7503

KLRST
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CENTRO DE CONDIMENTOS REFRIGERADOS

• Modelos refrigerables por medio de paquetes de 
hielo EZ-Chill.

• Construcción en acero inoxidalbe.

• Modelos portátiles.

• Gama B6…L con tapa abisagrada transparente 
que protege los ingredientes y no se oxida.

• Modelo B6183INL con tapas individuales con 
hueco para cucharones.

• Modelo B6706INL para 6 ingredientes 
porcionamiento y ahorro de dinero.

CENTRO DE CONDIMENTOS NO 
REFRIGERADOS

• Distintos modelos con tapa transparente de una 
pieza (gama B4…L).

• Tapas individuales con espacio para cucharón 
(gama B4…INL).

• Modelo de 2 pisos para capacidad de hasta 6 
ingredientes.

• Modelos con bombas dispensadoras.

CENTRO DE CONDIMENTOS
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CENTROS DE CONDIMENTOS

Centros de condimentos refrigerables

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

Con tapa completa

B6183L
(3) recipientes 0.95lt

457 x 137 x 149 (3) recipientes hielo
(3) paquetes EZ-Chill

B6186L
(6) recipientes 0.47lt

457 x 137 x 149(6) recipientes hielo
(3) paquetes EZ-Chill

B6766L
(6) recipientes 0.95lt, (2) recipientes hielo

530 x 305 x 324(12) recipientes 0.47 lt (6) paquetes EZ-Chill
(2) porta pajitas

Con tapas individuales ranuradas

B6183INL
(3) recipientes 0.95lt con tapas ranuradas

547 x 137 x 149
(1) recipiente hielo (3) paquete EZ-Chill

B6706INL
(6) recipientes 0.95lt con tapas ranuradas

457 x 305 x 321(2) recipientes hielo  
(6) paquete EZ-Chill    2 alturas  

Centros de condimentos no refrigerados

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

Con tapa completa
B4093L (3) recipientes 0.47lt 232 x 146 x 89
B4124L (4) recipientes 0.47lt 308 x 146 x 89
B4155L (5) recipientes 0.47lt 381 x 146 x 89
B4186L (6) recipientes 0.47lt 457 x 146 x 89
Con tapas individuales ranuradas
B4061INL (1) recipiente 0.95lt 152 x 146 x 89
B4122INL (2) recipientes 0.95lt 305 x 146 x 89
B4702INL (2) recipientes 0.95lt, 2 alturas 156 x 305 x203
B4704INL (4) recipientes 0.95lt, 2 alturas 305 x 305 x 203
B4706INL (6) recipientes 0.95lt, 2 alturas 460 x 305 x 203
Con bombas dispensadoras
P9712 (2) recipientes 2.4 lt y (2) bombas 257 x 20 x 318
P9713 (3) recipientes 2.4 lt y (3) bombas 356 x 200 x 318
P9715 (5) recipientes 2.4 lt y (5) bombas 610 x 200 x 318

B6766L

B4093L

B6180

P9715

Accesorios

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

B6180 Paquete de hielo EZ-Chill
B416 Recipiente 0.47 litros 127 x 73 x 64
B432 Recipiente 0.95 litros 70 x 140 x 149
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DISPENSADOR EMPOTRABLE

• Diseño especial para empotrar bajo mostrador, 
ahorrando espacio y dando una imagen pulcra y 
profesional.

• Construcción robusta y dispensación de servilletas 
de una unidad cada vez.

• Frontal acero 18 ga y plástico ABS.

• Cuerpo fabricado en acero inox 22 ga.

DISPENSADOR SOBRE MOSTRADOR

• Dispensación por ambos lados. 

• Fabricación en acero inox 22 ga, acero pesado ó 
plástico de alta resistencia a los impactos.

• Frontales disponibles tipo Control e Interfold, que 
proveen una dispensación unitaria de servilletas 
para ahorrar un 30% en el número de servilletas  
desperdiciadas.

DISPENSADOR SOBRE MOSTRADOR VENUE

• Ofrecen una dispensación óptima para una gran 
variedad de tamaños y formatos de servilletas, 
incluyendo Minifold, Fullfold e Interfold.

• Los dispensadores sobre mostrador de la serie 
5000 son apilables y ahorran espacio.

• Los dispensadores de la serie 3000 disponen de 
frontal en acero 18 ga ó policarbonato, cuerpo en 
acero 20 ga y base de plástico de alta resistencia 
a los impactos.

DISPENSADORES DE SERVILLETAS
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DISPENSADORES EMPOTRABLES

Dispensadores empotrables 
Modelo Color Tipo Capacidad Dimensiones (mm)

Clásicos
H2000 XC,SS,SC Minifold 750+ 498 x 178 x 140
H2001 XC,SS,CLSS,SC Fullfold/Frontal clásico 750+ 498 x 178 x 140
H2005CLSS CLSS Fullfold/Frontal control 750+ 498 x 178 x 140
H2003CLSS CLSS Interfold 750+ 498 x 178 x 140
Venue
H2005CLBK CLBK Fullfold/Frontal control 750+ 518 x 184 x 224
H2003CLBK CLBK Interfold 750+ 508 x 184 x 224
H2003CLSC CLSC Fullfold 750+ 508 x 184 x 224
H2005SC SC Fullfold 750+ 518 x 184 x 224
H2005CLSC CLSC Fullfold 750+ 518 x 184 x 224

Colores 
Color Frontal Cuerpo

"CLBK" Transparente Negro
"XC" Cromado Cromado
"CLSS" Transparente Acero Inox
"SS" Acero Inox Acero Inox
"SC" Satinado Cromado Satinado Cromado
"CLSC" Transparente Satinado Cromado
Especifcar color deseado tras el modelo (ejemplo. H2000XC)

195mm

DIMENSIONES 

EMPOTRADO

MODELO CLÁSICO

140mm

178mm

DIMENSIONES 

EMPOTRADO

MODELO VENUE

133mm

H2005CLBK CLÁSICO H2003CLSS VENUE

H2005CLBK
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DISPENSADOR SOBRE MOSTRADOR

Dispensador sobre mostrador
Modelo Color Material Tipo Capacidad Dimensiones (mm)

H900 BK,X Acero Inox 22 ga Tallfold 150 191 x 95 x 102
H985 BK,X Acero Inox 22 ga Lowfold 150 140 x 95 x 102
H4005CTBK XC Acero pesado Minifold 170 114 x 197 x 152
H4001XC XC Acero pesado Fullfold 170 146 x 197 x 152
H950TBK TBK Plástico anti-impactos Compact Lowfold 150 142 x 100 x 129

Especificar color deseado

BK TBK CL X

Negro Negro Perla Cromado Acero Satinado

H950TBK H4005CTBK

H900BK
H900X

H985X

H985BK

H4001XC

H4000XC
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DISPENSADOR SOBRE MOSTRADOR VENUE

Dispensador sobre mostrador venue
Modelo Color Material Tipo Capacidad Dimensiones (mm)

H5000 CL,TBK

Plástico Antimpactos

Minifold/Frontal control 450 203 x 400 x 149
H5003 CL,TBK Interfold 550 203 x 400 x 184
H5004 CL,TBK Mini interfold 550 203 x 400 x 149
H5005 CL,TBK Fullfold/Frontal control 450 203 x 400 x 184
H5000S CL,TBK

Plástico Antimpactos
Minifold/Frontal control 450 203 x 330 x 440

H5005S CL,TBK Fullfold/Frontal control 450 203 x 330 x 445

H3001 "XC,BKC,CLBK, 
CLXC,TBKB" Acero Inox o Plástico. Fullfold  300 194 X 279 X 140

H3005CLXC CL,TBK Base Plástico Fullfold/Frontal control 300 194 x 279 x 140

Dispensador sobre mostrador venue
Modelo Color Material Tipo Capacidad Dimensiones (mm)

H5000P CL,TBK

Plástico Antimpactos

Minifold/ Frontal control 500+ 203 x 150 x 400
H5003P CL,TBK Interfold 500+ 203 x184 x 400
H5004P CL,TBK Mini Interfold 500+ 203 x 150 x 400
H5005P CL,TBK Fullfold/ Frontal control 500+ 203 x184 x 400
Especificar color deseado tras el modelo (ejemplo. H2000XC).

Colores 
Color Frontal Cuerpo

"CLBK" Transparente Negro
"CLXC" Transparente Cromado
"TBKBK" Negro Perla Negro
"BKC" Cromado Negro
"XC" Cromado Cromado

Especificar color deseado

FRONTAL TBK CL X

Negro Perla Transparente Acero Satinado

CUERPO XC BK

Cromado Negro

H500

H5000S

H5000P                             

H300
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• Para vasos de papel, de plástico ó de espuma 
dispensando un único vaso cada vez.

• Resistencia y durabilidad.

• El diseño de nuestros dispensadores de vasos ha 
sido mejorado y testado a lo largo del tiempo.

• Cuello ajustable patentado que se adapta a 
cualquier tamaño de vaso

• Diferentes muelles aseguran la distribución 
óptima según el tipo de vaso 

• Fabricados en acero inox (series C3000) ó 
plástico alto impacto (series C2210 y C2410) 
(montaje en pared)

• Los dispensadores tipo ascensor se pueden 
montar en horizontal, vertical ó en ángulo de 
45º.

• Los dispensadores por gravedad se cargan 
por la parte superior y suministran en sentido 
gravitatorio.

DISPENSADORES DE VASOS
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DISPENSADORES DE VASOS

Dispensadores empotrables

Modelo Tamaño aprox.
del vaso (ml)

Diámetro del 
borde (mm)

Diámetro de 
empotrado (mm)

Longitud 
del tubo

C3200CF
177-300 56-81 106 597C3200CV

C3200CH
C3400CF

350-710 70-98 119 597C3400CV
C3400CH
C3500CF

950-1.360 101-124 146 597C3500CV
C3500CH
C2210C 178-710 73-98 124 590
C2210C18 178-710 73-98 124 457
C2510C 950-1890 124-143 168 572
 

Dispensadores porción empotrables 

Modelo Tamaño aprox.
del vaso (ml)

Diámetro del 
borde (mm)

Diámetro de 
empotrado (mm)

Longitud 
del tubo

C2010C 15-70 38-59 83 406

 ¿QUÉ MODELO DE DISPENSADOR NECESITO?

1 2 3 4 Mida el diámetro
de la boca de su vaso

Diámetro 
del borde

 Horizontal, Vertical o 45º
C3200CF
C3400CF
C3500CF

C3200EF
C3400EF
C3500EF

C3200CH
C3400CH
C3500CH

C3200EH
C3400EH
C3500EH

C3200CV
C3400CV
C3500CV

C3200EV
C3400EV
C3500EV

               Horizontal

        Vertical o 45º

Elija el tipo de vaso Elija la posición ideal
para la instalación

Seleccione la referencia exacta del artículo utilizando 
el diámetro de la boca del vaso

POLIESTIRENO

PAPEL

PLÁSTICO

45
º

Horizontal

Ve
rti

ca
l

Ø 

C2210C

C2510C

C2010C
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DISPENSADORES DE VASOS

Dispensadores caída por gravedad (montaje en pared)

Modelo Tamaño aprox.
del vaso (ml)

Diámetro del borde 
(mm)

Longitud 
del tubo

C3200P 177-300 56-81 597
C3400P 350-710 70-98 597
C3500P 950-1360 101-124 597
 

Dispensadores tipo ascensor (montaje en pared)

Modelo Tamaño aprox.
del vaso (ml)

Diámetro del borde 
(mm)

Longitud 
del tubo

C3200EF
177-300 56-81 597C3200EH

C3200EV
C3400EF

350-710 70-98 597C3400EH
C3400EV
C3500EF

950-1360 101-124 597C3500EH
C3500EV
 

DISPENSADORES 
TIPO ASCENSOR

DISPENSADORES 
POR GRAVEDAD
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DISPENSADORES DE VASOS

Dispensadores Montaje bajo superficie

Modelo Tamaño aprox.
del vaso (ml)

Diámetro del borde 
(mm)

Longitud 
del tubo

C2210SM 177-710 73-98 457
C2410SM 236-1360 73-121 590
 

Dispensadores tipo armario

Modelo Incluye Dispensador Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

C2901 (1) C2410C con anilla en acabado metalico 197 x 197 x 503
C2901BK (1) C2410C con anilla en acabado negro 197 x 197 x 503
C2902 (1) C2410C con anilla en acabado metalico 381 x 197 x 503
C2902BK (1) C2410C con anilla en acabado negro 381 x 197 x 503
C2903 (1) C2410C con anilla en acabado metalico 568 x 197 x 603
C2903BK (1) C2410C con anilla en acabado negro 568 x 197 x 603

Dispensadores porción tipo armario

Modelo Incluye Dispensador Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

C9002 (2) C2010C Porción 256 x 129 x 330

C2901 C2902 C2903

C9002

C2210SM
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ORGANIZADORES SOBRE MOSTRADOR

• Con 3 compartimientos para tapas y uno más 
para pajitas ó sobrecitos (café, azucar, …).

ORGANIZADORES HORIZONTALES DE PARED

•  Compartimientos regulables según las medidas 
de la tapa. Incluyen portapajitas. Posibilidad de 
montaje en mostrador para lo que disponen de 
patas antideslizantes.

ORGANIZADORES VERTICALES DE PARED

• Diseños de tapas doble ó simple. Carga frontal

TORRES DE TAPAS

• Organizadores de gran capacidad para tapas y 
pajitas

DISPENSADORES EMPOTRABLES

• Incluyen un juego de juntas para trabajar con 
una gran variedad de tamaños de tapas

DISPENSADORES DE TAPAS
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DISPENSADORES DE TAPAS

Dispensadores de tapas

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

Longitud 
tubo (mm)

Sobre Mostrador
L2100 - 318 x 419 x 279 -
L2150 (estrecho) - 216 x 419 x 273 -
Horizontal de pared
L1014 3 compartimentos 435 x 130 x 165 -
L1022 5 compartimentos 641 x 130 x 165 -
Vertical de pared
L1014 Tapas 180-300 ml Diámetro máximo 89 mm 597
L1022 Tapas 350-710 ml Diámetro máximo 101 mm 597
L1014 Tapas 950-1360 ml Diámetro máximo 127 mm 597
L1014 Tapas 180-710 ml Diámetro máximo 101 mm 597
L1022 Tapas 710-1360 ml Diámetro máximo 127 mm 597
Torres de tapas
L2202 2 compartimentos tapas+1 pajitas 140 X 330 X 476 -
L2203 3 compartimentos tapas+1 pajitas 140 x 330 x 622 -
L2204 4 compartimentos tapas+1 pajitas 140 X 330 X 762 -

Dispensadores de tapas empotrables

Modelo Tamaño aprox.
del vaso (ml)

Diámetro del 
borde (mm)

Diámetro de 
empotrado (mm)

Longitud 
tubo (mm)

L2200C 236-710 70-95 124 603
L2400C 710-1360 95-114 146 603

L2150

L1014

L2204

L2400CC L3400 131



BIBERONES:

• Clásicos profesionales  utilizados para dispensar 
salsas en  mayor ó menor grado y para decorar  
platos.

• FIFO (first in, first out), el producto que se 
introduce en  primer lugar es el primero que se  
dispensa, de una manera sanitaria e  higiénica. 

• Disponen de una válvula de  membrana para 
evitar pérdidas ó goteo. 

SUJETANOTAS:

• Fáciles de utilizar. 

• Su diseño único  permite comprobar y alojar las 
notas  con una sola mano.

• Las bolitas de  cristal sostienen los comprobantes 
en  el sitio y evitan caídas en cocinas  sometidas a 
altas temperaturas.  

• Fabricados en aluminio anodizado.

CUTTER:

• Fabricado en plástico resistente de alta densidad 
con cuchillas de acero inox  sin ser necesario 
cambiar las cuchillas. 

• Previene accidentes de los empleados y daños en 
los productos. 
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ACCESORIOS RESTAURANTES

Biberones
Modelo Descripción

Biberones clásicos
P8004 Biberón transparente 118 ml
P8008 Biberón transparente 237 ml
P8012 Biberón transparente 355 ml
P8024 Biberón transparente 710 ml
Biberones FIFO
280-1802 Biberón FIFO 355 ml
280-1805 Biberón FIFO 473 ml
280-1808 Biberón FIFO 592 ml
280-1816 Biberón FIFO 710 ml
280-1817 Biberón FIFO 947 ml
Accesorios biberones FIFO
280-1811 Tapa con membrana botellas FIFO
280-1615 Tapa blanca FIFO (pack 6 unidades)
280-1637 Tapa roja FIFO (pack 6 unidades)
280-1638 Tapa amarilla FIFO (pack 6 unidades)
280-1639 Tapa azul FIFO (pack 6 unidades)
280-1704 Tapa azul claro FIFO (pack 6 unidades)
280-1705 Tapa verde oscuro FIFO (pack 6 unidades)
280-1706 Tapa verde claro FIFO (pack 6 unidades)
280-1794 Pack tapa roja, amarilla, azul, azul claro, verde, verde claro

Biberones Clásicos Biberones FIFO Accesorios
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SUJETANOTAS

Sujetanotas

Modelo Descripción Dimensiones (mm)
An x Pr x Al

CK6512A Longitud 305 mm 305 x 19 x 51
CK6518A Longitud 458 mm 458 x 19 x 51
CK6524A Longitud 610 mm 610 x 19 x 51
CK6530A Longitud 762 mm 762 x 19 x 51
CK6536A Longitud 915 mm 915 x 19 x 51
CK6544A Longitud 1017 mm 1017 x 19 x 51
CK6548A Longitud 1220 mm 1220 x 19 x 51
CK6560A Longitud 1524 mm 1524 x 19 x 51

Cutter de seguridad Klever Kutter
Modelo Descripción

KK403 Paquete de 3 unidades Klever Kutter (rojo)
* Disponibles colores azul ó amarillo bajo pedido

CK6512A

KK403134



ACCESORIOS BAR 

CENTROS DE CONDIMENTOS

• La solución perfecta para almacenar  guarniciones, 
condimentos y más. Diseñado para colocación en 
barra. Presenta una tapa patentada tipo  cúpula, 
que gira hacia atrás facilitando el acceso al 
operador y aumentando su  capacidad cuando 
está cerrada. Los  portapajitas son removibles y 
almacenan palillos, agitadores, pajitas,… 

ANTIDESLIZANTES Y ESCURRIDORES 

• Nuestras alfombrillas de suelo  antideslizantes 
proporcionan un apoyo seguro y confortable para 
el área de  trabajo y de los empleados. Están  
diseñadas para un excelente drenaje Los modelos 
de la serie KM2000 están  diseñados para áreas de 
máximo tráfico. Gama Versa-Mat para fredaderos 
y  estanterías. Su diseño permite la  circulación 
de aire sanitaria bajo la  cristalería. Flexible y fácil 
de cortar para  darle cualquier forma ó tamaño. 
Modelo estrecho e interconectable  especial para 
bares (VM5180BK). 

BANDEJA SEGURIDAD CAMAREROS

• Mediante su enganche inferior permite a los dedos 
estabilizar la bandeja con  su contenido. Minimiza 
el riesgo de  caídas 

BOTELLEROS 

• Ideales para ubicación tras la barra Ayudan a la 
organización de las botellas permitiendo que las 
bebidas se sirvan  rápidamente 
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ACCESORIOS BAR

Centros de condimentos The Dome
Modelo Descripción

BD4005S
1 recipiente profundo 1.9 lt, 4 recipientes 0.47 lt, 
2 portapajitas, 2 mangos. Refrigerable

BD4005E
1 recipiente profundo 1.9 lt, 4 recipientes 0.47 lt, 
1 portapajitas, 2 mangos. Capacidad 3.8 lt. Refrigerable

BD4023S
2 recipientes profundos 2.9 lt, 3 recipientes 0.47 lt, 
2 portapajitas, 2 mangos. Capacidad 4.25 lt. Refrigerable

BD4003 3 recipientes profundos 1.9 lt, 2 mangos
BD4004 4 recipientes profundos 2.9 lt, 2 mangos
BD4014 4 recipientes 0.71 lt, 2 mangos

Accesorios
Modelo Descripción

BD100S Kit 2 portapajitas
BD101 Recipiente 0.47 lt refrigerable
BD102 Recipiente 0.71 lt refrigerable
BD103 Recipiente profundo 1.4 lt
BD104 Recipiente profundo 1.9 lt
BD105 Recipiente profundo 0.71 lt
BD106 Recipiente 0.95 lt refrigerable
BD110 Conector (junta)

BD4003136



ACCESORIOS BAR

Alfombrillas de suelo antideslizantes
Modelo Descripción Color Dimensiones (mm)

KM12000 No embolsada Rojo 1.524 x 914 x 13
KM2100 No embolsada Negro 1.524 x 914 x 19
KM2200B Embolsada Rojo 1.524 x 914 x 19

Botelleros
Modelo Descripción Dimensiones (mm)

B5522 Para 5 botellas de 0.95 lt 540 x 105 x 152
B5624SG Para 6 botellas de 0.95 lt 610 x 114 x 152

VM5280BK

VM5280RD

B5522

B5624SG
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CONTENEDORES TRANSPORTE

• Transportan el hielo higiénicamente y  de 
una manera segura, previniendo una posible 
contaminación. Son resistentes y poseen la 
certificación NSF. Son aptos para lavavajillas. 
La tapa selladora protege el hielo durante el 
transporte. 

PALAS PARA HIELO 

• Disponen de un escudo protector que  evita que 
el hielo entre en contacto con los nudillos ó dedos 
durante su uso. El  soporte especial ofrece un  
almacenamiento higiénico para la pala mientras 
no está siendo utilizada.  Dispone asimismo de 
ventosas de  succión para su montaje temporal 
y de un gancho para su montaje dentro ó  fuera 
de la máquina de hielo. Están  fabricadas en 
policarbonato.

CARROS DE TRANSPORTE

• Sistema de transporte para nuestros  contenedores 
especiales para hielo. Doblan la productividad y 
evitan los costosos gastos de accidentes laborales. 

PALA HIGIÉNICA BANQUETES

• Dispone de un escudo protector para  evitar el 
contacto de las manos con el  hielo, así como de 
agujeros de drenaje para prevenir el goteo sobre 
las bebidas  a la hora de servir el hielo. 

PORTAPALAS HIGIÉNICO

• Sistema higiénico para palas de hasta 86 oz (2500 
ml). Construcción robusta y apto para lavavajillas.  
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Contenedores transporte de hielo
Modelo Descripción
SI6000 Contenedor alto 22.7 litros
SI6100 Contenedor bajo 18.9 litros
SI6500 Tapa para contenedores SI6000 y SI6500

Palas para hielo bares y estaciones de bebidas
Modelo Descripción
SI5000 Sistema pala hielo con soporte 177-295 ml
SI5500 Pala hielo 177-295 ml (sin soporte)
SI7000 Sistema pala hielo con soporte 355-473 ml
SI7500 Pala hielo 355-473 ml (sin soporte)
SI7700 Sistema pala hielo con soporte 591-710 ml
SI7750 Pala hielo 591-710 ml (sin soporte)

Palas para hielo máquinas de hielo
Modelo Descripción
SI9000 Sistema pala hielo con soporte 1.9-2.5 lt
SI9500 Pala hielo 1.9-2.5 lt (sin soporte)

SI6000 SI6100

SI6500

SI5500

SI7500

SI7750

SI9000

TRATAMIENTO HIGIÉNICO DEL HIELO
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Carros de transporte
Modelo Descripción

SICART60 Carro para (2) SI6000
SICART61 Carro para (2) SI6100

Pala higiénica banquetes
Modelo Descripción

SI4550 Pala higiénica 118-177 ml

Portapalas higiénico
Modelo Descripción

SI2000 Portapalas azul 287x231x204mm
SI2000BK Portapalas negro 287x231x204mm

SICART60

SI4550

SI2000

TRATAMIENTO HIGIÉNICO DEL HIELO
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GUANTES HOSTELERÍA

GUANTES HORNO ANTILLAMAS

• Resistentes a las llamas y extra  durables debido 
a su superficie de  materiales especiales (Nomex 
y Kevlar).

GUANTES HORNO POLIVALENTES 

• Fabricados en neopreno, son  antideslizantes y 
antimanchas. 

GUANTES DE SILICONA HORNO CONGELADOR

• Se aclaran fácilmente. Capa protectora 
antiadherente.

GUANTES PARA FREIDORAS 

• A prueba de líquidos. Fabricados sin  costuras y 
con forro interior de algodón. Aptos para lavadora.

GUANTES PARA ROTISSERIE

• Ideal para hornos asadores. 

GUANTES RESISTENTES AL CORTE

• Ambidiestros, ligeros y aptos para  lavadoras. 

GUANTES DE NITRILO (PROTECCIÓN CONTRA 
PRODUCTOS QUÍMICOS)

• Utilizados habitualmente  con ollas y fregaderos. 
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Resistentes a las llamas y extra durables debido a su superficie de materiales especiales (Nomex 
y Kevlar). Protegen de las llamas, calor y vapor caliente. Disponen de un imán incorporado que 
permite un fácil almacenamiento y una inmediata disponibilidad.

GUANTES HOSTELERÍA

Guantes horno antillamas
Modelo Tipo de guante Longitud (mm) Protección (temperatura)

KT0212
Convencional/ Marioneta 330 mm

 280ºC durante 30 segundos

KT0112K
KT0215

Convencional/ Marioneta 381 mm
KT0115K
KT0218

Convencional/ Marioneta 432 mm
KT0118K
KT0224

Convencional/ Marioneta 610 mm
KT0124K

Fácilmente lavables en el fregadero y aptos para lavavajillas. Fabricados en neopreno, son 
antideslizantes y antimanchas. Son polivalentes pues proporcionan un agarre superior tanto 
en frío como en caliente.

Guantes horno polivalentes
Modelo Tipo de guante Longitud (mm) Protección (temperatura)

UCMX15BK Convencional 381 mm  -78 a +260ºC durante 15 segundos
UCMX17BK Convencional 432 mm  -78 a +260ºC durante 15 segundos
UPM15BK Marioneta 381 mm  -78 a +260ºC durante 15 segundos
UPM17BK Marioneta 432 mm  -78 a +260ºC durante 15 segundos

KT0112K

KT0212

UPM17BK

UCMX17BK
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GUANTES HOSTELERÍA

Guantes silicona horno/congelador
Modelo Tipo de guante Longitud (mm) Protección (temperatura)

801SG13 (par) Convencional 330 mm  -18 a +204ºC durante 15 segundos
801SG15 (par) Convencional 381 mm  -18 a +204ºC durante 15 segundos
801SG17 (par) Convencional 432 mm  -18 a +204ºC durante 15 segundos

Se aclaran fácilmente. Capa protectora antiadherente. Trabaja bien tanto en superficies frías 
como en calientes.

Guantes para freidoras
Modelo Tipo de guante Longitud (mm) Protección (temperatura)

6786RMT (par) Neopreno 356 mm  -18 a +204ºC durante 15 segundos
6786RMT-XL (par) Neopreno 407 mm  -18 a +204ºC durante 15 segundos

A prueba de líquidos. Fabricados sin costuras y con forro interior de algodón. 
Aptos para lavadora.

Guantes para Rotisserie
Modelo Tipo de guante Longitud (mm) Protección (temperatura)

T1212 (par) Neopreno 305 mm Hasta 260ºC durante 15 segundos
T1217 (par) Neopreno 432 mm Hasta 260ºC durante 15 segundos

Ideal para hornos asadores. Interior con forro de algodón. 

801SG13

6786RMT

T1212 T1217
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Ambidiestros, ligeros y aptos para lavadoras. Protección de corte ANSI nivel 5. Fibra Dyneema 
10 gau. Disponen de un exclusivo agente antimicrobiano de doble capa.

GUANTES HOSTELERÍA

Guantes resistentes al corte
Modelo Color Tamaño Longitud Material

SG10WH Blanco S,M,L,XL 279 mm Dyneema
SG10* BL,GN,RD,YL S,M,L 279 mm Dyneema
MGA515 - XS,S,M,L,XL - Acero inox
* Colores azul (BL), verde (GN), rojo (RD) y amarillo (YL)
* Tamaños: Extra pequeño (XS), Pequeño (S), Mediano (M), grande (L), extragrande (XL)

Guantes de nitrilo (protección productos químicos)

Modelo Protección 
Temperatura Tamaño Longitud Material

19NU (par) Hasta 85ºC S,M,L,XL 482 mm Nitrilo

SG

MGA515

19NU144



VOLLRATH
Desde 1874 creando utensilios de cocina

145



                     ÍNDICE
• EQUIPAMIENTO COCINA 147 - 148

• ACCESORIOS DE SERVICIO 149 - 151

• UTENSILIOS DE COCINA 152 - 158

• BATIDORAS 159 - 160

146



EQUIPAMIENTO DE COCINA

RETERMALIZADOR INDUCCIÓN MIRAGE

Modelo Descripción Potencia
(Watios)

Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

7470210 Acabado Inox 6.6 lt 800 303 x 342 

7470240 Acabado Fire Engine Red  6.6 lt 800 303 x 342 

74110210 Acabado Inox  10.4 lt 800 353 x 342 

74110240 Acabado Fire Engine Red  10.4 lt 800 353 x 342 
88184 Recipiente inducción 6.6 lt . - -
88204 Recipiente inducción 10.4 lt . - -

MARMITA RETERMALIZADORA RETRO STOCK POT

• Los asas laterales de gran resistencia facilitan el desplazamiento o limpieza.

• La resistencia cerámica asegura un calentamiento más rápido y consistente.

• El acabado exterior evita que éste se caliente para una manipulación del operario 
más segura.

MARMITA RETERMALIZADORA RETRO STOCK POT

Modelo Descripción Potencia
(Watios)

Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

7217310 Acabado Inox  10.4 lt 1450 419 x 343

7217335 Acabado Green Apple 10.4 lt 1450 419 x 343
7217350 Acabado Pearl White 10.4 lt . 1450 419 x 343

7217355 Acabado Fire Engine Red  10.4 lt 1450 419 x 343

7217360 Acabado Black  10.4 lt 1450 419 x 343

7217810 Acabado Inox 6.6 lt 1450 419 x 343

7217835 Acabado Green Apple 6.6 lt 1450 419 x 343
7217850 Acabado Pearl White 6.6 lt . 1450 419 x 343

7217855 Acabado Fire Engine Red  6.6 lt 1450 419 x 343

7217860 Acabado Black 6.6 lt 1450 419 x 343

RETERMALIZADOR INDUCCIÓN MIRAGE

• El calor mediante inducción significa que no requiere agua, retermalización más 
rápida y un mejor control de la temperatura.

• Control digital para graduar la temperatura o mediante el uso de los diferentes 
programas.
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EQUIPAMIENTO DE COCINA
INDUCCIÓN MIRAGE

• Rápido, eficiente y con calor instantáneo.

• Operación segura: sólo funciona cuando hay un recipiente.

• Temperatura de operación baja.

• Calienta los recipientes, no la cocina.

• Memoria de temperatura que permite el uso del último programa.

BAÑO MARÍA CON DESAGÜE

• Con su contrucción en acero inox.y el  desagüe incorporado ofrece un gran diseño 
que permite una fácil limpieza.

• Control termostático, interruptor on/off iluminado.

INDUCCIÓN MIRAGE

Modelo Descripción Potencia
(Watios)

Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

59601 Inducción empotrable simple 1800 368 x 318 x 73
59641 Calentador comercial empotrable 650 369 x 318 x 73
59650 Inducción sobremostrador simple 1800 356 x 387 x 76

BAÑO MARÍA CON DESAGÜE

Modelo Descripción Potencia
(Watios)

Dimensiones (mm)
Anch x Prof x Alt

72959 Baño María con desagüe 1200 556 x 354 x 254
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ACCESORIOS DE SERVICIO

CARROS MULTIUSOS
Modelo Negro Modelo Gris Resistencia Dimensiones (cm)

97006 97004 135 83,8 x 42,7 x 94
97007 97005 135 102,2 x 50,5 x 94

BANDEJAS PARA COMIDA RÁPIDA

• Las bandejas fast-food están disponibles en varios tamaños y colores.

• Resistentes al calor hasta 86ºC.

• Apilables y con acabado rugoso semibrillante para evitar que se resbale el contenido.

• Borde reforzado con acanalado en esquinas añade resistencia a los impactos.

BANDEJAS PARA COMIDA RÁPIDA
Color * Tamaño 25,4 x 35,6 * Tamaño 30,5 x 40,6 ** Tamaño 35,6 x 45,7

Rojo 86100 86110 86120
Café 86101 86111 86121
Dorado 86102 86112 86122
Burdeos 86103 86113 86123
Naranja 86104 86114 86124
Gris 86105 86115 86125
Almendra 86106 86116 86126
Azul Cobalto 86107 86117 86127
Negro 86108 86118 86128
Verde Mar 86109 86119 86129
* Packs de 24 uds.     ** Packs de 12 uds.

CARROS MULTIUSOS

• Con los carros multiusos podrá transportar los cubiertos, platos y otros utensilios 
de una sola vez.

• Repisas y asas de polipropileno.
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CARROS PORTA-CUBIERTOS
Referencia Descripción Dimensiones (cm)

P908132 Carro acabado roble 825 x 715 x 865
P90813 Carro acabado negro 825 x 715 x 865

ACCESORIOS DE SERVICIO
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ACCESORIOS DE SERVICIO

PORTA-CUBIERTOS
Referencia Descripción Dimensiones (cm)

P908142 Porta-cubiertos acabado roble 710 x 335 x 155
P90814 Porta-cubiertos acabado negro 710 x 335 x 155
P22008 Bandejas melamina 1/3 x 65 mm  -

CARROS GUERIDON MELAMINA ROBLE
Referencia Descripción Dimensiones (cm)

P80216 Carro acabado roble 690 x 500 x 855
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• Gracias a su amplia gama de utensilios de cocina, 
tendrá todas sus necesidades cubiertas.

• Gran variedad de pinzas personalizadas por 
colores.

• Con acabado festoneado o versagrip.

• Construcción en una sóla pieza.

• Mango con revestimiento Kool Touch que resiste 
el calor hasta 82ºC.

• Disponibles con el extremo o mango cubiertos 
de nylon, que resiste temperaturas hasta 232ºC.

• Modelos con el mango Kool Touch diferenciados 
por colores o con el recubrimiento Ergo Grip 
resistente al calor hasta 232ºC.

• Cucharas de nylon resistentes al calor.

• Porcionadores de acero o diferenciados por 
colores.

• Diferentes modelos de medidores ofreciendo 
cantidades exactas de porcionamiento.

• Batidores tipo piano de alambre fino y el mango 
de nylon.

• Espátulas de alta temperatura con el extremo 
de silicona flexible para usarse en todo tipo de 
recipientes y el mango de nylon resistente al calor 
hasta 260ºC, o baja temperatura construidas 
totalmene en silicona y resistentes al calor hasta 
100ºC.

• Varios tamaños de palas para el hielo con su 
construcción en aluminio fundido.

UTENSILIOS DE COCINA
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UTENSILIOS DE COCINA

TENAZAS KOOL TOUCH COLORES
Modelo Festoneado Modelo Versagrip Color Longitud (cm)

4780610 - Beige 15,2
4780620 - Negro 15,2
4780630 - Azul 15,2
4780640 - Rojo 15,2
4780650 - Amarillo 15,2
4780660 - Naranja 15,2
4780670 - Verde 15,2
4780680 - Morado 15,2
4780920 4790920 Negro 24,1
4781220 4791220 Negro 30,5
4781620 4791620 Negro 40,6
4780930 4790930 Azul 24,1
4781230 4791230 Azul 30,5
4781630 4791630 Azul 40,6
4780940 4790940 Rojo 24,1
4781240 4791240 Rojo 30,5
4781640 4791640 Rojo 40,6
4780950 4790950 Amarillo 24,1
4781250 4791250 Amarillo 30,5
4781650 4791650 Amarillo 40,6
4780960 4790960 Canela 24,1
4781260 4791260 Canela 30,5
4781660 4791660 Canela 40,6
4780970 4790970 Verde 24,1
4781270 4791270 Verde 30,5
4781670 4791670 Verde 40,6
4780980 - Morado 24,1
4781280 - Morado 30,5
4781680 - Morado 40,6
* Packs de 12 uds.
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JUEGO DE 4 CUCHARAS MEDIDORAS
Referencia Tamaño

47118 Cucharas medidoras redondas: 15 ml, 5 ml, 2,5 ml y 1,25 ml
46589 Cucharas medidoras lados rectos: 15 ml, 5 ml, 2,5 ml y 1,25 ml

UTENSILIOS DE COCINA

TENAZAS ALTAMENTE RESISTENTES
Modelo Festoneado Modelo Versagrip Color Longitud (cm)

4780910 4790910 Tenaza en acero inoxidable 24,1
4781210 4791210 Tenaza en acero inoxidable 30,5
4781610 4791610 Tenaza en acero inoxidable 40,6
* Packs de 12 uds.

TENAZAS EXTREMO NYLON
Referencia Descripción Longitud (cm)

4780912 Tenaza con extremo de nylon 24,1
4781212 Tenaza con extremo de nylon 30,5
4787612 Tenaza con extremo de nylon 40,6
4780922 Tenaza con extremo y mango de nylon 24,1
4781222 Tenaza con extremo y mango de nylon 30,5
4781622 Tenaza con extremo y mango de nylon 40,6
* Packs de 12 uds.

JUEGO DE 6 CUCHARAS MEDIDORAS
Referencia Descripción

46588 Juego de cucharas medidoras de 6 piezas: 15 ml, 10 ml,  5 ml, 2,5 ml, 1,25 ml y 0,625 ml
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UTENSILIOS DE COCINA

ESPÁTULA/CUCHARA PARA ALTA TEMPERATURA
Referencia Descripción Longitud (cm)

52010 Espatula de alta temperatura 24,1
52023 Espatula de alta temperatura 30,5
52026 Espatula de alta temperatura 40,6
58110 Softspoon™ de alta temperatura 24,1
58123 Softspoon™ de alta temperatura 30,5
58126 Softspoon™ de alta temperatura 40,6

BATIDORES CON MANGO DE NYLON
Referencia Longitud total (cm) Longitud mango (cm)

47002 25,4 11,8
47003 30,5 11,8
47004 35,6 11,8
47005 40,6 11,8
47006 45,7 11,8

ESPÁTULA/CUCHARA PARA SOFTSPOON™
Referencia Descripción Longitud (cm)

52009 Espatula pástica 24,1
52013 Espatula pástica 30,5
52016 Espatula pástica 40,6
58110 Softspoon™ plástica 24,1
58123 Softspoon™ plástica 30,5
58126 Softspoon™ plástica 40,6
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UTENSILIOS DE COCINA

PORCIONADORES ACERO INOX REDONDOS
Referencia Tamaño Capacidad Diametro Ø (cm) Longitud (cm)

T7206 6 157,7 7,9 23,2
47150 8 118,3 7,1 23,2
47151 10 96,1 6,7 22,5
47152 12 78,9 6,2 22,5
47153 16 59,1 5,6 21,6
47154 20 48,1 5,2 21,6
47155 24 39,4 4,9 21
47156 30 29,6 4,8 21
47157 40 22,2 4,1 20,3
47158 50 12,95 3,8 20
47159 60 4,2 3,3 19,7
47160 70 14,3 3,5 19,7
47161 100 11,1 2,9 19,1

PORCIONADORES CON MANGO DE COLOR
Referencia Color Tamaño Capacidad Diametro Ø (cm) Longitud (cm)

47139 Blanco 6 157,7 7,9 25
47140 Gris 8 118,3 7,1 24,3
47141 Marfil 10 96,1 6,7 23,8
47142 Verde 12 78,9 6,2 23,3
47143 Azul Oscuro 16 59,1 5,6 22,8
47144 Amarillo 20 48,1 5,2 22,3
47145 Rojo 24 39,4 4,8 22
47146 Negro 30 29,6 4,4 21,6
47147 Orquídea 40 22,2 4 21,1
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UTENSILIOS DE COCINA

CUCHARONES ECONÓMICOS UNA PIEZA
Referencia Capacidad ml Diametro cm Longitud (cm)

46810 14,8 4,9 27,9
46811 29,6 4,9 27,3
46812 59,1 6,4 26,7
46813 88,7 7,1 29,2
46814 118,3 7,9 31,8
46816 177,4 8,6 32,4
46818 236,6 10,3 31,8
46822 354,9 11,9 33

CUCHARAS DE NYLON
Referencia Color Longitud (cm)

4689760 Canela 21,6
4689815 Blanco 30,5
4689830 Azul 30,5
4689840 Rojo 30,5
4689850 Amarillo 30,5
4689860 Canela 30,5
4689960 Canela 38,1

CUCHARONES SPOODLE 
® CON MANGO DE COLOR

Modelo 
Sólido

Modelo 
Perforado Color Capacidad (ml) Longitud total Diametro 

Porcionador (cm)
6433120 6432120 Negro 29,6 30,9 5,2
6433230 6432230 Azul 59,1 32,1 6,5
6433335 6432335 Marfil 88,7 33,1 7,4
6433445 6432445 Gris 118,3 33,8 8,2
6433655 6432655 Verde Mar 177,4 35,1 9,3
6433865 6432865 Naranja 236,6 35,9 10,2
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UTENSILIOS DE COCINA

PALA HIELO ALUMINIO FUNDIDO
Referencia Tamaño Capacidad (ml)

46890 12,1 X 6 150
46891 15,9 X 7,9 350
46892 20,3 X 10,2 680
46893 22,9 X 12,1 1180
46894 26,7 X 14 1620
46895 30,5 X 15,9 2540

Recipientes para mezclar altamente resistentes
Referencia Capacidad (ml) Diametro (cm) Longitud (cm)

68750 500 13,3 5,1
69006 700 15,9 6
69014 1400 19,7 7,6
69030 2800 23,8 10,2
69040 3800 26,4 10,8
69050 4700 29,8 11,4
69080 7600 33,7 13,7
69130 12300 40,6 15,2
79300 28400 54,9 20
79450 42600 64,1 21,6
79800 75700 77,8 29,2

RECIPIENTES PARA MEZCLAR ECONÓMICOS
Referencia Capacidad (ml) Longitud (cm)

47930 700 16,5
47932 1400 19,7
47933 2800 22,9
47934 3800 27,1
47935 4700 29,8
47938 7600 34,3
47943 12300 40,6
47946 15100 44,5
47949 18900 48,3
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Batidoras de pie
• Interruptor de desconexión de seguridad que 

corta momentaneamente el suministro si se 
cambia la velocidad sin detener la batidora.

• Transmisión de tres velocidades, accionada por 
correa.

• Modelo de 56,8l incluye base con ruedas para 
trasladar el equipo más cómodamente.

Batidoras de sobremesa
• Dispone de un potente motor de 1/3 hp.

• Cinco velociddes, 100% accionadas por 
engranajes.

• Panel de control digital para simplificar el 
cambio de velocidades mientras la unidad está  
funcionando.

• Base de caucho antideslizante.

• Temporizador de 30 minutos.

BATIDORAS

BATIDORAS
Referencia Descripción Capacidad (Lts) Dimensiones (cm) Velocidad

4075502 Amasadora Sobre mesa 6,6 33,5 x 45 x 51,5 5
4075602 Amasadora Sobre mesa 9,5 33,5 x 45 x 54 5
4075702 Amasadora de pie 19 52 x 52 x 91 3
4075802 Amasadora de pie 28 64 x 62 x 122 3
4075902 Amasadora de pie 38 68 x 68 x 120 3
4076002 Amasadora de pie 57 70 x 76 x 142 3
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BATIDORAS

ACCESORIOS
TODAS LAS BATIDORAS VIENEN DE SERIE CON:

Descripción Referencia 
Mod. 6,6 L

Referencia 
Mod. 9,5 L

Referencia 
Mod. 18,9 L

Referencia 
Mod. 28,3 L

Referencia 
Mod.37,8 L

Referencia 
Mod.56,8 L

Tazón para mezclar XMIX0702 40761 40765 40769 40773 40777
Gancho para amasar XMIX0704 40763 40767 40771 40775 40779
Batidor plano XMIX0703 40764 40768 40772 40776 40780
Batidor globo XMIX0705 40762 40766 40770 40774 40778

EXTRAS CON CARGO:
Referencia Descripción Compatibilidad

40785 Cabeza completa  rebanadora verduras, que incluye rallador de 5/16" ( 8 mm) y placas 
rebanadoras de 3/16" (5 mm). Todas las batidoras de pie y sobremesa

40786 Accesorio modeadora de carne con placas moledoras de 1/8" ( 3 mm) y 5/16" ( 8mm). Todas las batidoras de pie y sobremesa
40787 Juego reductor - incluye tazón de 18,9 l, batidor globo, gancho para amasar y mezclador. Batidora de 37,8 litros
40781 Juego reductor - incluye tazón de 28,3 l, batidor globo, gancho para amasar y mezclador. Batidora de 56,8 litros
MSG2003 Placa rebanadora de 1/8" (3 mm) Cabeza rebanadora 40785
MSG3002 Placa rebanadora de 5/64" (2 mm) Cabeza rebanadora 40785
MSG3005 Placa rebanadora de 3/16" ( 5 mm) Cabeza rebanadora 40785

Tazón de acero inox.
para mezclar.

Gancho de amasar

Batidor plano Batidor globo

Moledora de carne Rebanadora de verduras

El borne nº 12 se ajusta a los accesorios de la 
moleadora de carne y la rebanadora de verduras para 
brindar flexibilidad entre el molido, rebanado y batido

Cojinete relleno de grasa

Acción de batido elíptico

Engranajes y ejes de acero de fundición 
permiten alargar la vida del producto y 
proporcionan un funcionamiente más silencioso

Cubierta protectora del brazo del tazón

Patas revestidas para proteger la superficie

La proteccion de sobrecarga térmica 
desconecta automáticamente la 

batidora para protegerla contra daños

Temporizador digital 30 minutos, con 
paro automático con señal acústica

Velocidades de mezcla constantes  e uniformes 
independientemente del volumen de batido

Protección seguridad

Contrucción altamente resistente
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CUBETAS GASTRONORM
Gama completa de cubetas Gastronorm para de restauración, gastronomía y heladería. 
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CUBETAS GN ACERO INOXIDABLE 18/10
CUBETAS GN ACERO INOXIDABLE

Modelo Profundidad 
(mm)

Tamaño
Dimensiones (mm)

CAGN.2/1-20 20 GN 2/1 (650x530)
CAGN.2/1-40   40
CAGN.2/1-65 65
CAGN.2/1-100   100
CAGN.2/1-150 150
CAGN.2/1-200   200
CAGN.1/1-20 20 GN 1/1 (530x325)
CAGN.1/1-40   40
CAGN.1/1-65 65
CAGN.1/1-100   100
CAGN.1/1-150 150
CAGN.1/1-200   200
CAGN.2/3-20 20 GN 2/3 (355x325)
CAGN.2/3-40   40
CAGN.2/3-65 65
CAGN.2/3-100   100
CAGN.2/3-150 150
CAGN.2/3-200   200
CAGN.1/2-20 20 GN 1/2 (325x265)
CAGN.1/2-40   40
CAGN.1/2-65 65
CAGN.1/2-100   100
CAGN.1/2-150 150
CAGN.1/2-200   200
CAGN.2/4-20 20 GN 2/4 (530x162)
CAGN.2/4-40   40
CAGN.2/4-65 65
CAGN.2/4-100   100
CAGN.2/4-150 150

CUBETAS GN ACERO INOXIDABLE

Modelo Profundidad 
(mm)

Tamaño
Dimensiones (mm)

CAGN.1/3-20 20 GN 1/3 (325x175)
CAGN.1/3-40   40
CAGN.1/3-65 65
CAGN.1/3-100   100
CAGN.1/3-150 150
CAGN.1/3-200   200
CAGN.1/4-20 20 GN 1/4 (265x162)
CAGN.1/4-40   40
CAGN.1/4-65 65
CAGN.1/4-100   100
CAGN.1/4-150 150
CAGN.1/4-200   200
CAGN.2/8-65 65 GN 2/8 (325x132)
CAGN.2/8-100 100
CAGN.2/8-150  150
CAGN.1/6-65 65 GN 1/6 (176x162)
CAGN.1/6-100   100
CAGN.1/6-150 150
CAGN.1/6-200   200
CAGN.1/9-65 65 GN 1/9 (176x108)
CAGN.1/9-100 100
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ACCESORIOS EN ACERO INOX PARA CUBETAS GN

BANDEJAS PERFORADAS GN EN ACERO INOX

Modelo Profundidad 
(mm)

Tamaño
Dimensiones (mm)

CAPGN.2/1-20 20 GN 2/1 (650x530)
CAPGN.2/1-40   40
CAPGN.2/1-65 65
CAPGN.2/1-100   100
CAPGN.2/1-150 150
CAPGN.2/1-200   200
CAPGN.1/1-20 20 GN 1/1 (530x325)
CAPGN.1/1-40   40
CAPGN.1/1-65 65
CAPGN.1/1-100   100
CAPGN.1/1-150 150
CAPGN.1/1-200   200
CAPGN.2/3-20 20 GN 2/3 (355x325)
CAPGN.2/3-40   40
CAPGN.2/3-65 65
CAPGN.2/3-100   100
CAPGN.2/3-150 150
CAPGN.2/3-200   200
CAPGN.1/2-20 20 GN 1/2 (325x265)
CAPGN.1/2-40   40
CAPGN.1/2-65 65
CAPGN.1/2-100   100
CAPGN.1/2-150 150
CAPGN.1/2-200   200
CAPGN.1/3-65 65 GN 1/3 (325x175)
CAPGN.1/3-100   100
CAPGN.1/3-150 150
CAPGN.1/3-200   200
CAPGN.1/4-65 65 GN 1/4 (265x162)
CAPGN.1/4-100   100
CAPGN.1/4-150 150
CAPGN.1/4-200   200

TAPAS EN ACERO INOXIDABLE PARA CUBETAS GN
Modelo
Tapa sólida

Modelo Tapa
con silicona

Tamaño
Dimensiones (mm)

TAGN.1/1 TASGN.1/1 1/1 (530x325)
TAGN.1/2   TASGN.1/2 1/2 (325x256)
TAGN.1/3 TASGN.1/3 1/3 (325x175)
TAGN.1/4   TASGN.1/4 1/4 (265x162) Tapa sólida
TAGN.1/6 TASGN.1/6 1/6 (176x162)
TAGN.1/9   - 1/9 (176x108)
TAGN.2/3 TASGN.2/3 2/3 (355x325)
TAGN.2/4 - 2/4 (530x162)
TAGN.2/8   - 2/8 (325x132) Tapa con silicona

FALSO FONDO EN ACERO INOXIDABLE PARA CUBETAS GN
Modelo Dimensiones (mm)
FFAGN.1/1 1/1 (530x325)
FFAGN.1/2 1/2 (325x256)

SEPARADORES
Modelo Dimensiones (mm)
SAGN.1/1 1/1 (530)
SAGN.1/2 1/2 (325)

REJILLAS EN ACERO INOXIDABLE 304 PARA CUBETAS GN
Modelo Dimensiones (mm)

   
RAGN.2/1 2/1 (650x530)
RAGN.1/1 1/1 (530x325)
RAGN.6040 600 x 400 Rejilla 2/1        Rejilla 2/1

REJILLAS CROMADAS PARA CUBETAS GN
Modelo Dimensiones (mm)

        RCGN.2/1 2/1 (650x530)
RCGN.1/1 1/1 (530x325)
RCGN.2/3 2/3 (355x325) Rejilla 2/1        Rejilla 2/1 163



CUBETAS GASTRONORM DE POLICARBONATO
CUBETAS GN POLICARBONATO

Modelo Profundidad 
(mm)

Tapa 
Policarbonato

Falso fondo perforado 
Policarbonato

Tamaño
Dimensiones (mm)

CPGN.1/1-65 65 TPGN.1/1 FFPPGN.1/1 GN 1/1 (530x325)
CPGN.1/1-100   100 TPGN.1/1 FFPPGN.1/1
CPGN.1/1-150 150 TPGN.1/1 FFPPGN.1/1
CPGN.1/1-200   200 TPGN.1/1 FFPPGN.1/1
CPGN.1/2-65 65 TPGN.1/2 FFPPGN.1/2 GN 1/2 (325x265)
CPGN.1/2-100   100 TPGN.1/2 FFPPGN.1/2
CPGN.1/2-150 150 TPGN.1/2 FFPPGN.1/2
CPGN.1/2-200   200 TPGN.1/2 FFPPGN.1/2
CPGN.1/3-65 65 TPGN.1/3 FFPPGN.1/3 GN 1/3 (325x175)
CPGN.1/3-100   100 TPGN.1/3 FFPPGN.1/3
CPGN.1/3-150 150 TPGN.1/3 FFPPGN.1/3
CPGN.1/3-200   200 TPGN.1/3 FFPPGN.1/3
CPGN.1/4-65 65 TPGN.1/4 FFPPGN.1/4 GN 1/4 (265x162)
CPGN.1/4-100   100 TPGN.1/4 FFPPGN.1/4
CPGN.1/4-150 150 TPGN.1/4 FFPPGN.1/4
CPGN.1/4-200   200 TPGN.1/4 FFPPGN.1/4
CPGN.1/6-65 65 TPGN.1/6 - GN 1/6 (176x162)
CPGN.1/6-100   100 TPGN.1/6 -
CPGN.1/6-150 150 TPGN.1/6 -
CPGN.1/6-200   200 TPGN.1/6 -
CPGN.1/9-65 65 TPGN.1/9 - GN 1/9 (176x108)
CPGN.1/9-100 100 TPGN.1/9 -

TAPAS POLICARBONATO
TPGN.1/1
TPGN.1/2   
TPGN.1/3
TPGN.1/4 
TPGN.1/6
TPGN.1/9  

FALSO FONDO POLICARBONATO
FFPGN.1/1
FFPGN.1/2
FFPGN.1/3
FFPGN.1/4

CUBETAS GN POLICARBONATO BPA Libre de Bisfenol

Modelo Profundidad 
(mm)

Tapa 
Policarbonato

Falso fondo perforado 
Policarbonato

Tamaño
Dimensiones (mm)

CPGN.1/1-65BPA 65 TPGN.1/1BPA FFPPGN.1/1BPA GN 1/1 (530x325)
CPGN.1/1-100BPA   100 TPGN.1/1BPA FFPPGN.1/1BPA
CPGN.1/1-150BPA 150 TPGN.1/1BPA FFPPGN.1/1BPA
CPGN.1/1-200BPA   200 TPGN.1/1BPA FFPPGN.1/1BPA
CPGN.1/2-65BPA 65 TPGN.1/2BPA FFPPGN.1/2BPA GN 1/2 (325x265)
CPGN.1/2-100BPA   100 TPGN.1/2BPA FFPPGN.1/2BPA
CPGN.1/2-150BPA 150 TPGN.1/2BPA FFPPGN.1/2BPA
CPGN.1/2-200BPA   200 TPGN.1/2BPA FFPPGN.1/2BPA
CPGN.1/3-65BPA 65 TPGN.1/3BPA FFPPGN.1/3BPA GN 1/3 (325x175)
CPGN.1/3-100BPA   100 TPGN.1/3BPA FFPPGN.1/3BPA
CPGN.1/3-150BPA 150 TPGN.1/3BPA FFPPGN.1/3BPA
CPGN.1/3-200BPA   200 TPGN.1/3BPA FFPPGN.1/3BPA
CPGN.1/4-65BPA 65 TPGN.1/4BPA FFPPGN.1/4BPA GN 1/4 (265x162)
CPGN.1/4-100BPA   100 TPGN.1/4BPA FFPPGN.1/4BPA
CPGN.1/4-150BPA 150 TPGN.1/4BPA FFPPGN.1/4BPA
CPGN.1/4-200BPA   200 TPGN.1/4BPA FFPPGN.1/4BPA
CPGN.1/6-65BPA 65 TPGN.1/6BPA - GN 1/6 (176x162)
CPGN.1/6-100BPA   100 TPGN.1/6BPA -
CPGN.1/6-150BPA 150 TPGN.1/6BPA -
CPGN.1/6-200BPA   200 TPGN.1/6BPA -
CPGN.1/9-65BPA 65 TPGN.1/9BPA - GN 1/9 (176x108)
CPGN.1/9-100BPA 100 TPGN.1/9BPA -

TAPAS POLICARBONATO
TPGN.1/1BPA
TPGN.1/2BPA   
TPGN.1/3BPA
TPGN.1/4BPA 
TPGN.1/6BPA
TPGN.1/9BPA  

FALSO FONDO POLICARBONATO
FFPGN.1/1BPA
FFPGN.1/2BPA
FFPGN.1/3BPA
FFPGN.1/4BPA

  Libres de Bisfenol

  Libres de Bisfenol
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CUBETAS Y CONTENEDORES GN DE POLIPROPILENO

CUBETAS GN POLIPROPILENO

Modelo Profundidad 
(mm)

Tapa Sólida Tapa con silicona
Tamaño

Dimensiones (mm)

CPYGN.1/1-65 65 TPYGN.1/1 FFPYGN.1/1 GN 1/1 (530x325)
CPYGN.1/1-100 100 TPYGN.1/1 FFPYGN.1/1
CPYGN.1/1-150 150 TPYGN.1/1 FFPYGN.1/1
CPYGN.1/1-200 200 TPYGN.1/1 FFPYGN.1/1
CPYGN.1/2-65 65 TPYGN.1/2 FFPYGN.1/2 GN 1/2 (325x265)
CPYGN.1/2-100 100 TPYGN.1/2 FFPYGN.1/2
CPYGN.1/2-150 150 TPYGN.1/2 FFPYGN.1/2
CPYGN.1/2-200 200 TPYGN.1/2 FFPYGN.1/2
CPYGN.1/3-65 65 TPYGN.1/3 FFPYGN.1/3 GN 1/3 (530x175)
CPYGN.1/3-100 100 TPYGN.1/3 FFPYGN.1/3
CPYGN.1/3-150 150 TPYGN.1/3 FFPYGN.1/3
CPYGN.1/3-200 200 TPYGN.1/3 FFPYGN.1/3
CPYGN.1/4-65 65 TPYGN.1/4 FFPYGN.1/4 GN 1/4 (265x162)
CPYGN.1/4-100 100 TPYGN.1/4 FFPYGN.1/4
CPYGN.1/4-150 150 TPYGN.1/4 FFPYGN.1/4
CPYGN.1/4-200 200 TPYGN.1/4 FFPYGN.1/4
CPYGN.1/6-65 65 TPYGN.1/6 - GN 1/6 (176x162)
CPYGN.1/6-100 100 TPYGN.1/6 -
CPYGN.1/6-150 150 TPYGN.1/6 -
CPYGN.1/6-200 200 TPYGN.1/6 -
CPYGN.1/9-65 65 TPYGN.1/9 - GN 1/9 (176x108)
CPYGN.1/9-100 100 TPYGN.1/9 -

TAPAS POLIPROPILENO
TPYGN.1/1
TPYGN.1/2
TPYGN.1/3
TPYGN.1/4
TPYGN.1/6
TPYGN.1/9

FALSO FONDO POLIPROPILENO
FFPYGN.1/1
FFPYGN.1/2
FFPYGN.1/3
FFPYGN.1/4

CONTENEDORES GN POLIPROPILENO Etiquetado Molde

Modelo Profundidad 
(mm)

Tapa Polipropileno
Falso fondo perforado 

Polipropileno IML
Tamaño

Dimensiones (mm)

CTPYGN.1/1-65IML 65 TCPYGN.1/1IML FFCPYGN.1/1IML GN 1/1 (530x325)
CTPYGN.1/1-100IML 100 TCPYGN.1/1IML FFCPYGN.1/1IML
CTPYGN.1/1-150IML 150 TCPYGN.1/1IML FFCPYGN.1/1IML
CTPYGN.1/1-200IML 200 TCPYGN.1/1IML FFCPYGN.1/1IML
CTPYGN.1/2-65IML 65 TCPYGN.1/2IML FFCPYGN.1/2IML GN 1/2 (325x265)
CTPYGN.1/2-100IML 100 TCPYGN.1/2IML FFCPYGN.1/2IML
CTPYGN.1/2-150IML 150 TCPYGN.1/2IML FFCPYGN.1/2IML
CTPYGN.1/2-200IML 200 TCPYGN.1/2IML FFCPYGN.1/2IML
CTPYGN.1/3-65IML 65 TCPYGN.1/3IML FFCPYGN.1/3IML GN 1/3 (325x175)
CTPYGN.1/3-100IML 100 TCPYGN.1/3IML FFCPYGN.1/3IML
CTPYGN.1/3-150IML 150 TCPYGN.1/3IML FFCPYGN.1/3IML
CTPYGN.1/3-200IML 200 TCPYGN.1/3IML FFCPYGN.1/3IML
CTPYGN.1/4-65IML 65 TCPYGN.1/4IML FFCPYGN.1/4IML GN 1/4 (265x162)
CTPYGN.1/4-100IML 100 TCPYGN.1/4IML FFCPYGN.1/4IML
CTPYGN.1/4-150IML 150 TCPYGN.1/4IML FFCPYGN.1/4IML
CTPYGN.1/4-200IML 200 TCPYGN.1/4IML FFCPYGN.1/4IML
CTPYGN.1/6-65IML 65 TCPYGN.1/6IML - GN 1/6 (176x162)
CTPYGN.1/6-100IML 100 TCPYGN.1/6IML -
CTPYGN.1/6-150IML 150 TCPYGN.1/6IML -
CTPYGN.1/6-200IML 200 TCPYGN.1/6IML -
CTPYGN.1/9-65IML 65 TCPYGN.1/9IML - GN 1/9 (176x108)
CTPYGN.1/9-100IML 100 TCPYGN.1/9IML -

TAPAS POLIPROPILENO IML     
TPYGN.1/1IML
TPYGN.1/2IML
TPYGN.1/3IML
TPYGN.1/4IML
TPYGN.1/6IML
TPYGN.1/9IML

FALSO FONDO POLIPROPILENO IML
FFPYGN.1/1IML
FFPYGN.1/2IML
FFPYGN.1/3IML
FFPYGN.1/4IML
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CUBETAS ESPECIALES PARA HORNO
CUBETAS PLANAS GN PARA HORNO EN 
ACERO INOXIDABLE

Modelo Profundidad 
(mm)

Tamaño
Dimensiones (mm)

CAHGN.2/1-20 20 GN 2/1 (650x530)
CAHGN.2/1-40 40
CAHGN.2/1-65 65

CAHGN.1/1-20 20 GN 1/1 (530x325)
CAHGN.1/1-40 40
CAHGN.1/1-65 65

CAHGN.1/1-20 20 GN 2/3 (355x325)
CAHGN.1/1-40 40
CAHGN.1/1-65 65

CAHGN.1/2-20 20 GN 1/2 (325x265)
CAHGN.1/2-40 40
CAHGN.1/2-65 65

BANDEJA PERFORADA GN PARA HORNO 
EN ACERO INOXIDABLE

Modelo Profundidad 
(mm)

Tamaño
Dimensiones (mm)

CAPHGN.2/1-20 20 GN 2/1 (650x530)
CAPHGN.2/1-40 40
CAPHGN.2/1-65 65

CAPHGN.1/1-20 20 GN 1/1 (530x325)
CAPHGN.1/1-40 40
CAPHGN.1/1-65 65

CAPHGN.2/3-20 20 GN 2/3 (355x325)
CAPHGN.2/3-40 40
CAPHGN.2/3-65 65

CAPHGN.1/2-20 20 GN 1/2 (325x265)
CAPHGN.1/2-40 40
CAPHGN.1/2-65 65

PLACA PARA PASTELERIA EN ALUMINIO
Modelo Prof. (mm) Rejilla de acero Dimensiones (mm)

PPAL.6040-20 20 RAGN.6040 (600x400)
PPALU.6040-20 20 RAGN.6040
PPALB.6040-20* 20 RAGN.6040
* Especial Pizzería

CUBETAS PLANAS GN PARA HORNO EN 
ALUMINIO ANTIADHERENTE

Modelo Profundidad 
(mm)

Tamaño
Dimensiones (mm)

CALHADGN.1/1-20 20
GN 1/1 (530x325)CALHADGN.1/1-40 40

CALHADGN.1/1-65 65
CALHADGN.2/3-20 20

GN 2/3 (355x325)CALHADGN.2/3-40 40
CALHADGN.2/3-65 65
CALHADGN.1/2-20 20

GN 1/2 (355x325)CALHADGN.1/2-40 40
CALHADGN.1/2-65 65

CUBETAS PLANAS GN PARA HORNO EN 
ALUMINIO
Modelo Prof.(mm) Dimensiones (mm)
CALHGN.1/1-20 20 GN 1/1 (530x325)
CALHGN.1/1-40 40
CALHGN.1/1-65 65

CUBETA GN EN ALUMINIO PARA CARNES Y VERDURAS
Modelo Prof.(mm) Dimensiones (mm)

CALHCVGN.1/1-20 20 GN 1/1 (530x325)
CALHCVGN.1/1-40 40
CALHCVGN.1/1-65 65
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ACCESORIOS CUBETAS ESPECIALES PARA HORNO
REJILLAS HORNO ESTANDAR EN ACERO 
INOXIDABLE 304
Modelo Medidas (mm)

RHEAGN.2/1
GN 2/1 (650x530)

Ø Espesor 
Interior 2,8 mm
Exterior 5,8 mm

RHEAGN.1/1
GN 1/1 (530x325)

Ø Espesor 
Interior 2,8 mm
Exterior 5,8 mm

RHEA.6040 (600x400)

REJILLA CROMADA

Modelo Tamaño
Dimensiones (mm)

RCHGN.2/1 GN 2/1 (650x530)

RCHGN.1/1 GN 1/1 (530x325)

RCHGN.2/3 GN 2/3 (355x325)

REJILLA HORNO DELUXE EN ACERO DE 
ALTO ESPESOR
Modelo Medidas (mm)

RHDAGN.2/1
GN 2/1 (650x530)

Ø Espesor 
Interior 3,8 mm
Exterior 7,0 mm

RHDAGN.1/1
GN 1/1 (530x325)

Ø Espesor 
Interior 3,8 mm
Exterior 7,0 mm

REJILLA ALUMINIO ANTIADHERENTE
Modelo Medidas (mm)

RALANTGN.1/1 GN 1/1 (530x325)

BANDEJA PATATAS FRITAS EN ACERO 
INOXIDABLE 304
Modelo Medidas (mm)

CAHPFGN.1/1 GN 1/1 (530x325)

BANDEJA DE HORNO PARA BAGUETTES EN 
ALUMINIO
Modelo Medidas (mm)

CALHB.6040 (600x400)
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CUBETAS ACERO INOX HELADERIA
CUBETAS HELADERÍA EN ACERO INOXIDABLE
Modelo Prof. (mm) Dimensiones (mm)
CAH.180165-80 80

(180x165)CAH.180165-120 120
CAH.180165-150 150
CAH.265160-80 80

(255x160)
CAH.265160-120 120
CAH.265160-150 150
CAH.265160-170 170
CAH.330165-80 80

(330x165)
CAH.330165-120 120
CAH.330165-150 150
CAH.330165-180 180
CAH.330250-80 80

(330x250)CAH.330250-120 120
CAH.330250-150 150
CAH.360250-80 80

(360x165)
CAH.360250-120 120
CAH.360250-150 150
CAH.360250-180 180
CAH.210200-120 120

(210x200)
CAH.210200-150 150
CAH.210200-170 170
CAH.210200-200 200
CAH.420200-150 150

(420x200)
CAH.420200-170 170
CAH.420200-200 200
CAH.420200-250 250

CUBETAS HELADERÍA DE POLICARBONATO
Modelo Prof. (mm) Dimensiones (mm)
CPH.360165-120 120 (360x165)
CPH.360250-80 80 (360x250)
CPHN.360165-120 120 (360x165) Negra
CPHN.360165-80 80 (360x250) Negra

TAPA HELADERÍA ACERO Y POLICARBONATO
Modelo Dimensiones (mm) Descripción
THAGN.1/9-108 176x108 Tapa Heladería Acero GN 1/9
THPGN.1/9-108 176x108 Tapa Heladería Policarbonato GN 1/9
THAGN.1/6-162 176x162 Tapa Heladería Acero GN 1/6
THPGN.1/6-162 176x162 Tapa Heladería Policarbonato GN 1/6
THP.210200 210X200 Tapa Heladería Policarbonato 210x200 mm
THP.265160 265x160 Tapa Heladería Policarbonato 265x160 mm
THP.330165 330x165 Tapa Heladería Policarbonato 330x165 mm
THP.360165 360x165 Tapa Heladería Policarbonato 360x165 mm
THP.360250 360x25 Tapa Heladería Policarbonato 360x250 mm
THPC.360165 360x165 Tapa Heladería Policarbonato  con cúpula 360x165 mm
THPD.360165 360x165 Tapa Heladería Policarbonato Desechable 360x165 mm
THPD.360250 360x250 Tapa Heladería Policarbonato Desechable 360x250 mm

CUBETAS HELADERÍA DE POLICARBONATO DESECHABLES
Modelo Prof. (mm) Dimensiones (mm)
CPHD.360165-120 120 360x165
CPHD.360250-80 80 360x250

ESPÁTULAS
EHA-26 Espátula Heladería Acero con mango Polipropileno  26 mm (Color)

EHA-30 Espátula Heladería Acero con Mango Polipropileno 30 mm (Color)

EHAPL-26 Espátula Heladería Acero mango Polietileno 26 mm (Transparente/Color)

EHAPDL-26 Espátula Heladería Acero con Mango Policarbonato Deluxe 26 mm

CONTENEDORES HELADERÍA
Modelo Dimensiones (mm) Prof. mm Descripción

CTNHAGN.1/9-65 GN 1/9 (176X108X65) 65 Contenedor Heladería Acero GN 1/9 65 mm

CTNHAGN.1/9-100 GN 1/9 (176x108x100) 100 Contenedor Heladería Acero GN 1/9 100 mm

CTNHPGN.1/9-65 GN 1/9 (176X108X65) 65 Contenedor Heladería Policarbonato GN 1/9 65 mm

CTNHPGN.1/9-100 GN 1/9 (176x108x100) 100 Contenedor Heladería Policarbonato GN 1/9 100 mm

CTNHAGN.1/6-65 GN 1/6 (176x162x65) 65 Contenedor Heladería Acero GN 1/6 65 mm

CTNHAGN.1/6-100 GN 1/6 (176x162x100) 100 Contenedor Heladería Acero GN 1/6 100 mm

CTNHPGN.1/6-65 GN 1/6 (176x162x65) 65 Contenedor Heladería Policarbonato GN  1/665 mm

CTNHPGN.1/6-100 GN 1/6 (176x162x100) 100 Contenedor Heladería Policarbonato GN 1/6 100 mm168



ACCESORIOS HELADERÍA

CAJAS TÉRMICAS HELADERÍA
Modelo Descripción Dimensiones (mm)

CTH-120 Caja Térmica 120 mm

Exterior:
610x430x220 mm
Interior:
545x365x120 mm

CTH-170 Caja Térmica 170 mm

Exterior:
610x430x250 mm
Interior:
545x365x170 mm

CTH-215 Caja Térmica 215 mm

Exterior:
610x430x295 mm
Interior:
545x365x215 mm

* Estos modelos de caja térmica pueden contener: 2 cubetas dim. 360x250 mm o 3 cubetas 360x165 mm.

ETIQUETAS DE SABORES
Modelo Descripción

KITSH.55 Kit etiquetas de sabores (55 etiquetas)

ESH Etiquetas de sabores (un solo sabor)

ESHPX Etiquetas de sabores en plexiglass 
(un solo sabor)

PORTACUCHARAS HELADERÍA
Modelo Descripción

PCH Portacucharas heladería

PORCIONADORES EN ACERO Y NYLON
Modelo Descripción

 

PH.28 Porcionador Heladeria acero y nailon diam. 28 mm
PH.39 Porcionador Heladeria acero y nailon diam. 39 mm
PH.42 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 42 mm
PH.44 Porcionador Heladeria acero y nailon diam. 44 mm
PH.46 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 46 mm
PH.49 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 49 mm
PH.51 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 51 mm
PH.56 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 56 mm
PH.61 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 61 mm
PH.65 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 65 mm
PH.79 Porcionador Heladería acero y nailon diam. 79 mm
PHL.55 Porcionador Heladería Líquido diam. 55 mm
PHL.50 Porcionador Heladería Líquido diam. 50 mm

PORTACONOS HELADERÍA
Modelo Descripción
PCAH.2 Portaconos acero inox heladeria 2 niveles
PCAH.3 Portaconos acero inox heladeria 3 niveles
PCAH.4 Portaconos acero inox heladeria 4 niveles
PCACH.3 Portaconos acero inox y plástico con color heladeria 3 niveles
PCACH.4 Portaconos acero inox y plastico con color heladeria 4 niveles
PMCACH.3 Portaminiconos acero inox y plástico  con color 3 niveles
PMCACH.4 Portaminiconos acero inox y plástico  con color 4 niveles
PCGH.4 Portaconos giratorio de esquina 4 niveles
PCHV.30/40 Portaconos heladería vertical giratorio 30/40 conos
PCHV.60/80 Portaconos heladería vertical giratorio 60/80 conos
PCHV.120/160 Portaconos heladería vertical giratorio 120/160 conos
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• Las bandejas Gastronorm para Alta Temperatura 
(AT) resisten temperaturas desde -40ºC hasta 
150ºC y pueden utilizarse en cualquier tipo 
de equipos: congeladores, abatidores, hornos 
microondas...

• Su alta transparencia hace estas bandejas ideales 
para la medición de alimentos y su superficie lisa 
facilita su limpieza.

• Los materiales utilizados para su fabricación y el 
espesor de las bandejas AT garantizan una gran 
resitencia antiagrietamiento.

• Equipadas con escala gradual y con bordes 
para un facil apilado que garantizan una alta 
capacidad de almacenamiento.

• Características de los materiales:
- BPA (Libres de Bisfenol)
- Alta transparencia
- Alta temperatura de distorsión.
- Alta resistencia de agrietamiento.
- Alta resitencia química.
- Acorde a las ordenanzas y regulaciones de la
  EU_Directive 90/128/EEC.
- Acorde a las ordenanzas y regulaciones
  farmacológicas de los Estados Unidos 
  (USP 29) <88>, clase VI 
  (test de radioactividad biológica).
- Estable en cocinado con agua y esterilizadas
  bajo vapor a 134ºC>200c ciclos.

CUBETAS ALTA TEMPERATURA BPA (LIBRES DE BISFENOL)

CUBETAS GASTRONORM ALTA TEMPERATURA BPA
Modelo Prof. (mm) Tamaño

CPGNATBPA.1/1-65 65
GN.1/1CPGNATBPA.1/1-100 100

CPGNATBPA.1/1-150 150
CPGNATBPA.1/2-65 65

GN.1/2CPGNATBPA.1/2-100 100
CPGNATBPA.1/2-150 150
CPGNATBPA.1/3-65 65

GN.1/3CPGNATBPA.1/3-100 100
CPGNATBPA.1/3-150 150
CPGNATBPA.1/4-65 65

GN.1/4CPGNATBPA.1/4-100 100
CPGNATBPA.1/4-150 150
CPGNATBPA.1/6-65 65

GN.1/6CPGNATBPA.1/6-100 100
CPGNATBPA.1/6-150 150
CPGNATBPA.1/9-65 65

GN.1/9
CPGNATBPA.1/9-100 100

TAPAS ALTA TEMPERATURA BPA

Modelo Tamaño
Dimensiones (mm)

TPGNATBPA.1/1 GN 1/1 (530x325)
TPGNATBPA.1/2 GN 1/2 (325x265)
TPGNATBPA.1/3 GN 1/3 (325x175)
TPGNATBPA.1/4 GN 1/4 (264x162)
TPGNATBPA.1/6 GN 1/6 (176x162)
TPGNATBPA.1/9 GN 1/9 (176x108)

FALSOS FONDOS ALTA TEMPERATURA BPA

Modelo Tamaño
Dimensiones (mm)

FFPGNATBPA.1/1 GN 1/1 (467x263)
FFPGNATBPA.1/2 GN 1/2 (265x205)
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ROLTEX
Bandejas personalizables y amigas del medio ambiente
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Bandejas fabricadas con materiales biodegradables, respetuosos con el medio ambiente. Gran variedad de formas y colores. 

Personalizamos sus bandejas. Consúltenos.
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MOBILIARIO  DE ACERO INOX
Muebles fabricados a medida en acero AISI 304 - 18/10 bajo las exigencias del cliente
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Todo tipo de muebles de acero, desde mesas 
murales o centrales, con los estantes y a la altura 
deseados,  hasta lavamanos con todo tipo de 
accionamiento.

Muebles fabricados a medida totalmente en acero 
AISI 304 - 18/10 bajo las exigencias del cliente.

Soldaduras resistentes y radios de acuerdo entre 
superficies para evitar acumulación de suciedad 
en las esquinas.

Consulte el mueble que mas encaje con sus 
necesidades para solventar sus problemas de 
funcionalidad en la cocina haciendo que  ésta de 
adapte a usted.
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LAVAMANOS

LP452 LP450PS LP450PD LP450PELP45

LAVAMANOS DE PIE
Modelo PULSADOR SIMPLE PULSADOR DOBLE PEDAL SIMPLE PEDAL DOBLE CON GRIFO ELECTRÓNICO
Dimensiones (mm) 450 x 450 x 850 450 x 450 x 850 450 x 450 x 850 450 x 450 x 850 450 x 450 x 850

LM450PD LM400 LM45 LM450ELM450PS

LAVAMANOS MURAL
Modelo PULSADOR SIMPLE PULSADOR DOBLE PULSADOR DE RODILLA PULSADOR DE RODILLA CON GRIFO ELECTRÓNICO
Dimensiones (mm) 450 x 450 x 300 450 x 450 x 300 450 x 330 x 230 450 x 450 x 300 450 x 450 x 300

• Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI 304 - 18/10.
• Cubeta estampada con reborde perimétrico.
• Caño giratorio cromado.

• Panel frontal inferior extraíble.
• Latiguillos de conexión incluídos.
• Válvula mezcladora antirretorno incluido.
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UNIDADES DE PRELAVADO CON GRIFO MEZCLADOR

• Unidad de prelavado con grifo mezclador y  montaje 
sobre cubierta de un solo orificio.

• Unidad de prelavado con grifo mezclador y montaje 
en pared de dos orificios, con entrada ajustable de 
57 a 209 mm (de 2.25 a 8.25 pulg.).

• Unidad de prelavado compacta con grifo mezclador 
de un solo orificio con grifo complementario y válvula 
aspersora de flujo bajo.

EU-2DP00 EU-2DP12 EB-2261-04 EMPV-2DLN-06

UNIDADES DE PRELAVADO CON GRIFO MEZCLADOR

Modelo Valvula de 
pulverizacion Velocidad de flujo Grifo adiconal Grifo adiconal 

velocidad de flujo
EU-2DP00 EB-0107 21,2 L/min (5.6 GPM) - -
EU-2DP12 EB-0107 21,2 L/min (5.6 GPM) 308 mm FLUJO COMPLETO
EB-2261-04 EB-0107 21,2 L/min (5.6 GPM) 308 mm FLUJO COMPLETO
EMPV-2DLN-06 EB-0107 21,2 L/min (5.6 GPM) 152 mm FLUJO COMPLETO
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UNIDADES DE PRELAVADO Y GRIFOS

• Unidad de prelavado con 
control de temperatura de una 
sola palanca.

• Unidad de prelavado con 
control de temperatura de 
una sola palanca.

EX-1DP12-H EX-1DMP08-H 5F-2SLX12 EA-1DF09

THE UTILITY LINE

Modelo Valvula de 
pulverizacion Grifo adiconal Velocidad de 

flujo Altura

EX-1DP12-H 55V-H 305 mm FLUJO COMPLETO 994 mm
EX-1DMP08-H 55V-H 203 mm FLUJO COMPLETO 625 mm

iLINE

Modelo Longitud Altura Velocidad de 
flujo Mango

5F-2SLX12 308 mm 226 mm 17, 60 L/min -
EA-1DF09 230 mm 266 mm 15 L/min largo

• Grifo montado de encimera 
de un solo orificio, boquilla 
giratoria de 308 mm.

• Grifo de palanca de monatje 
sobre cubierta de un solo 
orificio, con boquilla giratoria 
de 230 mm y con mango 
largo opcional o aireador con 
restricción de flujo.

177



Fregaderos para lavavajillas
Dimensiones (mm)

Anch x Prof x Alt
Dimensiones (mm)

Cubetas Cubetas Escurridor Estructura

1200 x 600 x 850 500 x 400 x 250 
1 Derecho

1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1200 x 600 x 850 500 x 400 x 250 
1 Izquierdo

1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1800 x 600 x 850 500 x 400 x 250 
2 Derecho

1800 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1800 x 600 x 850 500 x 400 x 250 
2 Izquierdo

1800 x 700 x 850 500 x 500 x 250

FREGADEROS PARA LAVAVAJILLAS

• Fabricado en acero inoxidable AISI 304 - 18/10.

• Frente recto de 50 mm peto posterior de 100 mm con 
radio sanitario.

• Escurridor y borde perimétrico embutidos.

• Cubeta embutida en una sola pieza terminada en radio 
para fácil limpieza soldada a encimera e insonorizada. 
Cubeta dotada de válvula de desagüe y tubo rebosadero.

• Patas con pie regulable en altura de rosca oculta.

• Hueco para lavavajillas de 600 mm de ancho.

• Se entrega totalmente montado.

* Consultar las diferentes medidas disponibles.
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FREGADEROS FONDO 600 Y 700

GAMA 600 GAMA 700 AMBAS GAMAS
Dimensiones (mm)

Anch x Prof x Alt
Dimensiones (mm)

Cubetas
Dimensiones (mm)

Anch x Prof x Alt
Dimensiones (mm)

Cubetas Cubetas Escurridor Estructura

600 x 600 x 850 400 x 400 x 250 700  x 700 x 850 500 x 500 x 250
1 No

700 x 600 x 850 500 x 500 x 250 800  x 700 x 850 600 x 500 x 250

1000 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1000 x 700 x 850 500 x 500 x 250
1 Derecho

1200 x 600 x 850 500 x 400 x 250 1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1000 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1000 x 700 x 850 500 x 500 x 250
1 Izquierdo

1200 x 600 x 850 500 x 400 x 250 1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1000 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1000 x 700 x 850 400 x 500 x 250
2 No

1200 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1400 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1600 x 700 x 850 400 x 500 x 250
2 Derecho

1600 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1800 x 700 x 850 500 x 500 x 250

1400 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1600 x 700 x 850 400 x 500 x 250
2 Izquierdo

1600 x 600 x 850 400 x 400 x 250 1800 x 700 x 850 500 x 500 x 250

2100 x 600 x 850 500 x 400 x 250 2100 x 700 x 850 500 x 500 x 250
2 2

2400 x 700 x 850 600 x 500 x 250

1200 BAST 1200 ESTANTE

• Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI 304 - 18/10.
• Frente recto de 50 mm peto posterior de 100 mm con radio sanitario
• Escurridor y borde perimétrico embutidos.
• Patas con pie regulable en altura de rosca oculta.

• Cubeta embutida en una sola pieza terminada en radio para 
fácil limpieza soldada a encimera e insonorizada. 

• Cubeta dotada de válvula de desagüe y tubo rebosadero de 
acero inoxidable.

* Consultar las diferentes medidas disponibles.
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MUEBLE CAFETERO

Dimensiones (mm) Anch x Prof x Alt
 500 x 600 1050 1000 x 600 x 1050 1000 x 600 x 1050 1500 x 600 x 1050
*  Consultar las diferentes medidas disponibles.

• Fabricado en acero inoxidable AISI 304 - 18/10.

• Encimera en 1,2 mm de espesor.

• Frente recto de 50 mm peto posterior de 50 mm 
acabado en ángulo recto.

• Tolva para posos de café con barra picamarros.

• Puerta inferior abatible con cierre magnético y 
tirador de aluminio.

• Patas de acero inoxidable con pie regulable en 
altura de rosca oculta.

• Se entrega totalmente montado.

M056MC M106MCI M106MC M156MCC

M156MC
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MESAS DE TRABAJO: CENTRALES Y MURALES

Mesas de trabajo
Modelos Dimensiones (mm) Anch x Prof x Alt
GAMA 600 600 x 600 x 850 800 x 600 x 850 1000 x 600 x 850 1200 x 600 x 850 1400 x 600 x 850 1600 x 600 x 850 1800 x 600 x 850

GAMA 700 600 x 700 x 850 800 x700 x 850 1000 x 700 x 850 1200 x 700 x 850 1400 x 700 x 850 1600 x 700 x 850 1800 x 700 x 850

*  Consultar las diferentes medidas disponibles.

MESAS CENTRALES

MESAS MURALES

M066MB M066M M066ME

• Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI 304 - 18/10. 
• Encimera en 1,2 mm de espesor.
• Frente recto de 50 mm.
• Esquinas soldadas.

• Bastidor inferior en tubo de acero inoxidable de sección cuadrada.
• Tres omegas de refuerzo inferior.
• Patas con pie regulable en altura de rosca oculta.
• Se entrega totalmente montado.

M066CM066CB M066CE
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MESA DE RECEPCIÓN CON ARO DE DESBARACE

MRS11BD MRS11BI MRS11ED MRS11EI

MEDIDAS PARA LOS 4 TIPOS DE MESAS - Dimensiones (mm) Anch x Prof x Alt
1100 x 800 x 850 1600 x 800 x 850 2100 x 800 x 850

ESTANTES PARA CESTAS (OPCIONAL) - Dimensiones (mm) Anch x Prof x Alt
1100 x 500 x 500 1600 x 500 x 500 2100 x 500 x 500

• Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI 304 - 18/10.
• Frente de 50 mm.
• Patas en tubo de acero inox de 40x40 mm con pie regulable en altura y rosca oculta.
• Carril para cestas soldado para evitar pérdida de agua.
• Bastidor en tubo cuadrado de acero inoxidable Aisi 304 soldado.
• Se entrega totalmente montado.

SOPORTE 
PARA CESTAS

PUERTA  
ARO DE 

DESBARACE

ESTANTE 
PARA CESTAS

  OPCIONALES
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ESTANTES: Fabricados en acero inox. AISI 304 - 18/10

Dimensiones (mm)
DE PARED LISO DE PARED TUBULAR DE PARED PARA CESTAS PARA CAMPANAS PARA PLATOS PARA MICROONDAS

1000 x 250 1000 x 400 700 x 500 1070 x 400 x 250 1000 x 267 600 x 400
1200 x 250 1200 x  400 1100 x 500 1600 x 400 x 250 1200 x 267 800 x 400
1400 x 250 1400 x  400 1600 x 500 2130 x 400 x 250 1400 x 267 -

ESTANTES DE PARED PARA CESTAS
• Estante inclinado para alojar cestas de lavavajillas.
• Cartabones en acero inoxidable.
• Tubo de desagüe inferior.

ESTANTES DE PARED PARA MICROONDAS
• Espesor de 1,2 mm.
• Frente de 40 mm, acabado recto.
• Cartabones del mismo material.
• Paso de cables con protección de goma.

ESTANTES DE PARED LISO
• Espesor de 1,2 mm.
• Frente de 40 mm, acabado recto.
• Cartabones del mismo material.

ESTANTES MURALES PARA CAMPANAS
• Espesor de 1,2 mm.
• Frente de 40 mm, acabado recto.
• Cartabones del mismo material.
• Parillas gastronorm 1/1 extraíbles.

ESTANTES DE PARED TUBULAR
• Cuatro tubos de diámetro 25 de acero inoxidable 
   fijado a cartabones.  
• Cartabones del mismo material. 

ESTANTES MURALES PARA PLATOS
• Espesor de 1,2 mm.
• Frente de 40 mm, acabado recto.
• Cartabones del mismo material.
• Estante ranurado para alojar platos.
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PROPUESTA ESTÁNDAR

Todos nuestros buffets son fabricados a medida según las 
especificaciones de dimensiones y acabados de nuestros 
clientes. Nuestra propuesta estándar se compone de buffets 
con un diseño muy minimalista que se adapta perfectamente 
a cualquier decoración. Aún así, las posibilidades de 
acabados y las combinaciones de equipamiento son infinitas.

El modelo estándar se fabrica mediante un bastidor interior 
en estructura de tubo soldada para garantizar una rigidez 
absoluta en el mueble. La estructura se soporta sobre 
ruedas giratorias con sistema de anclaje, permitiendo así 
que el buffet pueda ser desplazado fácilmente.

Protegemos los cantos verticales con un perfil de acero 
inoxidable para evitar que los golpes de bandejas y carros 
puedan dañar la decoración. El terminado inferior del mueble 
se realiza mediante paneles de tablero laminado . Los 
laterales son extraíbles para poder acceder a las conexiones.

Los frentes pueden llevar soportes para platos con base 
del mismo material que la encimera y forrado en acero 
inoxidable, con cerco frontal de acero inoxidable para evitar 
que los platos golpeen y deterioren la decoración frontal. Los 
soportes para platos incorporan iluminación tipo led.

La encimera superior se fabrica en cuarzo compacto de 
Silestone con un grosor de 20 mm. y terminado al frente con 
un inglete de 50 mm. En esta encimera se incorporan los 
elementos de encastrar según las necesidades del cliente.

El conjunto se termina con pantallas de protección anti-
esputos mediante cristal templado unido a una estructura 
de acero inoxidable que puede incorporar iluminación o 
pantallas infrarrojas para el calentamiento del producto.

Todo el equipo se controla mediante un termostato digital 
ubicado en la parte superior para evitar que pueda ser 
manipulado por niños.

BUFFET: PROPUESTA ESTÁNDAR
Pantalla superior con cristal templado. Construída en acero inoxidable, 
incorpora el termostato con indicador de temperatura y el interruptor de 
encendido fuera del alcance de los niños. La pantalla puede ser neutra, 
con iluminación tipo LED o con lámparas infrarrojas de calentamiento.

Soporte para platos en el mismo material que la 
encimera. Forrado en acero inoxidable AISI 304 
con cerco exterior para proteger de golpes a la 
decoración. Incorpora iluminación LED.

Encimera en cuarzo compacto 
SILESTONE de 20 mm. de espesor con 
borde perimétrico ingletado de 50 mm.
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BUFFET: PROPUESTA A MEDIDA

PROPUESTA A MEDIDA

Nuestra propuesta a medida busca satisfacer las necesidades 
operativas de nuestros clientes con un diseño totalmente 
integrado en el espacio donde va a ser utilizado.

Nuestros buffets a medida pueden ser fabricados con 
un gran variedad de materiales y acabados diferentes. 
Utilizamos piedras, maderas, resinas y cualquier otro 
material arquitectónico para conseguir que el acabado final 
sea totalmente acorde a la decoración del lugar definitivo 
de uso.

Disponemos de un departamento de decoración que puede 
ayudar a definir el diseño más apropiado para cubrir las 
necesidades del cliente con un diseño a medida.

Nuestro departamento de ingeniería desarrolla el proyecto y 
presenta al cliente una fotografía virtual del resultado final 
del producto que nos solicita.

DISEÑO SIN LIMITES

Ofrecemos la posibilidad de crear el mueble para buffet más 
acorde a la necesidad de la actividad para la que se requiere 
buscando el equilibrio perfecto entre diseño y funcionalidad.

Es por ello que disponemos de la capacidad de fabricación 
con distintos materiales, acabados y composición de 
equipamiento con un diseño personalizado pero manteniendo 
los criterios de funcionalidad, robustez y fiabilidad.

Nuestros modulos de buffet pueden ser fabricados con 
maderas macizas, tableros plastificados, piedras, resinas de 
aluminio, cristales ...

Ofrecemos la posibilidad de visualizar con antelación una 
imagen del buffet solicitado con el diseño y los acabados 
seleccionados utilizando herramientas de cad de última 
generación

Equipamiento fabricado a medida según 
especificaciones técnicas y de diseño de 
nuestros clientes.

Diseños adaptados a cualquier decoración 
para integrar el buffet en el resto de la 
sala. Siempre con los criterios de robustez 
y fiabilidad del equipo.
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ELEMENTOS A ENCASTRAR

ELEMENTOS FRÍOS

Modelo Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt Potencia Dims. de encastre

(mm) Anch x Prof Observaciones

2 GN 0720 x 600 x 600 1/5 Cv 0720 x 600
Aislamiento mediante poliuretano de alta 
densidad. Refrigeración mediante serpentín 
adherido a la cuba. Compresor incorporado 
con refrigerante R134A.

3 GN 1045 x 600 x 600 1/5 Cv 1045 x 600

4 GN 1370 x 600 x 600 1/5 Cv 1370 x 600

5 GN 1695 x 600 x 600 1/5 Cv 1695 x 600

PLACA CLIENTE BAÑO MARÍA BAÑO MARÍA SECO

• Fabricado en acero inoxidable AISI 304 -18/10.
• Esquinas redondeadas para facilitar la limpieza. Compatible con cubetas Gastronorm.

• Control de la temperatura con termostato digital e interruptor de encendido.
• Incluido kit de instalación.

CUBA FRÍAPLACA FRÍA CUBA FRÍA VENTILADA

ELEMENTOS CALIENTES

Modelo Dimensiones (mm) 
Anch x Prof x Alt Potencia Dims. de encastre

(mm) Anch x Prof Observaciones

2 GN 0720 x 600 x 600 1 Kw 0720 x 600

Calentamiento mediante resistencias 
adheridas a la cuba.

3 GN 1045 x 600 x 600 2 Kw 1045 x 600

4 GN 1370 x 600 x 600 3 Kw 1370 x 600

5 GN 1695 x 600 x 600 4 Kw 1695 x 600
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TRONAS/CAMBIAPAÑALES/GESTIÓN DE RESIDUOS
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• Trona fabricada en polipropileno de alta densidad

• De fácil limpieza y con protección antimicrobiana Microban

• Modelo apilable y fácil de transportar gracias al asa del respaldo

TRONAS - CAMBIAPAÑALES

• Protección antibacteriana que impide el crecimiento de bacterias evitando el mal olor 
o manchas.

• Estante superior para dejar la crema o los productos necesarios para el cambio del 
bebe.

• Superficie para colocar al bebe amplia y profunda, con cinturón de seguridad. 

• Apertura y cierre con una mano  más seguros , permitiendo dejar la otra libre.

• Diseño seguro y ergonómico que cumple con los estándares aplicables ASTM o EN 
12221-1.

TRONAS

Modelo Descripción Dimensiones (cm)
Anch x  Prof x Alt

850DGY-KD Trona Infantil Sturdy Chair™ Gris 59,7 x 59,7 x 75,6
850BRN-KD Trona Infantil Sturdy Chair™ Negra 59,7 x 59,7 x 75,6

CAMBIAPAÑALES

Modelo Descripción Dimensiones (cm)
Anch x  Prof x Alt

4000 Cambiapañales horizontal 86,2 x 12,0 x 55,7
4100 Cambiapañales vertical 59,5 x 12,0 x 97,8

 4000

 4100
850DGY-KD 850BRN-KD
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PAPELERAS

PAPELERAS PEDAL-TIK
Referencia Descripción Capacidad Litros Material Dimensiones (cm) Color

SO-1230-XXX - B Base papelera colores 30

Polipropileno

41 x 39,8 x 43,50             

SO-1245-XXX - B Base papelera colores 45  41 x 39,8 x 60             

SO-1245-XXX - L Tapa papelera 30/45 L colores 30/45 -             

SO-1270-XXX - B Base papelera colores 68 50,4 x 41,2 x 67,30             

SO-1290-XXX - B Base papelera colores 87 50,4 x 41,2 x 82             

SO-1290-XXX - L Tapa papelera 68/87 L colores 68/87 -             

Identificación colores: GRY, WHT, RED o YEL.        Ejemplo: SO-1245-WHT-L

• Mecanismo de pedal silencioso y duradero

• Cierre hermético de la tapa que previene los malos olores.

• Bordes redondeados para su fácil limpieza y desinfección.

• Construidas con polipropileno de alta durabilidad.

• Disponibilidad de 4 medidas en 4 colores

• Set de 6 pegatinas para la identificación de la separación de residuos en cada papelera.

• El modelo de 90L incluye: Aro, estabilizador y ruedas traseras para facilitar su transporte.
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PAPELERAS

PAPELERAS CON PEDAL INOX-CLASSIC

Modelo Descripción Material Dimensiones (cm)
Ø Dia. x Alt.

201007 Papelera Inox-classic con pedal 5L

Acero Inoxidable

20,3 x 28,4
201004 Papelera Inox-classic con pedal 12L 24,8 x 40
201001 Papelera Inox-classic con pedal 20L 29,2 x 44,5
201005 Papelera Inox-classic con pedal 30L 29,2 x 64
* Incluye cubo interior

PAPELERAS BULLET PUSH

Modelo Descripción Material Dimensiones (cm)
Ø Dia. x Alt.

202001BS Papelera Bullet Push 22L Acero Inoxidable
32 x 63

202001BK* Papelera Bullet Push 22L Acero Pintado Epoxi
202003BS Papelera Bullet Push 40L Acero Inoxidable

35 x 74
202003BK* Papelera Bullet Push 40L Acero Pintado Epoxi
* Tapa de acero inoxidable

201007 201004

201001 201005  202003BK  202003BS

 202001BS 202001BK

190



CONTENEDORES

CONTENEDORES MÓBILES DE 2 RUEDAS
Referencia Descripción Capacidad Litros Material Dimensiones (cm) Color

206011

Contenedor 2 ruedas

80

Polietileno

48,5 x 54,5 x 82,5             

206012 120 48,5 x 55 x 98             

206013 240 58 x 72,5 x 107,5             

206014 360 62 x 85 x 109             

206015 Pedal apertura contenedor - Acero - -

206011GN 206012GN 206013GN 206014GN
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CONTENEDORES

CONTENEDORES MÓBILES DE 4 RUEDAS
Referencia Descripción Capacidad Litros Material Dimensiones (cm) Color

206007

Contenedor 4 ruedas

660 L

Polietileno

126 x 77,2 x 116             

206008 800 L 126 x 77,2 x 130,5             

206009 1100 L 137,5 x 107,5 x 145             

206010 Pedal apertura contenedor - Acero - -

206007GN 206008GN 206009GN
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     CONDICIONES DE VENTA
1. El comprador acepta las siguientes CONDICIONES GENERALES DE VENTA por el solo hecho de cursarnos su pedido.

2. Cualquier condición consignada por el comprador en su pedido, que no se adapte a nuestras condiciones generales de venta, se considerará nula, salvo que sean aceptadas 
expresamente por escrito.

3. Los precios indicados en la presente tarifa u otros que se puedan ofertar no tienen carácter contractual y podrán ser variados sin previo aviso. Los nuevos precios serán 
aplicados a todos los pedidos pendientes de entregar en la fecha de la modificación. Los precios de esta tarifa no incluyen I.V.A.

4. Los plazos convenidos para el suministro serán meramente orientativos y aproximados, y en ningún caso podrán dar lugar a reclamación alguna por el comprador.

5. Las mercancías se entienden que son siempre entregadas en nuestros almacenes o depósitos de distribución, no comprendidos los acarreos ni portes, y sin obligación alguna 
por nuestra parte de entregarlas en el domicilio del cliente, cesando nuestra responsabilidad sobre ellas desde el momento en que las ponemos a disposición del transportista. 
No se aceptarán reclamaciones o cargos de ningún tipo por deficiencias del citado transporte.

6. En general, los embalajes no van incluidos en los precios, salvo aquellos indicados expresamente en nuestra tarifa.

7. Para aquellas mercancías que se observe algún defecto de fabricación, la reclamación deberá hacerse dentro del plazo de 3 días a partir de la fecha de recepción de la misma, 
debiéndose efectuar la reclamación inexcusablemente por escrito. Transcurrido este plazo no tendrán ningún tipo de validez las reclamaciones del comprador.

8. Los pagos de nuestras mercancías se considerarán siempre al contado y en nuestras oficinas. En el caso de que se concedan créditos al comprador, deberán hacerse 
efectivos en los plazos estipulados, sin que esto quiera decir que renunciamos a la condición primera. La propiedad de la mercancía será de nuestro dominio, no cambiando 
su titularidad hasta finalizar el pago total de la misma.

9. Los efectos que resulten impagados a su vencimiento se verán afectados con los gastos bancarios, y devengando además un 2% mensual contando desde el día del 
vencimiento hasta la liquidación de la deuda.

10. Los pedidos inferiores a 100 Euros se realizarán al contado, si bien en los casos excepcionales en que se conceda crédito, el pago correspondiente se realizará dentro de los 
30 días siguientes de la entrega de la mercancía.

11.  Las garantías concedidas sobre los productos comercializados por nuestra compañía son las correspondientes a las que el fabricante tenga establecidas, y en general, el 
fabricante garantiza sus productos contra todo defecto de fabricación por un plazo de máximo de 12 meses, comprometiéndose a su reposición o reparación, entendiéndose 
que la garantía no cubre ningún tipo de gasto que pueda haber sido originado por avería del producto, tal como mano de bora, desplazamientos, pérdida de refrigerante, 
etc., y en cualquier caso, los materiales deberán enviarse a nuestros almacenes a portes pagados y debidamente embalados.

12. Los datos técnicos expresados en la presente tarifa lo son de caracter orientativo, declinando toda responsabilidad por cualquier error que pudiera surgir, por lo que les 
sugerimos realicen las consultas técnicas en la documentación genuina.

13. Por el solo hecho de pasarnos sus pedidos, el cliente se somete expresamente a la jurisdicción de los jueces y Tribunales del domicilio social de la empresa suministradora, 
con renuncia expresa a su propio fuero.
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Dirección
C/ Quito nº 3 - Naves 8/9/10
Polígono Industrial Camporrosso
28806 Alcalá de Henares (Madrid)

Contacto
Teléfono: (+34) 91 802 37 93

e-mail: fritermia@fritermia.com 
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